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BEZPIECZENSTWO

To urzadzenie jest zaprojektowane wedtug norm CE.

Uzywaj grilla wylgcznie na zewnatrz.

Doktadnie zapoznaj sie z instrukcja obstugi przez uzyciem.

Uwaga! Niektore czesci moga by¢ bardzo gorace. Nie dopuszczaj matych dzieci do urzadzenia.
Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania.

Zachowaj ostroznos¢ podczas przestawiania i transportowania urzagdzenia. Podczas podnoszenia lub
przenoszenia nalezy uzywaé¢ odpowiednich rekawic.

Uzywaj rekawic ochronnych dotykajac goracych elementéw urzadzenia.

Otwory doprowadzajace powietrze w palnikach gtéwnych, palniku kuchenki bocznej oraz palniku rozna zostaty
fabrycznie wyregulowane, ustawione i uszczelnione, z tego wzgledu nie moga by¢ regulowane.

Jakiekolwiek zmiany w konstrukcji urzadzenia moga stworzy¢ niebezpieczenstwo.
W przypadku wycieku gazu nalezy natychmiastowo zamknaé¢ doplyw gazu.
Waz od gazu oraz przewody elektryczne umiesé¢ z dala od goragcych powierzchni i wody.

Wylacz doptyw gazu z butli, kiedy urzadzenie nie jest uzytkowane.

JEZELI POCZUJESZ ZAPACH GAZU:

1. Zamknij i odtacz doptyw gazu do urzadzenia.

2. Zgas otwarty ptomien.

3. Otworz pokrywe.

4. Jesli nadal czujesz zapach ulatniajgcego sie gazu, trzymaj sie z dala od urzadzenia i natychmiast wezwij swojego

dostawce gazu lub straz pozarng. Skontaktuj sie z dziatem technicznym pod numerem telefonu +48 16 623 61 72.

SPECYFIKACJA

MOC WYJSCIOWA SREDNICA DYSZY
GLOWNEGO | BOCZNEGO PALNIKA
MODEL G30 (BUTAN) G31 (PROPAN) G20 (GAZEM ZIEMNYM) oALNIRA DANIA oM
(kW) (g/h) (kW) (g/h) (kW) (g/h) (mm) (mm) (mm)
6957-83PL 23.1 1680 21.1 1507 -—- -—- 0.99 0.91 1.09
6957-86 - - - - 15.8 -—- 1.35 1.32 1.60
6967-83PL 23.3 1694 21.1 1507 -—- -—- 0.99 0.91 1.09
6967-86 -—- -—- -—- -—- 18.0 -—- 1.32 1.32 1.60
DOSTOSOWANY DO
UZYTKOWANIA W KATEGORIA GAZU CISNIENIE GAZU BUTAN CISNIENIE GAZU PROPAN |CISNIENIE GAZU ZIEMNEGO
PL l38/P(37) 37 mbar 37 mbar
PL l2E(20) 20 mbar




BEZPIECZENSTWO

MONTAZ

SRODKI OSTROZNOSCI ELEKTRYCZNEJ

OSTRZEZENIE! NIEPRZESTRZEGANIE TYCH INSTRUKCJI MQZE
PROWADZIC DO USZKODZENIA NIERUCHOMOSCI, OBRAZEN CIALA
LUB SMIERCI!

. Input voltage 230-240Vac / 50Hz
. Output voltage 12Vac / 7800mA

. Niebezpieczenstwo! Zanurzenie przewodoéw lub wtyczek w wodzie lub
innych ptynach, moze by¢ przyczyng porazenia prgdem elektrycznym!

. Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji oraz w przypadku
gdy urzgdzenie nie jest uzywane, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
gniazdka elektrycznego.

. Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ przed
dalszym uzytkowaniem urzadzenia. W cel naprawy skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.

. Nie pozwdl, aby przewdd elektryczny ocierat o krawedz pétek bocznych
i dotykat rozgrzanych elementow grilla.

. Uzywaj grilla zgodnie z jego przeznaczeniem.

o W pierwszej kolejnosci nalezy podigczy¢ przewdd od urzgdzenia do
transformatora, a nastepnie wtyczke transformatora do gniazdka
elektrycznego.

. Urzadzenie moze by¢ podtgczone wytgcznie do gniazdek z
uziemieniem.

e Uzywaj mozliwie najkrétszego przedtuzacza o maksymalnej dtugosci 15
m. Przedtuzacz powinien mie¢ uziemienie o prawidtowej mocy
znamionowej i certyfikat do uzytku zewnetrznego oraz oznaczenie
minimum IP44 i oznaczenie CE.

KONFIGURACJA

Grill do zabudowy oraz wszystkie akcesoria powinny by¢ na miejscu
montazu przed rozpoczeciem budowy. Istnieje wiele mozliwosci
zaprojektowania zewnetrznej kuchni.

Instalacja i montaz urzadzenia, powininny by¢ wykonywane przez
wykfalifikowanych specjalistow.

o Jezeli grill wyposazony jest w kuchenke boczna, pamietaj aby
umiejscowic jg po lewej stronie grilla.

o Jezeli grill zasilany jest gazem z 11 kg butli gazowej, miejsce na butle
powinno znajdowac sie pod urzadzeniem, po lewej stronie grilla.

GNIAZDKA ELEKTRYCZNE

W przypadku gdy planujesz uzywanie zestawu rozna, gniazdko elektryczne
powinno zosta¢ umieszczone z tytu po prawej stronie zabudowy.

GNIAZDKO

PODLACZENIE
OSWIETLENIA




MONTAZ

Montaz urzadzenia, powinien by¢ wykonywany przez wykwalifikowanych
specjalistow.

USTAWIENIE GRILLA GAZOWEGO DO ZABUDOWY

Przed planowaniem zabudowy, nalezy upewni¢ sie ze wokét grilla jest
wystarczajgca ilo$¢ miejsca zapewniajgca odpowiednig wentylacje oraz
odprowadzanie dymu i ciepta.

PRZY WYBORZE MIEJSCA DLA GRILLA
GAZOWEGO WEZ POD UWAGE:

. Ustawienie urzadzenia wzgledem kierunku wiatru.

e  Odlegtosc¢ od Sciezek komunikacyjnych.

. Utrzymanie mozliwie jak najkrotszych przewodéw gazowych oraz
potgczen elektrycznych.

UMIESGC GRILLA:

e W miejscu gdzie bedzie tatwa ewakuacja w przypadku pozaru.
e W miejscu, ktére jest dobrze wentylowane.

NIE UMIESZCZAJ GRILLA:

e W garazu lub innym zabudowanym miejscu.
. Pod konstrukcjg wykonang z materiatow tatwopalnych.

Grill zostat zaprojektwany tak, aby pobierat $wieze powietrze poprzez otwory
w panelu sterowania i odprowadzat gorgce powietrze poprzez szczeling w
tylnej czesci piekarnika.

Umieszczajgc grilla w wietrznym miejscu, pamietaj, aby urzgdzenie byto
skierowane przodem do kierunku wiatru. Pozwoli to na:

. Lepsza wentylacje urzadzenia.

. Niekierowanie ciepta oraz dymu na osobe grillujgca.

v

KIERUNEK
WIATRU

KIERUNEK
WIATRU

W przypadku umiejscowienia grilla tytem do kierunku wiatru, konieczny
bedzie montaz $cianki ochronnej, wykonanej z materiatéw niepalnych.
Scianka ochronna powinna znajdowaé sie w odpowiedniej odlegtosci od
grilla, aby umozliwi¢ wyrzut gorgcego powietrza z urzgdzenia oraz o
odpowiedniej wysokosci zabezpieczajgcej tyt grilla przed wiatrem.
375mm —

KIERUNEK
WIATRU

MIN. 150mm A
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UWAGA:

Wiatr wiejgcy z tytu grilla w kierunku otworéw wentylacyjnych moze zakioci¢
prawidtowy przeptyw powietrza wewnatrz grilla, ograniczajgc wydajno$é
urzgdzenia lub w szczegolnych przypadkach moze powodowaé wzrost
temperatury w okolicach panelu kontrolnego. Moze to skutkowac
oparzeniem, jezeli powierzchnia panelu sterowaia lub pokretta nadmiernie
sie nagrzeja.

W przypadku silnych podmuchoéw wiatru, zalecamy wytaczenie grilla.

Uszkodzenia grilla spowodowane silnym wiatrem, takie jak stopione pokretta,
przepalone przewody lub zmiana koloru panelu sterowania w skutek
przegrzania nie sg objete gwarancja.

MATERIALY KONSTRUKCYJNE ZABUDOWY

Cata zabudowa - blaty, scianki, szafki powinny by¢ wykonane z
odpowiednich dla budownictwa zewnetrznego materiatow. Wszystkie
materiaty budowlane mozna podzieli¢ na dwie grupy: materiaty palne i
materiaty niepalne. W trakcie planowania zabudowy, nalezy przestrzega¢
specyfikacji dot. minimalnej odlegtosci urzgdzenia od materiatéw palnych i
niepalnych.

DEFINICJA MATERIALOW PALNYCH

Jakakolwiek konstrukcja lub struktura ozdobna wykonana z drewna, piyty
papierowej widkien roslinnych, winylu, tworzywa sztucznego lub innych
materiatéw, ktére mogg przenosic¢ ciepto lub by¢ zapalone i spalone. Takie
materiaty uwaza sie za palne, mimo ze sg odporne na ptomien,
ognioodporne, posiadajg powtoke ognioodporng lub inne zabezpieczenie
opdzniajgce zapton.

DEFINICJA MATERIALOW NIEPALNYCH

Materiat, ktéry nie jest zdolny do zapalenia sie i spalenia. Sg to na przyktad
materiaty sktadajgce sie wytgcznie z kombinaciji stali, zelaza, cegty,
dachoéwki, tupkoéw i tynkow.

BLAT

Zabudowa wymaga blatu skonstruowanego z trwatych, ognioodpornych
materiatéw. Blat musi by¢ gtadki oraz zosta¢ zamontowany poziomo.
Informacje dotyczgce wymiarow wycie¢ znajdujg sie na stronie 10.




MONTAZ - BEZPIECZNA ODLEGLOSC NAD BLATEM

A) Grill musi by¢ umieszczony w odlegto$ci minimum 150 mm od
prawej i lewej strony oraz tytu jakichkolwiek scian wykonanych z
materialow niepalnych, w celu zapewnienia odpowiedniej SCIANA Z MATERIALOW

wentylacji oraz miejsca na prawidtiowe otwarcie pokrywy. NIEPALNYCH \
@ MIN. 150mm — =

Y
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SCIANA Z MATERIALOW

B) Grill musi byé umieszczony w odlegto$ci minimum 300 mm od PALNYCH \
prawej i lewej strony oraz tytu jakichkolwiek scian wykonanych z
materiatéow palnych z zabezpieczeniem. MIN. 300mm ——= -

Niepalne zabezpieczenie musi mie¢ grubos¢ 25 mm, wentylowang 25mm
przestrzen od $ciany z materiatéw palnych oraz minimalng wysokos$¢
375 mm, liczac od blatu.

—— ) 1

375mm
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SCIANA Z MATERIALOW

C) Grill musi byé¢ umieszczony w odlegto$ci minimum 400 mm od PALNYCH
prawej i lewej strony oraz tytu jakichkolwiek scian wykonanych z

materiatlow palnych bez zabezpieczenia.
@ MIN. 400mm——=
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MONTAZ - BEZPIECZNA ODLEGLOSC W ZABUDOWIE

D) Minimalna odlegtos¢ pomiedzy grillem, a niepalng sciang ponizej E) Minimalny odstep pomiedzy grillem a sciang palna, ponizej
powierzchni blatu powinna wynosi¢ 6 mm z prawej i lewej strony powierzchni blatu powinien wynosic:
oraz z tytu. 25 mm w lewo i w prawo.

100 mm od tylnej sciany zabudowy.
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MONTAZ - BEZPIECZNA ODLEGLOSC NAD ZABUDOWA

A. Minimalna odlegtos¢ pomiedzy grillem a przednia tatwopalnag

$ciang zabudowy, powinna wynosi¢ 9 mm po lewej, prawej i na

dole.

9mm

D 299227
DIDIISY 0000222,

SCIANA Z
MATERIALOW
PALNYCH

UWAGA: Nie montuj i nie uzywaj grilla pod niezabezpieczona, palng
konstrukcja bez systemu wentylacyjnego, zabezpieczajacego przed
pozarem.

WYMAGANIA DOTYCZACE WYCIAGU

Minimalna wymagana odlegto$¢ pomiedzy blatem, na ktérym umieszczony
jest grill, a zadaszeniem powinna wynosi¢ minimum 1500 mm.

W przypadku montazu grilla pod zadaszeniem wykonanym z
materiatéw palnych, wymagany jest montaz wyciggu. Okap
zapewnia zabezpieczenie palnego zadaszenia.

W przypadku montazu grilla pod zadaszeniem z niepalnej
konstrukcji, wyciag jest zalecany.

WYCIAG
Montujac wyciag zwrdé uwage, aby caty obaszar rusztéw byt pokryty
okapem. Minimalna wydajno$¢ wyciggu powinna wynosi¢ 2038 m®h (metréw
szesciennych na godzing).

—— 1 )

WYCIAG

MIN. 1500mm




MONTAZ - WENTYLACJA

ZABUDOWA BUTLI GAZOWEJ

Zabudowy do grilla i butli gazowej muszg spetnia¢ wymagania odnosnie
wentylacji i odseparowania butli z gazem od zrdédet ciepta, zgodnie z normag
BS EN 498:2012.

ZABUDOWA DLA GRILLA | BUTLI GAZOWEJ:

e  Zawory odcinajgce doptyw gazu muszg znajdowac sie w tatwo
dostepnym miejscu.

e  Zabudowa butli z gazem moze posiada¢ zamykane drzwi, natomiast nie
mogg by¢ one zamykane na klucz, ktédke lub inny utrudniajacy dostep
mechanizm.

. Pomiedzy podiogg zabudowy butli z gazem a podtozem wymagany jest
przynajmniej 50 mm przeswit.

e  Zabudowa butli na gaz musi izolowac jg termicznie od umieszczonych
powyzej zrédet ciepta i musi stanowi¢ bariere dla ptomienia.

. Po zewnetrznej stronie zabudowy, nalezy zapewni¢ co najmniej jeden
drozny otwor wentylacyjny, umieszczony w odlegtosci maksymalnie 125
mm od gornej krawedzi zabudowy.

o W gbrnej czesci zewnetrznej Sciany zabudowy butli wymagany jest
otwor wentylacyjny o minimalnej tgczniej powierzchni 1/100 podstawy
zabudowy (zgodnie z norma: BS EN 498:2012)

e  Dolna krawedz otworu wentylacyjnego powinna znajdowac si¢ 25 mm
lub mniej od poziomu podtoza i maksymalnie w odlegtosci 125 mm od
dolnej krawedzi.

e W dolnej czesci zewnetrznej Sciany zabudowy butli wymagany jest
otwor wentylacyjny o minimalnej tgczniej powierzchni 1/50 podstawy
zabudowy (zgodnie z norma: BS EN 498/2012).

OSTRZEZENIE: nie nalezy przechowywaé zapasowej butli w zabudowie.

GORNY OTWOR
WENTYLACYJNY

MAX. 125mm 7/

50mm )

{MAX. 125mm

KRATKA WENTYLACYJNA SZAFKI

NA BUTLE Z GAZEM

UWAGA: W przypadku zabudowy butli z gazem, konieczne sa otwory
wentylacyjne, ktore zapewnia odpowiednig wentylacje na wypadek
wycieku gazu.

Wentylacja zmniejsza wilgotnosc¢ i zapewnia chtodzenie w zabudowie.
Uwaga: Rysunki ponizej sg jedynie odniesieniami.

e  Kazda kratka wentylacyjna powinna posiada¢ otwory o minimalnej
Srednicy 3,2 mm.

e  Upewnij sie, ze kratki nie sg zablokowane przez wewnetrzne elementy
konstrukcji.

e Utrzymuj kratki czyste i wolne od zanieczyszczen.

. Kratki wentylacyjne, mogg by¢ umiejscowione w mato widocznych
miejscach. Powinny by¢ zabezpieczone siatkami uniemozliwiajgcymi
przedostanie sie do $rodka zabudowy szkodnikéw (myszy, szczury)
oraz insektow.

e«  Otwory wentylacyjne spetniajgce powyzsze wymagania, dostgpne sg u
Twojego sprzedawcy Broil King, w dwdch wymiarach:
o 130 cm?
o 65cm?

#71282-50
#71281-50

indeks
indeks

71281-50

UWAGA: Otwory wentylacyjne powinny by¢ umieszczone na
zewnetrznych $cianach zabudowy, tak, aby umozliwi¢ odprowadzanie
gazow z wnetrza zabudowy urzadzenia.

e W przypadku wystgpienia wycieku gazu z butli w zabudowie, gaz nie
moze mie¢ mozliwoséi przedostac sie do pustych i/lub
niewentylowanych elementéw zabudowy.




MONTAZ - ZABUDOWA

GRILL DO ZABUDOWY Z BUTLA NA GAZ

. Grille do zabudowy zasilane butlg z gazem wymagajg oddzielnej
zabudowy, tak jak opisano na poprzedniej stronie.

e  Zabudowa musi spetnia¢ ponizsze wymiary minimalne:
WYSOKOSC 65cm
SZEROKOSC 40cm
GLEBOKOSC 35cm

e  Szafka na butle powinna miesci¢ tylko jedng butle z gazem.

e  Pomiedzy zabudowg grilla a zabudowa butli z gazem wymagana jest
$ciana izolujgca wykonana z materiatéw niepalnych.

e  Zabudowa butli na gaz musi izolowac jg termicznie od umieszczonych
powyzej zrédet ciepta i musi stanowi¢ bariere dla ptomienia.

Zabudowa butli na gaz:

e W gornej czesci zewnetrznej Sciany zabudowy butli wymagany jest
otwér wentylacyjny o minimalnej fgczniej powierzchni 1/100 podstawy
zabudowy (zgodnie z norma: BS EN 498:2012)

e  Po zewnetrznej stronie zabudowy, nalezy zapewni¢ co najmniej jeden
drozny otwor wentylacyjny, umieszczony w odlegtosci maksymalnie
125mm od gornej krawedzi zabudowy.

e W dolnej czesci zewnetrznej Sciany zabudowy butli wymagany jest
otwor wentylacyjny o minimalnej tgczniej powierzchni 1/50 podstawy
zabudowy (zgodnie z norma: BS EN 498/2012)

. Po zewnetrznej stronie zabudowy, nalezy zapewni¢ co najmniej jeden
drozny otwor wentylacyjny, umieszczony w odlegtosci maksymalnie
25mm od dolnej krawedzi Sciany zabudowy, przy czym gorna krawedz
kratki wentylacyjnej nie moze znajdowac sie wyzej niz 125mm od spodu
zabudowy.

. Nie nalezy zastania¢ kratek wentylacyjnych.

Zabudowa grilla:

. Po zewnetrznej stronie zabudowy, nalezy zapewni¢ co najmniej jeden
drozny otwor wentylacyjny, umieszczony w odlegtosci maksymalnie
25mm od dolnej krawedzi $ciany zabudowy, przy czym goérna krawedz
nie moze znajdowac sie wyzej niz 125mm od spodu zabudowy.

e W dolnej czesci zewnetrznej $ciany zabudowy butli wymagany jest
otwor wentylacyjny o minimalnej tgczniej powierzchni 1/50 podstawy
zabudowy (zgodnie z normg: BS EN 498/2012).

. Nie nalezy zastania¢ kratek wentylacyjnych.

NIEPALNA
SCIANA |
IZOLUJACA “
GORNY OTWOR
WENTYLACYJNY \// ]

SCIANY NIEPALNE

/

90mm
OTWOR NA
WAZ Z
REDUKTOREM
BUTLA
Z GAZEM

DOLNY OTWOR
WENTYLACYJNY

NIEBEZPIECZENSTWO
Niewtasciwe wykonanie zabudowy na butle z gazem, niezgodne z zasadami
wentylacji i odseparowania butli od zrodet ciepta wymienionych w normie BS
EN 498:2012, moze by¢ niebezpieczne i w rezultacie doprowadzi¢ do
powstania pozaru lub wybuchu, ktére moga spowodowac powazne
uszkodzenia ciata lub $mieré oraz uszkodzenia nieruchomosci.

GRILL DO ZABUDOWY BEZ BUTLI NA GAZ

. Po zewnetrznej stronie zabudowy, nalezy zapewni¢ co najmniej jeden
drozny otwor wentylacyjny, umieszczony w odlegtosci maksymalnie
25mm od dolnej krawedzi Sciany zabudowy, przy czym gorna krawedz
kratki wentylacyjnej nie moze znajdowac¢ sie wyzej niz 125mm od spodu
zabudowy.

. Na dole zabudowy wymagana jest wentylacja o minimalnej tacznej
powierzchni 1/50 postawy zabudowy (zgodnie z normg BS EN
498:2012).

e Nie nalezy zastania¢ kratek wentylacyjnych.

S

NIEPALNA

/ |~ SCIANA
4| FRONTOWA

/

DOLNY OTWOR
WENTYLACYJNY

WYMIARY WNEKI NA GRILLA DO ZABUDOWY

490/ 470/ 420 590/ 570/ 520 690/ 670
760mm 920mm 1110mm
780mm 960mm 1150mm

690mm z uwzglednieniem gniazdka natynkowego




MONTAZ

PODLACZENIE BUTLI GAZOWEJ

e  Waz karbowany o dtugosci 350 mm ze kohcéwka 3/8 cala, podtgczony
jest do regulatora gazu w grillu.

. Nie nalezy stosowa¢ zadnych uszczelniaczy w postaci tasm
teflonowych lub innych.

. Uchwyt wraz z wezem nalezy przymocowac na state do Sciany
wewnatrz zabudowy.

e W przypadku checi zastosowania innego weza niz dostarczony z
urzadzeniem, musi by¢ on zgodny z normg EN 1SO 228-1 lub EN
10226-1 | EN10226-2.

WYMIAR WNEKI POD URZADZENIE

¢

WYMIAR WNEKI POD URZADZENIE

490/ 470/ 420 590/ 570/ 520 690/ 670

760mm 920mm 1110mm

590mm

290mm

375mm

115mm

A
B
C
E 295mm
F
G
H

MIN 100mm — MAX 180mm

J ‘ 200mm

K | WYSUNIECIE BLATU
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BUTLA Z GAZEM

REDUKTOR / WAZ GAZOWY

Do zasilania grilla mogg by¢ wykorzystywane butle z gazem o pojemnosci do
11 kg wigcznie. Nie wolno uzywac butli z gazem wigkszych niz 11 kg.

Z butlami nalezy obchodzi¢ sie ostroznie. Nie przechowuj ich w pozycji
lezacej, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia zaworu i wycieku
gazu, ktérego skutki mogg by¢ bardzo grozne. Z butli korzystaj wytgcznie
wtedy, gdy ustawiona jest pionowo. W pozycji poziomej gaz ciekly moze
dostac sie do weza powodujac uszkodzenie urzadzenia.

Zawsze umieszczaj butle w miejscu tatwo dostepnym, aby umozliwic jej
natychmiastowe zamknigecie. Przed przemieszczaniem urzgdzenia, zamknij
zwor i odtgcz butle z gazem.

Nie wolno przechowywa¢ zapasowej butli z gazem w poblizu urzadzenia.

Nie narazaj butli na przegrzanie. Cisnienie wewnatrz cylindra moze
wzrosng¢ i przekroczy¢ wyznaczony limit bezpieczenstwa.

MAX 590 MM

<—— MAX @ 340 MM —>

PRZECHOWYWANIE

Nigdy nie przechowu;j butli w pomieszczeniach zamknigtych. Nie przechowuj
butli w piwnicach narazonych na zalanie wodg. Propan oraz propan-butan
jest ciezszy niz powietrze. Jezeli nastgpi wyciek, gaz zgromadzi sie na dnie i
stanie sie niebezpieczny w przypadku pojawienia sig iskry lub ognia.

NAPRAWA

Wprowadzanie jakichkolwiek zmian w urzadzeniu jest zabronione. Wszelkie
regulacje lub prace serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego specjaliste lub zgodnie z instrukcjg serwisu. Regularna
konserwacja jest wymagana. Zobacz instrukcje konserwaciji (str. 26).

REDUKTOR

Urzadzenie musi by¢ uzytkowane z reduktorem cisnienia gazu
odpowiadajacym lokalnym i panstwowym standardom oraz normom ci$nienia
wylotowego:

KATEGORIA I13B/P(37)
WAZ DO GAZU PROPAN | PROPAN-BUTAN

Urzadzenie musi by¢ wyposazone w przewdd gazu ptynnego zgodny z
krajowymi standardami i normami.

Propan/Butan 37 mbar.

Waz do gazu ptynnego tgczacy urzadzenie z pojemnikiem gazu nie powinien
by¢ dtuzszy niz 600 mm.

Umies¢ waz do gazu ptynnego z dala od gorgcych powierzchni, ze
szczegoblng uwaga na dolng czes¢ piekarnika.
Upewnij sie, ze waz do gazu nie jest skrecony.

Sprawdz waz do gazu ptynnego podczas wymiany butli gazowej lub raz na
rok, w zaleznosci ktdra z tych czynnosci wystagpi wczesnie;.

Jesli waz do gazu pltynnego jest popekany, przeciety, przetarty lub
uszkodzony w jakikolwiek inny sposéb, uniemozliwia to korzystanie z
urzadzenia.

Waz do gazu ptynnego musi zosta¢ wymieniony, jesli jest zniszczony oraz
gdy wymagajg tego przepisy krajowe. W celu uzyskania czesci zamiennych
odwiedz stronge www.broilking.pl/czesci lub skontaktuj sie z serwisem.

<.—— 8 mm
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WYMIANA BUTLI GAZOWEJ

Urzadzenie mozna wykorzystywaé z butlami metalowymi lub kompozytowymi wypetnionymi gazem propan-butan lub propan. Polecamy wykorzystywanie
czystego propanu, poniewaz jest wydajniejszy. Uzyskasz tg samg temperature przy mniejszej ilosci gazu. W tym urzadzeniu dotgczony jest reduktor nakrecany
o cisnieniu roboczym 37 mbar. Mozna go wymieni¢ na reduktor z szybkoztgczkg o cisnieniu roboczym 37 mbar. Do nabycia przy zakupie butli.

NIGDY nie wykorzystuj niestabilizowanego doptywu gazu lub regulatora do innego ci$nienia gazu.
Butle: Wymiane przeprowadzaj z dala od zrédet ognia.

ZLACZKA NAKRECANA
(FABRYCZNIE MONTOWANA NA WEZU DO

SZYBKOZLACZKA
(DO NABYCIA PRZY ZAKUPIE BUTLI).

Najwazniejszg czescig jest czarna
uszczelka. Zawsze sprawdzaj, czy
uszczelka ta jest obecna w zaworze
butli oraz czy nie zostata
uszkodzona podczas wymiany.
Niektére ztgczki posiadajg pokretio
stuzace do dokrecania w innych zas
do tego celu trzeba wykorzysta¢
klucz. Mocno dokre¢ lewy gwint,
wykorzystujgc klucz, nie dopuscic¢
do przekrecenia, gdyz moze to
spowodowac¢ uszkodzenie
uszczelki.

Do tego typu ztgczek nie sg
wymagane jakiekolwiek narzedzia.
Mocujemy go poprzez wcisniecie na
zawor butli do tego przystosowane;.

PODLACZENIE BUTLI

ODLACZENIE BUTLI

PODLACZENIE BUTLI

ODLACZENIE BUTLI

1.Sprawdz, czy zawor butli jest
WYLACZONY krecac go zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara.

2.Usun nasadke ochronng i
zachowaj jg na pozniej.

3.Przed podigczeniem sprawdz, czy
czarna uszczelka nie jest
uszkodzona.

4.Dopasuj nakretke tgczaca do
cylindra przy pomocy wtasciwego
klucza (lewy gwint).

5.Gdy wymagane jest wigczenie
doptywu gazu, przekre¢ zawor
butli w kierunku przeciwnym do
ruchow wskazéwek zegara.

1.Przekre¢ zawér butli na pozycje
WYLACZONA (zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara).

2.Przekre¢ wszystkie pokretta do
pozycji OFF. POCZEKAJ, az
zgasng wszystkie palniki.

3.NIGDY NIE ZDEJMUJ reduktora
przy otwartym zaworze butli.

4.ZDEJMIJ reduktor przy pomocy
klucza lub recznie (lewy gwint).

5.WYMIEN zaslepke lub nasadke
na pustej butli lub czesciowo
wypetnionej butli, jesli nie jest ona
uzywana.

1.Zdejmij korek lub plastikowa folie
zabezpieczajagca na zaworze bulti.

2.Upewnij sie, ze wszystkie pokretta
na urzadzeniu sg zamknigte oraz
przetacznik jest w pozycji
wytgczonej.

3.Umies¢ regulator z szybkoztaczka
na zaworze i mocno nacisnij w
dot. Jesli przetgcznik jest mocno
zamkniety, bedzie mozna
ustyszec¢ kliknigcie.

s

4.Gdy wymagane jest wtagczenie
doptywu gazu, przekre¢
przetacznik w gére na pozycje
WEACZONA (12 godzina).

1.Przekre¢ przetgcznik na pozycje
WYLACZONA (3 godzina).

2.Przekre¢ wszystkie pokretta do
pozycji OFF. POCZEKAJ, az
zgasng wszystkie palniki.

3.Zdejmij regulator z szybkoztaczkg
poprzez poziome nacisniecie
przetgcznika i jednoczesne
pociaggniecie go w gore.

4.WYMIEN zaslepke lub nasadke
na pustej butli lub czesciowo
wypetnionej butli, jesli nie jest ona
uzywana.

URUCHOMIENIEM URZADZENIA.

SPRAWDZ SZCZELNOSC WSZYSTKICH POLACZEN PRZED

SPRAWDZ SZCZELNOSC WSZYSTKICH POLACZEN PRZED

URUCHOMIENIEM URZADZENIA.
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PODLACZENIE BUTLI NA GAZ PROPAN-BUTAN, PROPAN LUB ZASILANIA GAZEM ZIEMNYM

LOKALIZACJA PRZEWODOW GAZOWYCH

Przewody doprowadzajgce gaz propan-butan, propan oraz gaz ziemny
powinny by¢ instalowane przez wykwalifikowanych specjalistow.

Uwaga: Zapewnij dostep w zabudowie do przewodoéw.

gazowych i regulatora.

Uwaga: Miejsce powinno by¢ wolne od ostrych i szorstkich powierzchni, aby
zapobiec uszkodzeniom przewodéw gazowych. Zachowaj ostroznos$¢
podczas doprowadzania przewodéw gazowych wewngtrz zabudowy grilla.

ZASADY MONTAZU PRZEWODOW

e Do instalacji wymagany jest sztywny lub pétsztywny waz przeznaczony
do instalacji zewnetrzne;.

. Potaczenia gazowe muszg by¢ na state przytwierdzone do sztywne;j i
trwatej konstrukcji.

e 45 stopniowa ztgczka SAE 3/8” znajduje sie w zestawie. Nie uzywaj
uszczelniaczy do rur przy jej instalacji.

e  Zawor odcinajgcy doptyw gazu musi by¢ zainstalowany na zewnatrz
zabudowy i by¢ tatwo dostepny.

. Dla gazu ziemnego nalezy zainstalowa¢ dodatkowy, wewnetrzny zawor
odcinajacy doptyw gazu, ktéry powinien by¢ zainstalowany w poblizu
przewodu zasilajgcego.

ZASILANIE BUTLA Z GAZEM

PROPAN - BUTAN LUB PROPAN

. Grille gazowe zasilane gazem propan-butan lub propan sg
przystosowane do pracy przy regulowanym ci$nieniu 37 mbar. Sprawdz
tabliczke znamionowsa.

e  Aby utrzymac odpowiednie ci$nienie gazu w instalacji propan-butan lub
propan wymagany jest odpowiedni regulator gazu, ktory jest dotgczony
do zestawu.

e  Waz gazowy, podtaczony do regulatora grilla, nie moze by¢ diuzszy niz
180 cm.

e  Kiedy grill nie jest uzywany, odtagcz doptyw gazu za pomocg zaworu
odcinajgcego.

ZASILANIE GAZEM ZIEMNYM

1. Ten grill zostat zaprojektowany do uzytku wytgcznie z gazem ziemnym.
Nie podtgczaj do niego butli z gazem propan lub propan-butan. Zawory,
dysze oraz weze mozna wykorzystywac¢ wytgcznie do podtgczenia gazu
ziemnego typu E.

2. Zakaz uzywania urzgdzenia z weglem i brykietem.

3.  Przylgcze doprowadzajgce gaz do miejsca montazu grilla musi by¢
wyposazone w zawor odcinajacy.

4. Kiedy nie korzystasz z grilla, zamknij doptyw gazu na zaworze przed
grillem.

5.  Grill zostat zaprojektowany do pracy z cisnieniem gazu z zakresu 20-25
mbar.

6. Waz gazowy, od regulatora do zaworu zasilajgcego, nie moze by¢

dtuzszy niz 300 cm.

TEST PRZYLACZA GAZU
1.

Grill musi by¢ odtgczony od zaworu odcinajgcego w trakcie testu
ci$nieniowego przytgcza gazu powyzej 3.5kPa (35mbar).

Grill musi by¢ izolowany od przytgcza gazu poprzez zamkniecie
zaworu odcinajgcego w trakcie testu ci$nieniowego przytacza
mniejszego lub rownego 3.5kPa (35mbar).

WAZ DO GAZU

1. W grillach wyposazonych w waz do gazu ziemnego, waz zostat dobrany
do konkretnego modelu urzagdzenia. Nie nalezy modyfikowa¢ lub
usprawniac tego elementu.

W modelach wyposazonych w waz z gniazdem szybkoztgczki, przed
odfgczeniem grilla zamknij zawor odcinajacy doptyw gazu do
urzgdzenia.

Szybkoztgczka musi byé utrzymana w czystosci, wolna od brudu i
innych zanieczyszczen.

Chron waz przed skapujgcym ttuszczem i nie pozwol, aby dotykat on
rozgrzanych powierzchni, w szczegolnosci rozgrzanego dna piekarnika.
Przynajmniej raz w roku sprawdzaj waz pod katem uszkodzen. Jezeli
waz jest pekniety, przeciety, przetarty lub uszkodzony w jakikolwiek
inny sposéb, nie mozesz uzywac grilla do czasu wymiany weza na
nowy, wolny od uszkodzen.

Skontaktuj sie z sprzedawcg w celu zakupu czesci.

ZAWOR ODCINAJACY POZYCJA OTWARTA

2.

PRZEWOD GAZOWY
ZAWOR ODCINAJACY
PRZEWOD GAZOWY
REDUKTOR

Cow>

7

Y

PRZYLACZE GAZOWE
SZYBKOZLACZKA
ZLACZKA

WAZ DO GAZU

T omm
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SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

Wszystkie potgczenia fabryczne zostaty doktadnie sprawdzone pod
wzgledem szczelnosci, a palniki przetestowane pod wzgledem wiasciwego
ptomienia. Niemniej jednak transport i przenoszenie moga spowodowaé
poluzowanie sie osprzetu.

SRODKI OSTROZNOSCI:

e  Sprawdz caly osprzet pod wzgledem szczelnosci przed
wiaczeniem grilla gazowego.

. Sprawdzaj potgczenia gazowe za kazdym razem gdy odigczasz i
podtaczasz ztacza, przynajmniej raz w roku lub po kazdym okresie
nie uzywania grilla.

. Nie spozywaj wyrobéw tytoniowych podczas sprawdzania
szczelnosci.

. Nigdy nie sprawdzaj urzadzenia pod wzgledem szczelnosci przy
pomocy palacej sie zapatki lub otwartego ognia.

. Sprawdzaj urzgdzenie pod wzgledem szczelnosci na wolnym
powietrzu.

W CELU SPRAWDZENIA SZCZELNOSCI:

1. Przygotuj roztwér mydta i wody lub detergentu w ptynie w proporcji 1:1
lub zastosuj specjalistyczne preparaty do sprawdzania szczelnosci.

2. Upewnij sie, ze w poblizu nie ma otwartego ognia lub zapalonych
papierosow.

3. Upewnij sie, ze zawory gazowe grilla sg zamkniete.

4. Otworz zawor odcinajgcy.

5. Rozprowadz roztwér mydta na wszystkich potgczeniach.

6. W przypadku nieszczelno$ci wida¢ bedzie pecherzyki unoszace sie na
obszarze takiej nieszczelnosci.

7. W przypadku wykrycia nieszczelnosci zamknij zawor butli. Odkre¢

reduktor od zaworu, nastepnie odetnij 4cm weza do gazu i usun opaske
oraz waz z reduktora. Na waz do gazu natéz metalowg opaske
zaciskowg i wcisnij waz na reduktor. Dokre¢ $rube opaski i ponownie
dokonaj testu szczelnosci.

8. Jesli nadal pojawia sie nieszczelno$¢, skontaktuj sie z serwisem. Nie
uruchamiaj urzgdzenia w przypadku wykrycia nieszczelnosci.

JESLI GRILL POSIADA BOCZNY PALNIK
LUB TYLNY PALNIK:

1. Wykonaj kroki 1 — 5.

2. Odepnij spinke zabezpieczajgcg waz do palnika i zablokuj dysze
palcem.

3. Przekre¢ pokretto bocznego palnika / palnika rozna na pozycje HIGH.

4. Rozprowadz roztwor mydta na wszystkich potgczeniach pomiedzy
otworem a zaworem regulacyjnym.

5. Przekre¢ pokretto bocznego palnika / palnika rozna na pozycje “OFF”.

6. W przypadku wykrycia nieszczelnosci zamknij zawor butli. Dokre¢ $rube

opaski i ponownie dokonaj testu szczelnosci.

7. Jesli nadal pojawia sie nieszczelnosé, skontaktuj sie z serwisem. Nie
uruchamiaj urzgdzenia w przypadku wykrycia nieszczelnosci.
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ZWEZKI VENTURIEGO

Utrzymuj zwezki Venturiego w czystosci. Blokady spowodowane przez
pajaki, owady czy pajeczyny moga spowodowaé pozar wokét panelu
sterowania i palnika kuchenki bocznej. Pomimo, mozliwosci odpalenia
palnikdw, pozostaty gaz wypchniety ze zwezki Venturiego moze ulec
zaptonowi i spowodowac pozar wokot regulatora gazu.

ZWEZKI

VENTURIEGO PAJECZYNA

PALNIK

W przypadku pozaru spowodowanego zatkaniem zwezek Venturiego,
natychmiast zamknij zawor butli z gazem uzywajgc rekawic ochronnych.

Okresowo sprawdzaj i czys¢ zwezki Venturiego gtéwnych palnikow,
palnika kuchenki bocznej i palnika rozna. Dodatkowo w przypadku gdy
wystapi jakakolwiek z ponizszych sytuacji, wyczys¢ zwezki Venturiego:

1. Wyczuwasz ulatniajgcy sie gaz.

2. Grill nie osigga wlasciwej temperatury.
3. Girill nieréwno grzeje.
4

Z palnikéw wydobywa sie trzaskanie.

KONTROLA | CZYSZCZENIE
ZWEZEK VENTURIEGO

1. Wytacz doplyw gazu poprzez zamkniecie zaworu butli z gazem.

2. Kiedy grill jest zimny, zdemontuj element mocujacy palnik (spinka) i
wyciagnij go z grilla.

3.  Oczysc¢ zwezki Venturiego przy pomocy zestawu do czyszczenia
palnikéw (#64310).

4.  Wi6z palnik z powrotem do piekarnika, upewniajgc sie ze zwezki
Venturiego sg wiasciwie zatozone na dysze i zamontowane w gniezdzie
palnika.

5. Zabezpiecz palniki za pomocg spinek.




WPROWADZENIE DO iQue™

BROIL KING® iQue ™ monitoruje temperature wewnatrz grilla i dostosowuje przeptyw gazu, aby utrzyma¢ temperature wybrang przez uzytkownika.
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Raczka pokrywy

Palnik rozna

Ruszty

Aromatyzery Flav-r-wave
Palniki gtébwne

Palnik kuchenki bocznej
Pokretto kuchenki bocznej

Wiacznik iskrownika
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Sonda wewnetrzna

Pokretia zewnetrznych palnikow gitéwnych
Kontroler iQue™

Sondy zewnetrzne

Pokretlo palnika rozna

Pokretia wewnetrznych palnikéw gtéwnych
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WPROWADZENIE DO iQue™ - KONTROLER

Ekran kontrolera sterujgcego BROIL KING® iQue™ wys$wietla najwazniejsze informacje dotyczace grillowania: temperaturg wewnatrz piekarnika, temperature
migsa, czasomierz, stoper oraz kontroluje podswietlenie LED pokretet i oswietlenie piekarnika.
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POKRETLO DO REGULACJI

Przekrecajgc pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara (lub
przeciwnie) temperatura zmienia sie o 1 stopien. Nacisnij raz, aby
zatwierdzi¢ wybrane ustawienie.

Uwaga: Wyswietlacz powrdci do aktualnej temperatury w °C/°F.

W modelach wyposazonych w dwa piekarniki, kontroler wyswietla dwie
temperatury. Aby przetgczac sie migdzy piekarnikami, nacisnij i
przytrzymaj pokretto sterowania przez 5 sekund. Kiedy wyswietlacz
temperatury zacznie miga¢, mozesz ustawi¢ zaplanowang temperature.

TEMPERATURA GLOWNA
Wyswietla obecng oraz docelowg temperature w °C / °F.

WLELACZNIK TRYBU WEDZENIA
Tryb przeznaczony do gotowania w stylu LOW & SLOW (powoli i w
niskiej temperaturze) Program ustawia temperature 107°C (225°F).

WLACZNIK TRYBU PIECZENIA
Tryb przeznaczony do tradycyjnego pieczenia. Program ustawia
temperature 176°C (350°F).

WLACZNIK TRYBU GRILLOWANIA

©®__§ ®
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STOPER

Naci$nij przycisk WLACZNIK TRYBU USTAWIEN cztery razy lub do
momentu gdy ikona stopera zacznie migac.

Nacis$nij pokretto regulacji, aby rozpocza¢.

Obroé¢ pokretto sterowania zgodnie z ruchem wskazéwek zegara aby
zatrzymac.

Przekre¢ pokretto w lewo, aby zresetowac zegar.

JASNOSC EKRANU

Naciénij przycisk WEACZNIK TRYBU USTAWIEN pie¢ razy lub do
momentu gdy na wyswietlaczu zacznie miga¢ "BL 9".

Obré¢ pokretto sterowania, aby wybra¢ jasnos¢ wyswietlacza.

WYBOR KOLORU PODSWIETLENIA POKRETEL

Naci$nij i przytrzymaj przycisk PODSWIETLENIA przez pieé sekund,
aby zmieni¢ kolor podswietlenia pokretet.

Obroé¢ pokretto, aby wybrac kolor i nacisnij aby zatwierdzi¢.

Obroé¢ pokretto, aby wybra¢ jasnos$é i nacisnij aby zatwierdzic.

Ustawienia jednostki temperatury °C / °F .
Wecisnij i przytrzymaj WEACZNIK TRYBU USTAWIEN przez 5 sekund,
aby ustawi¢ jednostke temperatury na stopnie Fahrenheit lub Celsius.

Tryb przeznaczony do tradycyjnego grillowania. Program ustawia 8. WLACZNIK ZASILANIA
temperature 315°C (600°F). 9. PORTY DO PODLACZENIA SOND TERMOMETRU
WLACZNIK OSWIETLENIA
Nacisnij jeden raz, aby wtaczy¢ podswietlenie pokretet. 10. PORT USB-C )
Naci$nij dwa razy, aby wigczyé o$wietlenie piekarnika. Port do tadowania USB (2.0A)
Nacisnij trzy razy aby wytgczy¢ podswietlenie pokretet i oSwietlenie 11. WYSWIETLACZ TEMPERATURY SONDY 11 2
piekarnika. -
¢ 12. POLACZENIE Wi-Fi

WLACZNIK TRYBU USTAWIEN

A Ikona wskazuje podtgczenie grilla do sieci Wi-Fi (urzadzenie dziata w
SONDY ZEWNETRZNE TERMOMETRU (DO MIESA) sieci o zakresie 2.4 GHz).
Gdy sonda zostanie podtgczona zostanie wskazana temperatura na 13. CZASOMIERZ /| STOPER
wys$wietlaczu. -
W celu wybrania i ustawienia docelowej temperatury wewnetrznej dla 14. SOLENOID ON/OFF
dowolnej sondy do migsa, nacisnij jeden raz przycisk WLACZNIK
TRYBU USTAWIEN dla sondy 1 i dwa razy dla sondy 2. Duza ikona ptomienia oznacza zwiekszony przeptyw gazu do
W celu ustawienia wewnetrznej temperatury docelowej, obré¢ w lewo palnikdw iQue™.
badz w prawo pokretto sterowania i wybierz temperature docelowa. . o e
Naciénij pokretto jeden raz aby zatwierdzi¢ wybér. Ma’fa_l |l§on_e:1 p’foTrulema oznacza zmniejszony przeptyw gazu do
Po osiggnieciu temperatury docelowej, kontroler wyemituje sygnat (PN palnikow iQue™.
dzwiekowy, a na ekranie pojawi sie ikona. 15. OSTRZEZENIE

CZASOMIERZ

Naciénij przycisk WEACZNIK TRYBU USTAWIEN trzy razy lub do
momentu gdy ikona czasomierzu zacznie migac.

Obroé¢ pokretto sterowania, aby wybrac czas i naci$nij aby zatwierdzi¢
wybor.

lkona pojawia sie w sytuacji napotkania btedu lub awarii.
Aby uzyskac¢ szczegotowe informacje na temat rozwigzywania
problemoéw zobacz (str. 27).
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WPROWADZENIE DO iQue™ - URUCHAMIANIE

URUCHOMIENIE iQue™

KROK 1 KROK 6

Ustaw temperature w ktorej chcesz grillowac, naciskajac jedno z trzech
trybow predefiniowanych (wedzenie, pieczenie, grillowanie) lub obroé
pokretto sterowania wybierajgc zgdang temperature i nacisnij pokretio aby
zatwierdzi¢ wybor.

Podtacz przewdd zasilania do |
zrédia pradu elektrycznego
posiadajgcego uziemienie.

—
Brofl Kings
3 5 l'l"F D
u N\ Vs

KROK 2 A = (0| (e
Uruchom grilla zgodnie z @ OFF / ARRET ‘ | )@
instrukcjg uruchamiana, = - ,/
ustawiajac gtéwne palniki w Hens
pozycji HIGH.

PRZYGOTOWYWANIE POSILKOW

Sprawdz (str. 20-22), jakie techniki zastosowac, aby uzyska¢ najlepsze

rezultaty podczas przygotowywania positkow z iQue ™.

(iQue)

WYLACZANIE
KROK 3 KROK 1
Po uruchomieniu palnikéw, ® OFF / ARRET Zakre¢ zawér butli gazem lub
ustaw zewnetrzne palniki zawor zasilania gazem ziemnym.
iQue™ tak aby pokrywaly sie z
symbolem iQue™.

(iQue)

KROK 4 KROK 2
Ustaw wewnetrzne palniki na symbol odpowiadajgcy osobistym Ustaw wszystkie pokretta na ® OFF/ ARRET
preferencjom. pozycje OFF.

Sprawdz (str. 19), jak ustawi¢ palniki dla poszczegélnych zakresow

temperatur w iQue™.
L~ j KROK 3
(Que))
Nacisnij przycisk zasilania, aby

wytaczy¢ kontroler sterujgcy
Jp—— 2 2 iQue™.

O

Nacisnij przycisk zasilania, aby
uruchomi¢ kontroler iQue™.

@®

® OFF | ARRET

KROK 5

UWAGA:
Urzadzenie bedzie dziatalo w trybie recznym przy wylagczonym
kontrolerze iQue™.

Aby wyswietli¢ aktualng temperature wewnetrzna piekarnika nacisnij
przycisk zasilania na kontrolerze sterujgcym.

Wytaczenie kontrolera sterujacego nie spowoduje wytaczenia grilla.
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WPROWADZENIE DO iQue™ - USTAWIENIE TEMPERATURY

PREDEFINIOWANE TEMPERATURY iQue™

iQue™ zostat zaprojektowany z myslg o precyzji i wygodzie. Kontroler sterujgcy posiada 3 tryby predefiniowane (WEDZENIE, PIECZENIE, GRILLOWANIE).
Wystarczy nacisng¢ jeden z przyciskow, aby ustawi¢ temperature lub obrdéci¢ pokretto sterowania i wcisng¢ aby ustawi¢ doktadng temperature.

WEDZENIE (ZAKRES PRACY W TEMPERATURZE 105 - 175°C (225 - 350°F)

Uzycie iQue™ do kontrolowania temperatury przy uzyciu predefiniowanego ustawienia SMOKE.

aobhwN =

Uruchom wszystkie palniki gtéwne.

Ustaw palniki zewngtrzne na ikong iQue™ (poziom MEDIUM/HIGH).

Ustaw palniki wewnetrzne na ikone SMOKE (palniki sg wytgczone).

Nacisnij przycisk ustawien wstepnych SMOKE, aby ustawi¢ temperature docelowg 105°C (225°F).

Obré¢ pokretto sterowania, aby wybra¢ dowolng temperature docelowg w zakresie 105°C - 175°C (225 - 350°F) i wcisnij

aby zatwierdzi¢ wybor.
[ ] [ ]
000 .O‘

1.
2.
3.

PIECZENIE (ZAKRES PRACY W TEMPERATURZE 175 - 230°C (350 - 450°F)

Uzycie iQue™ do kontrolowania temperatury przy uzyciu predefiniowanego ustawienia PIECZENIE:

Uruchom wszystkie palniki gtéwne.

Ustaw palniki zewnetrzne na ikone iQue™ (poziom MEDIUM/HIGH).

Grill z 4 palnikami gldwnymi: w przypadku wysokiej temperatury zewnetrznej (powyzej 10°C/50°F), ustaw palniki
wewnetrzne na ikone PIECZENIE (palniki sg wytgczone). Jezeli temperatura zewnetrzna wynosi ponizej 10°C/50°F ustaw
palniki wewnetrzne na minimum.

Grill z 5 palnikami gtéwnymi: ustaw wewnetrzny lewy i prawy palnik na ikone PIECZENIE, a srodkowy palnik wewnetrzny
wytacz.

Nacisnij przycisk ustawien wstepnych SMOKE, aby ustawi¢ temperature docelowg 175°C (350°F).

Obro¢ pokretto sterowania, aby wybra¢ dowolng temperature docelowg w zakresie 175°C - 230°C (340 - 450°F) i wcisnij

D) O O

CO| DO00LLLO

GRILLOWANIE (ZAKRES PRACY W TEMPERATURZE 230°C - 315°C (450 - 600°F)

Uzycie iQue™ do kontrolowania temperatury przy uzyciu predefiniowanego ustawienia GRILLOWANIE:

orob=

Uruchom wszystkie palniki gtéwne.

Ustaw palniki zewngtrzne na ikong iQue™ (poziom MEDIUM/HIGH).

Ustaw palniki wewnetrzne na ikonge GRILLOWANIE (poziom MEDIUM).

Nacisnij przycisk ustawien wstepnych GRILLOWANIE, aby ustawi¢ temperature docelowg 315°C (600°F).

Obro¢ pokretto sterowania, aby wybra¢ dowolng temperature docelowg w zakresie 230°C - 315°C (450 - 600°F) i wcisnij
aby zatwierdzi¢ wybor.

0000| [00000] (000000

PALNIK ROZNA (ZAKRES PRACY W TEMPERATURZE 105°C - 175°C (225 - 350°F)

Uzycie iQue™ do kontrolowania temperatury tylnego palnika rozna:

1.
2.
3.
4.

Uruchom tylny palnik rozna.

Ustaw pokretto regulacji gazu odpowiadajgce za palnik rozna na pozycji iQue™ (poziom HIGH).

Nacisnij przycisk ustawien wstepnych SMOKE, aby ustawi¢ temperature docelowg 175°C (350°F).

Obré¢ pokretto sterowania, aby wybra¢ dowolng temperature docelowg w zakresie 105°C - 175°C (225 - 350°F) i wcisnij
aby zatwierdzi¢ wybor.
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iQue™ - TECHNIKI GRILLOWANIA

WEDZENIE | PIECZENIE

Osigganie doskonatych rezultatow wedzenia lub pieczenia w grillu jeszcze
nigdy nie byto tak proste. Jest to mozliwe dzigki zastosowaniu iQue™.
Wedzenie i pieczenie, rowniez na roznie, opiera si¢ na technice grillowania
posredniego, ktéra idealnie sprawdza sie przy przyrzadzaniu duzych
kawatkow migsa. Pamietaj aby zawsze bezposrednio pod potrawg ustawi¢
tace ociekowa, ktora zbierze skropliny i utrzyma wilgo¢ wewnatrz piekarnika.

WEDZENIE:

e  Aby uzyska¢ dodatkowy aromat dymu drzewnego, przygotuj
namoczone odpowiednio wczesniej zrebki drewniane lub suchy pellet
drzewny, w skrzynce wedzarniczej i ustaw jg wewnatrz piekarnika na
poczatku grillowania.

. Skrzynka wedzarnicza ze stali szlachetnej BROIL KING #60181 to
idealne akcesorium do wykorzystania podczas wedzenia na grillu.

PRZED URUCHOMIENIEM GRILLA: °

e W przypadku WEDZENIA umies¢ skrzynke do wedzenia na powierzchni
aromatyzeréw FlaV-r-wave™ nad jednym z zewnetrznych palnikow
iQue™.

e W przypadku WEDZENIA lub PIECZENIA umies¢ tace ociekowg na
powierzchni aromatyzeréw FlaV-r-wave™ nad palnikami wewnetrznymi.

oo - s o PO ZAKONCZONYM GRILLOWANIU:
e Idealnym rozwigzaniem do zbierania sokow i ttuszczu z dan miesnych

jest stalowa brytfanna ze stali szlachetnej BROIL KING® #63106 z *  Wylgcz palniki i gdy urzadzenie wystygnie wyjmij brytfanne ociekowa
aluminiowa wkladka #50420 dla utatwienia sprzatania. e  Kapigcy ttuszcz jest tatwopalny i nalezy obchodzi¢ sig¢ z nim ostroznie,

e Aby uzyskaé dodatkowy aromat do brytfanki wlej do 2,5 cm ptynu. Moze aby unikna¢ poparzenia.
to by¢ sok owocowy, wino lub marynata.
e  Utrzymuj poziom ptynu w brytfannie.

USTAWIENIA iQue™ WEDZENIE 105-175°C (225-350°F)

Postepuj zgodnie z rysunkami ponizej, aby ustawi¢ palniki podczas pracy z iQue™ w zakresie temperatury do wedzenia.

Uwaga: wewnetrzne pokretta powinny by¢ ustawione w pozycji OFF.
[ ] [ ]

PRZED ROZPOCZECIEM:

e  Ustaw palniki i tryb predefiniowany iQue™ na zakres WEDZENIE lub
PIECZENIE.

e  WEDZENIE lub PIECZENIE przy wytgczonych palnikach wewnetrznych
zapobiegnie przypalaniu sie sokéw w brytfannie.

° Podczas WEDZENIA zewnetrzne palniki sterowane przez iQue™ bedg
podgrzewac zrebki lub pellet w skrzynce wedzarnicze;.

e Przed potozeniem migsa na ruszcie, nalezy pokry¢ je olejem jadalnym,
sprawi to ze migso przyrumieni sie.

e  Przygotowywane dania umie$¢ bezposrednio nad brytfanng z ptynem.

e« WEDZ | PIECZ wytacznie przy zamknietej pokrywie. Otwarcie pokrywy
wysusza dania i powoduje wahania temperatury.

° Uzyj sond zewnetrznych termometru aby monitorowac temperature

miesa.

Regularnie sprawdzaj poziom ptynu w brytfannie i utrzymaj w niej

poziom co najmniej 1,2 cm ptynu.

. Podczas przygotowywania dan bez brytfanny, nalezy zwréci¢
szczegodlng uwage na skapujacy na rozgrzane aromatyzery tluszcz,
ktory bedzie sie palit, co nie jest zalecane.

0000| [0060 060

USTAWIENIA iQue™ PIECZENIE 175-230°C (350-450°F)

Postepuj zgodnie z rysunkami ponizej, aby ustawi¢ palniki podczas pracy z iQue™ w zakresie temperatury do pieczenia.
Uwaga: wewnetrzne palniki w grillu cztero-palnikowym sg ustawione na OFF, a dwa wewnetrzne palniki w grillu piecio-palnikowym sg ustawione na LOW.

006060] [0 00| [0OOO0OO

CZAS | TEMPERATURA - WEDZENIE

Czas wedzenia duzych kawatkéw miesa, zalezy od temperatury wedzenia i zazwyczaj wynosi od 8 do 12 godzin. Sprawdz stopien wysmazenia za pomocag
termometru do migsa iQue™. Najlepsze rezultaty w przypadku wedzonych mies, jak np. szarpana wieprzowina uzyskuje sie, zawijajgc migso w papier
rzezniczy #69600, gdy temperatura wewnatrz migsa osiggnie poziom 75°C (165°F), a nastepnie kontynuujac pieczenie migsa do temperatury wewnetrznej
98°C (205°F).

CZAS | TEMPERATURA - PIECZENIE

Postepuj zgodnie z tabelg ponizej, aby oszacowac czas potrzebny do pieczenia duzych kawatkdw migsa. Sprawdz, czy mieso jest gotowe, uzywajac
termometru do migsa iQue™.

PIECZENIE | PRZYRZADZANIE POTRAW NA ROZNIE
) WSKAZOWKI DOTYCZACE TEMPERATURY MIESA |
WSKAZOWKI DOTYCZACE WAGI MIESA | CZASU PRZYGOTOWANIA ST CEACE TEMPERS
TEMPERATURA SREDNIO DOBRZE
ZADANA MIESO WAGA CzAs KRWISTE WYPIECZONE WYPIECZONE
1-3 kg 2 —4 godz. R R R . R R
WOLOWA ek 5 coss 55°C (130°F) 63°C (146°F) 70°C (160°F)
13k 24 godz.
175°C (350°F) WIEPRZOWA 9 godz 65°C (150)°F 77°C (170°F)

3-5 kg 3 -5 godz.

. 1-3 kg 2 —4 godz. R R

DROB ek iy 77°C (170°F)
SPRAWDZ TEMPERATURE WEWNETRZNA MIESA ZA POMOCA TERMOMETRU iQue™.
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iQue™ - TECHNIKI GRILLOWANIA

GRILLOWANIE BEZPOSREDNIE

Grillowanie bezposrednie polega na przyrzadzaniu potraw na rusztach
bezposrednio nad wtgczonym palnikiem. Grillowanie bezposrednie jest
popularng metodg przyrzgdzania dan, takich jak steki, kotlety, ryby, burgery,
kebaby i warzywa.

Przygotuj dania ktére bedziesz serwowa¢ odpowiednio wczesniej, aby
zdazy¢ na czas. Marynowanie lub przyprawianie migsa nalezy wykonac¢
przed umieszczeniem go na ruszcie. W przypadku glazury, najlepiej
naktadac jg w ostatnich minutach grillowania, aby sie nie przypality.
Zaplanuj miejsce do grillowania tak, aby wszystkie potrzebne narzedzia
jak rekawice, szczypce, topatki sosy oraz inne byty nieopodal Ciebie.
Dzieki temu zawsze bedg pod reka.

Przed potozeniem migsa na ruszt wyjmij je z lodéwki, aby nabrato
temperatury pokojowej. Jezeli do marynaty uzywasz oleju, odsgcz
nadmiar tluszczu, aby zapobiec jego zapalaniu sie, poprzez skapywanie
na rozgrzane aromatyzery.

Rozgrzej urzgdzenie do 230 - 315°C (450-600°F ) z pokrettami
ustawionymi na pozycji "MEDIUM/HIGH".

Aby zapobiec przywieraniu potraw do rusztu, pokryj je olejem o
wysokim punkcie dymienia.

Aby zapobiec wysychaniu migsa, uzywaj szczypiec zamiast widelca.
Aby zamkng¢ soki w miesie, rozpocznij jego grillowanie nad palnikami
ustawionymi na pozycje "MEDIUM/HIGH", nastepnie zmniejsz moc
palnikéw. Podczas grillowania grubszych kawatkow migsa, zmniejsz
temperature i wydtuz czas pieczenia.

Naucz sie rozpoznawac, kiedy mieso jest juz ugrillowane w oparciu o
czas smazenia i poprzez dotyk. W miare grillowania migso staje sie
coraz bardziej twarde. Jezeli jest miekkie, oznacza to, ze jest lekko
niedopieczone. Jezeli jest twarde, jest dobrze wypieczone.

Podazaj za wskazowkami jak grillowa¢ doskonate migso, ryby oraz
warzywa.

DOSKONALY STEK NA GRILLU

Posmaruj ruszty olejem o wysokim punkcie dymienia i rozgrzej grill do
temperatury "MEDIUM/HIGH" 230-315°C (450-600°F).

A. Stek potdz na gorgcym ruszcie "na godzine 10" i grilluj pod zamknietag
pokrywa zgodnie z czasem podanym w tabeli ponize;.

B. Odwroc¢ stek na druga strone, grillujgc w takim samym utozeniu.

C. Przewro¢ stek na drugg strone, na “godzine 2".

D. I nakoniec odwrdé migso zachowujgc pozycje "godziny 2". W ten sposéb
otrzymasz idealny, diamentowy wzér na swoim steku, a migso bedzie
soczyste i aromatyczne.

B J J )
A W P
J
45° — 45° 2

By CZAS NA
GRUBOSC | USTAWIENIE CALKOWITY
MIESA POKRETEL STRONE CZAS W
(MINUT) MINUTACH
3.8cm 2.5cm A|lB|C|D
RARE HIGH 1% | 1% | 134 | 1% 7
MEDIUM
RARE (VEOLM| MEDHIGH |2 |2 |2 |2 8
MgEF'{LIJEM MEDIUM| MEDMHIGH |2v|2%|2%| 2% 9
MEDIUM| WELL MED 2y | 20 | 21 | 2% 10
WELL MED 3la]|s]s 12

USTAWIENIA iQue™ GRILLOWANIE 230°C - 315°C (450 - 600°F)

Postepuj zgodnie z rysunkami ponizej, aby ustawi¢ palniki podczas pracy z iQue™ w zakresie temperatury do grillowania.

(SR ORON?

OO

200000

Uwaga: W chtodniejszych warunkach zewnetrznych 10°C (50°F) lub mniej, moze by¢ konieczne ustawienie pozycji palnika wewnetrznego na
SREDNIA/WYSOKA, w celu osiggniecia lub utrzymania temperatury wewnetrznej piekarnika 315°C (600°F).

CZAS | TEMPERATURA

Postepuj zgodnie z tabelg ponizej, aby oszacowac czas potrzebny do grillowania miesa. Sprawdz, czy mieso jest gotowe, uzywajac termometru do migsa

iQue™.
WSKAZOWKI DOTYCZACE GRILLOWANIA BEZPOSREDNIEGO

MIESO STOPIEN USTAWIENIE CZAS NA C%LZ'i%WV:,TY TEMPERATURA WEWNETRZNA

WYSMAZENIA POKRETEL STRONE MINUTACH MIESA
KURCZAK 4/4/4/4 16 . .
SKRZYDELKA Z KURCZAKA MED /WELL MED/LOW 5/5/5/5 20 7°C (170°F)
WOLOWINA 3/3/3/3 12
ZAMROZONE KOTLETY MEDIUM MED / LOW 3/3/3/3 12 70°C (160°F)
WOLOWE
FILET RYBNY 2/2/2/2 8 . .
OWOCE MORZA MEDIUM MEDIUM 4141414 16 63°C (145°F)
SPRAWDZ TEMPERATURE WEWNETRZNA MIESA ZA POMOCA TERMOMETRU iQue ™.
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iQue™ - TECHNIKI GRILLOWANIA

TYLNY PALNIK ROZNA

Niektére modele wyposazone sg w tylny palnik rozna. Tylny palnik to idealny
sposéb na przyrzadzanie réznego rodzaju mies i warzyw. Dzigki temu, ze
zrodio ciepta znajduje sie za przygotowywang potrawa, nie ma ryzyka
wystgpienia nadmiernych ptomieni spowodowanych skapujgcym ttuszczem.
Pod roznem nalezy umies¢ pojemnik, do ktérego beda skapywaty soki i
tluszcz ze smazonych potraw.

W celu uruchomienia tylnego palnika nalezy postepowac zgodnie ze
wskazéwkami podanymi na stronie 24.

PIECZENIE NA ROZNIE

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami podanymi na stronie 20, dla smazenia
posredniego z termo obiegiem.

Na roznie miesci sie do 7 kg miesa przy zachowaniu ograniczenia
zwigzanego z odstepem umozliwiajgcym obracanie migsa. W celu uzyskania
najlepszych rezultatéw, migso powinno znajdowac sie na srodku rozna, aby
zapobiec utracie réwnowagi.

W trakcie korzystania z rozna, nie ma koniecznosci wyjmowania rusztow
gtéwnych.

Starannie umies¢ migso na roznie przed wtozeniem go do grilla. W
przypadku drobiu, mocno zwigz skrzydetka i nozki, aby unikng¢ kontaktu z
brytfanng z ptynem.

WYWAZANIE ROZNA

1. Poluzuj raczke na lewym koncu preta rozna, tak aby umozliwi¢
swobodne obracanie sig przeciwwagi.

2. Umies¢ pret rozna w przeznaczonych na to miejscach w obudowie
piekarnika. Przeciwwaga powinna swobodnie opasc¢.

3. Umies¢ przeciwwage po przeciwnej stronie najciezszej strony kawatka
migsa umieszczonego na roznie.

4. Dokre¢ raczke na precie rozna. Sprawdz czy mieso obraca sie
jednostajnie z wtgczonym silnikiem. Popraw umiejscowienie
przeciwwagi jezeli jest to wymagane.

UWAGA: Do wywazania preta rozna uzywaj rekawic ochronnych.

WYWAZANIE
ROZNA

PIECZENIE JAGNIECINY NA ROZNIE

Odetnij okoto 5 cm kosci, ktéra wystaje z udzca.

Mieso ktore jest wokot kos¢i pozostaw nienaruszone.

Nabij udziec na pret rozna.

Widelce od rozna zamocuj z obydwu stron, aby dobrze trzymaty migso.
Wywaz pret rozna, dorke¢ sruby i umies¢ pret z migsem na grillu.

PIECZENIE DROBIU NA ROZNIE

arON=

Ut6z kurczaka piersiami do dotu.

Unies skére szyi, zawin jg i wiéz do tutowia.

Zapetlij sznurek wokot obu skrzydetek.

Obro¢ kurczaka piersiami do gory i zacisnij sznurek, przywiazujac

skrzydetka do korpusu.

Witéz lewy widelec na pret rozna. Nastepnie nadziej pret przez szyje

kurczaka réwnolegle do ogona.

6. Wi6z drugi widelec na pret i docisnij, tak aby oba widelce wbity sie w
piersi i ogon kurczaka. Dokre¢ motylki na widelcach.

7.  Skrzyzuj nogi, zwigz ze sobg, a nastepnie przywigz je do preta rozna.

TRZY KURCZAKI NA ROZNIE

PN =

o

1.  Przywigz udka i skrzydetka do korpusu kurczaka.

2. Wtz lewy widelec na pret rozna. Umies¢ kurczaki na roznie jak
pokazano na rysunku powyzej.

3. Obwin sznurek wokoét ogondw i ndzek przywigzujac je do rozna

4. Umiesc¢ prawy widelec na precie rozna i wbij go w kurczaka. Wysrodkuj

kurczaki w piekarniku i dokre¢ motylki na widelcach.

USTAWIENIA iQue™ PIECZENIE NA ROZNIE 105-175°C (225-350°F)

Postepuj zgodnie z rysunkami ponizej, aby ustawi¢ palnik podczas pracy z iQue™ w zakresie temperatury pracy na roznie.

-©

UWAGA: patrz instrukcja pieczenia na roznie (str. 20).




iQue™ - APLIKACJA

Twdj Broil King® iQue™ moze by¢ kontrolowany przez urzgdzenie typu
smart. Potgcz swoje inteligentne urzadzenie za pomocg aplikacji BROIL
KING® iQue™ EU przez sie¢ Wi-Fi 2,4 GHz.

USTAWIENIA APLIKACJI
1. POBIERZ | ZAINSTALUJ

GETITON

Google Play

e  Pobierz na swoje inteligentne urzadzenie aplikacje Broil King iQue™
# Download on the
@& App Store

EU.
UTWORZENIE KONTA

e  Kiedy uruchomisz aplikacje po raz pierwszy, zostaniesz poproszony o
utworzenie konta.

e  Skonfiguruj swoje konto z unikalng nazwa uzytkownika i bezpiecznym
hastem.
lub

. Mozesz zarejestrowac sig rowniez przy pomocy konta Apple®,
Facebook™ lub Google™.

WLACZ KONTROLER GRILLA iQue™

e  Podtgcz przewdd zasilania do zrédta pradu elektrycznego
posiadajgcego uziemienie.

e Nacis$nij przycisk zasilania, aby uruchomi¢ kontroler iQue™.

POLACZENIE Z URZADZENIEM

e Grill moze tgczy¢ sie tylko z siecig Wi-Fi 2,4 GHz.

e W razie koniecznosci ustaw swoje inteligentne urzagdzenie na sie¢
2,4GHz.

. Przygotuj nazwe i hasto routera z ktérym bedziesz sie fgczyt.
Wiacz funkcje Bluetooth® w swoim urzgdzeniu. Funkcja zostanie uzyta
do wykrycia grilla iQue™.

Uruchom aplikacje Broil King iQue™ EU.
Aplikacja poprosi Cie o dodanie grilla.

. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie, aby
podigczy¢ aplikacje do urzadzenia.

e  Po nawigzaniu potgczenia, na ekranie kontrolera iQue™ pojawi sig

ikona Wi-Fi.

UWAGA:

Urzadzenie mozna kontrolowac rgcznie za pomocg kontrolera iQue™ |ub za
pomoca aplikacji na urzgdzeniu inteligentnym.

Jesli potgczenie zostanie zerwane, grill bedzie kontynuowat dziatanie bez
aplikacji, w oparciu o ostatnio wydane polecenie.

Potaczenie przetgczy sie na Wi-Fi tylko wtedy, gdy grill

wczesniej byt podtgczony do sieci Wi-Fi.

W przypadku zmiany hasta do domowej sieci Wi-Fi, nalezy ponownie
zainstalowac aplikacje.

WYMAGANIA:
Urzadzenie typu SMART z funkcjg Bluetooth i Wi-Fi.
System operacyjny:
e 10S® 14 (lub nowszy)
lub
e  Android™ 7.0 (lub nowszy)
sie¢ Wi-Fi o czestotliwosci 2.4GHz.

Broil King Broil King
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ODPALANIE GRILLA

INSTRUKCJA ODPALANIA

Urzadzenie musi by¢ zmontowane zgodnie z instrukcjg montazu.

. Sprawdz, czy butla gazowa jest petna i wtasciwie podtgczona do
regulatora.

e  Sprawdz, czy system zasilania gazu jest szczelny. Wiecej w sekc;ji
"Sprawdzanie szczelnosci.”

. Upewnij sie, ze zwezki Venturiego w palniku sg prawidtowo
umieszczone wzgledem dysz regulatora. Sprawdz rysunek na (str. 15).

. Upewnij sie, ze iskrowniki palnika gtéwnego, palnika kuchenki bocznej i
palnika rozna sg poditgczone prawidtowo.

. Doktadnie zapoznaj sie ze wszystkimi instrukcjami oraz informacjami
umieszczonymi na grillu.

1. Otworz pokrywe przed odpaleniem grilla.

2. Nie nachylaj sie nad grillem w trakcie odpalania.

3. Ustaw pokretta w pozycji “OFF” i odkre¢ doptyw gazu.

ODPALANIE GLOWNYCH PALNIKOW:

Aby odpali¢ grilla przy uzyciu zapalarki:

4. Wcisnij i przekre¢ pokretto jednego z palnikdw i ustaw je w pozycji
HIGH.

5. Wecisnij i przytrzymaj przycisk zapalarki.

6. Palnik powinien odpali¢ sig¢ do 5 sekund. Wytacz palnik jezeli zapton nie
nastgpi w tym czasie.

Aby alternatywnie odpali¢ grilla przy uzyciu zapatki:

4. Uzyj dotgczonego do grilla uchwytu do zapatek na tancuszku i w6z
zapalong zapatke do grilla przez otwér z boku piekarnika.

Wcisnij i przekre¢ skrajne prawe pokretto i ustaw je w pozycji max.
Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund. Wytgcz palnik jezeli zapton nie
nastgpi w tym czasie.

5.
6.

7. Po odpaleniu prawego palnika gtéwnego, mozesz przejs¢ do odpalania
pozostatych palnikdw przekrecajac je i ustawiajgc w pozycji max.
Kolejne palniki powinny odpali¢ sie bez uzycia zapalarki.

iQue™ obstuga:

8.  Ustaw pokretta sterowania palnikami zgodnie z tabelg ponizej, wigcz
kontroler iQue™ i ustaw temperature w ktérej chcesz grillowac.

UWAGA: W wietrznych warunkach zapalaj pozostate palniki pojedynczo.

ODPALANIE KUCHENKI BOCZNEJ:

Aby odpali¢ kuchenke boczng uzywajac zapalarki:

4. Wcisnij i przekreé¢ pokretto kuchenki bocznej i ustaw je w pozycji max.
5. Wocisnij przycisk zapalarki.

6. Palnik powinien odpali¢ sig do 5 sekund.

Aby odpali¢ palnik uzywajac zapatki:

4.  Przytoz zapatke do palnika.

5.  Wocisnij i przekre¢ pokretto kuchenki bocznej i ustaw je w pozycji max.
6. Palnik powinien odpali¢ si¢ do 5 sekund.

Uwaga: Garnki na kuchence bocznej nie mogg przekracza¢ 23cm $rednicy i
nie moga by¢ ciezsze niz 7kg.

ODPALANIE PALNIKA ROZNA:

Ostrzezenie: Nie korzystaj rownoczesnie z palnika rozna oraz palnikow
gtéwnych. UWAGA! Piekac z wykorzystaniem rozna umiesc¢ brytfanne z
ptynem pod migsem.

e WYCIAGNIJ GORNA POLKE DO GRILLOWANIA

Aby odpali¢ palnik rozna przy uzyciu zapalarki:

4. Wcisnij i przekre¢ pokretto palnika rozna i ustaw je w pozycji max.
5. Wcisnij i przytrzymaj przycisk zapalarki.

6. Palnik powinien odpali¢ sig¢ do 5 sekund.

Aby odpali¢ palnik rozna przy uzyciu zapatki:

4. Uzyj dotgczonego do grilla uchwytu do zapatek na tancuszku i przyt6z
zapalong zapatke do palnika rozna.

5. Weisnij i przekre¢ pokretto palnika rozna i ustaw je w pozycji max.

6. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund.

iQue™ obstuga:
7. Ustaw pokretta sterowania palnikami zgodnie z tabelg ponizej, witgcz
kontroler iQue™ i ustaw temperature w ktérej chcesz grillowaé.

OSTRZEZENIE: Sprawdz grilla po odpaleniu palnika. Plomien we
wszystkich portach powinien by¢ wysoki na okoto 2.5 cm z pokrettem
ustawionym w pozycji max.

PALNIK OTWORY PALNIKA

TEST PLOMIENIA
N

Jesli wystapi ktérykolwiek z ponizszych objawéw, prawdopodobnie
doszto do zatkania zwezki Venturiego w palniku. Natychmiast odetnij
doptyw gazu i oczys¢ zwezki Venturiego. Zobacz sekcje “Zwezki
Venturiego” na stronie 15.

. Czujesz zapach gazu.
. Palnik wydaje trzaskajacy dzwiek.
. Powstaje ptomien przed palnikiem.

JEZELI PALNIK NIE ODPALA SIE:

. Nacisnij i przekre¢ pokretto na pozycje "OFF". Poczekaj 5 minut, a
nastepnie sprobuj ponownie za pomocg ustawienia pokretta na pozycji
"MEDIUM".

e  Jezeli zaden palnik sie nie odpali, spojrz na ,rozwigzywanie probleméw”
na str. 27. Jezeli problem nie ustagpi, skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

WYLACZANIE:

1. Zamknij zawor butli.

2. Przekrec¢ pokretta regulacyjne na pozycje “OFF.”

3. Weisnij wigcznik zasilania aby wytgczy¢ kontroler iQue™.

®

[sNORONA)

225-350 °F
105-175°C

0000

®

350-450 °F
175-230 °C

450-600 °F
230-315°C

E

225-350 °F
105-175°C
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OBSLUGA

UWAGA

NIGDY nie nalezy zastania¢ szczelin, otworéw oraz przejsé z przodu lub z
dotu grilla, ani przykrywac catej powierzchni rusztu takim materiatem jak np.
folia aluminiowa. Moze to spowodowaé przegrzanie grilla poprzez
zablokowanie przeptywu powietrza lub zatrucie tlenkiem wegla

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem grilla wyczy$¢ poszczegdlne jego czesci i rozgrzej
urzgdzenie, aby pozby¢ sie nieprzyjemnych zapachow lub ciat obcych. W
tym celu:

e Wyjmij i umyj ruszta oraz aromatyzery wodg z tagodnym mydtem.

e  Po wyjeciu rusztéw i aromatyzeréw odpal grilla wedtug wskazan
instrukciji (str. 24) i utrzymaj pozycje “MEDIUM” przez 30 minut.
Nastepnie wytacz zrodto gazu, po czym ustaw wszystkie pokretta na
pozycje “OFF”.

. Poczekaj do ostygniecia grilla i wiéz aromatyzery.

e Pokryj ruszty warstwa oleju roslinnego z wysokim punktem dymienia,

odpal grilla i rozpocznij rozgrzewanie w pozycji MEDIUM/LOW przez ok.

30 minut.
Rekomendowane oleje spozywcze
Olej z awokado punkt dymienia 260°C
Olej ryzowy punkt dymienia 255°C
Olej rzepakowy punkt dymienia 210°C
ROZGRZEWANIE

. Przed przystapieniem do grillowania przez 15 minut nagrzej grilla przy
zamknietej pokrywie (pokretta w pozycji “MEDIUM”)

. Przetrzyj ruszt szczotkg do czyszczenia rusztow.

e  Nasmaruj lub spryskaj olejem o wysokim punkcie dymienia. Dzigki temu
potrawy nie bedg przywieraty do powierzchni.

e  Dostosuj temperature w zaleznosci od rodzaju przygotowywanych
potraw.

POLOZENIE POKRYWY

Potozenie pokrywy podczas grillowania zalezy od osobistych preferencji
uzytkownikéw, jednak przygotowywanie potraw przebiega szybciej przy
mniejszym zuzyciu gazu i wiekszej kontroli nad temperatura, kiedy pokrywa
jest zamknieta. Ponadto, dzieki opuszczonej pokrywie mieso
przygotowywane bezposrednio na ruszcie nabiera mocniejszego smaku
grillowanych potraw. Zamkniecie pokrywy jest rowniez niezbedne podczas
grillowania z termoobiegiem

SYSTEM FLAV-R-WAVE™

Grill zostat wyposazony w system aromatyzerow Flav-R-Wave ™.

W grillu nie wolno stosowaé¢ kamieni lawowych, wegla, brykietu
ceramicznego oraz innych systeméw odparowywania niz oryginalne.

TEMPERATURY GRILLOWANIA

Grille gazowe BROIL KING sa:

e urzgdzeniami o wysokiej wydajnosci z mozliwoscia grillowania w bardzo
wysokich temperaturach

e  zaprojektowane z mysl3 o izolacji i uwzglednieniem kontroli przeptywu
powietrza, w celu ograniczenia zuzycia gazu.

Rzadko, jezeli kiedykolwiek, bedziesz potrzebowa¢ ustawienia pokretet
w pozycji HIGH przez dtugi okres czasu lub do rozgrzania grilla.

Ustawienie pokretet w pozycji HIGH

Z zamknietg pokrywa grilla, ruszta osiagajg temperature

370 - 400°C.

Uzywaj tego ustawienia do:

e  szybkiego rozgrzewania

grillowania w zimne lub wietrzne dni

grillowania z otwartg pokrywag

grillowania stekow

do wypalania pozostatosci z rusztéw i aromatyzeréw (maksymalnie
przez 10 minut)

Ustawienie pokretet HIGH/MEDIUM

Z zamknietg pokrywg grilla, ruszty osiagajg temperature 320°C.
Uzywaj tego ustawienia do:

e  rozgrzewania grilla do stekow

. grillowania stekéw rare i medium rare

Ustawienie pokretet MEDIUM

Z zamknietg pokrywa grilla, ruszty osiggajg temperature 230°C.
Uzywaj tego ustawienia do:

e  grillowania stekéw medium i medium well

e  grillowania burgeréw i warzyw

Ustawienie pokretet MEDIUM/LOW

Z zamknietg pokrywa grilla, ruszty osiggaja temperature 200°C.
Uzywaj tego ustawienia do:

. grillowania kurczaka, kietbasy i ryb.

. pieczenia ciast

. grillowania pieczeni

Ustawienie pokretet LOW

Z zamknietg pokrywg grilla, ruszta osiggajg temperature 155-175°C.
Uzywaj tego ustawienia do:

e  wedzenia

. grillowania duzych kawatkéw migsa

e  grillowania delikatnych ryb

. pieczenia

Temperatury podano w przyblizeniu. Rzeczywiste temperatury
uzaleznione s3 od temperatury na zewnatrz i sity wiatru.
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KONSERWACJA

SYSTEMATYCZNA KONSERWACJA

W celu zapewnienia optymalnej wydajnosci oraz bezpieczenstwa, ponizsze
komponenty powinny by¢ poddane inspekcji i wyczyszczone zgodnie z
wymaganiami.

RUSZTY - ZELIWNE, Z ODLEWU ZE STALI
SZLACHETNEJ | PRETY STALI SZLACHETNEJ

Dwustronne ruszty Broil King Flav-R-Cast™, wykonane z zeliwa oraz stali
szlachetnej utrzymujg, temperature i zapewniajg wszechstronnosé
grillowania. Ruszty Broil King z pretow stali szlachetnej zapewniajg najlepszg
trwato$¢. Ruszty Broil King z zeliwa sg pokryte emalig porcelanowa, w celu
zabezpieczenia ich przed rdzewieniem oraz ograniczenia przywierania
jedzenia. Regularne uzytkowanie oraz konserwacja ulepszajg ich
wiasciwosci do grillowania oraz trwatos¢.

W trosce o ruszt, pamigtaj o nastepujacych zasadach:

e Przed pierwszym uzyciem i po okresie przechowywania ponad 30 dni,
umyj ruszta roztworem wody z ptynem do mycia naczyn, a nastepnie
wyptucz w wodzie i wysusz papierowym recznikiem. Nigdy nie
pozostawiaj rusztow do wyschniecia i nie myj ich w zmywarce.

e Natychmiastowo po myciu, pokryj ruszty olejem spozywczym z wysokim
punktem dymienia. Rozgrzewaj ruszta w grillu, z pokrettami ustawionymi
na minimum, przez 30 minut. Zalecane oleje:

Rekomendowane oleje spozywcze

Olej z awokado punkt dymienia 260°C
Olej ryzowy punkt dymienia 255°C
Olej rzepakowy punkt dymienia 210°C

o Przed i po kazdym uzyciu, wyszczotkuj ruszta wysokiej jakosci szczotkg
z wiosiem ze stali szlachetnej lub szczotkg z wlosiem z palmy
(rekomendowane szczotki #65229, #65641, #77642, #65228, #65648,
#64038). Pamietaj rowniez o konserwacji rusztéw poprzez pokrycie ich
olejem.

o Rozgrzewaj ruszty z pokrettami ustawionymi w pozycji MEDIUM.
Wieksza moc rozgrzewania moze spowodowac wypalenie sie
zabezpieczajacej warstwy z oleju.

e Unikaj uzywania marynat bazujgcych na cukrze lub soli przed
grillowaniem. Marynaty bazujgce na cukrze stosuj pod koniec grillowania,
a migso przyprawiaj solg po ugrillowaniu.

e Uzywaj marynat bazujgcych na oleju. Unikaj marynat na bazie wody,
ktora sprzyja korozji.

e Przed grillowaniem pokryj potrawy cienkg warstwg oleju.

o Regularnie obracaj ruszty aby wykorzystywac je z obu stron.

o Upewnij sig, ze powierzchnia rusztéw zawsze pokryta jest warstwg oleju.
W ten sposo6b zapobiegniesz rdzewieniu oraz stworzysz nieprzywierajgca
powioke.

e W przypadku pojawienia si¢ rdzy, wypal ruszty w wysokiej temperaturze
(pyroliza), wyczys$¢ je za pomocg szczotki z wiosiem ze stali szlachetnej,
umyj, wysusz i pokryj obficie olejem.

Podczas dtugiego czasu niekorzystania z grilla, zakonserwuj ruszty
pokrywajac je olejem oraz przechowuj w suchym miejscu. Mozesz je owingé
w papier do pieczenia. Po dtugim okresie nieuzywania wypal, umyj, wysusz
ruszty recznikiem papierowym oraz pokryj olejem z wysokim punktem
dymienia.

OSTRZEZENIE: Jezeli grill jest goracy, czy$é ostroznie grilla uzywajac
do tego rekawic ochronnych. Po wyczyszczeniu urzadzenia sprawdz
czy odtamane wilosy szczotki nie zostaty na rusztach.

TACKA | RYNNA NA TLUSZCZ

Tacka na ttuszcz przymocowana jest do rynny na ttuszcz pod grillem.
Pamietaj, aby czysci¢ te elementy regularnie.

AROMATYZERY FLAV-R-WAVE™

Aromatyzery Flav-R-Wave™ zostaty zaprojektowane do wytwarzania dymu i
pary z wyciekajgcych z potraw sokéw, ttuszczy i marynat, w celu
zapewniania autentycznego smaku grillowanych dan, jednocze$nie
zabezpieczajgc palniki. Jezeli na aromatyzerach zgromadzi sig duza ilo$¢
resztek z jedzenia, wyciagnij ruszty i wyczys¢ aromatyzery szczotka,
wielofunkcyjnym uchwytem (#60745) lub drewnianym skrobakiem (#65335).

OGOLNE CZYSZCZENIE

Czyszczenie grilla polega na jego wypaleniu. Kiedy grill jest zimny, wyciggnij
ruszty, wyczysé aromatyzery Flav-R-Wave™ i wyciagnij je z grilla. Wyczy$c¢
wnetrze grilla poprzez zeskrobanie bokéw oraz dna piekarnika i odkurzenie

pozostatosci. Rdza jest naturalnym procesem wewnatrz grilla i moze pojawi¢
sie na wewnetrznych elementach wykonanych ze stali. Rdza
powierzchniowa nie wptywa na wydajnos¢ urzadzenia.

WYPALANIE - PYROLIZA

Uruchom grilla zgodnie z instrukcjg na stronie nr 24 w sekcji ODPALANIE
GRILLA. Ustaw pokretta grilla w pozycji max. Wypalaj grilla przez 10 minut z
zamknietg pokrywa. Nastepnie zamknij zawor na butli i przekre¢ pokretta do
pozycji OFF.

COROCZNA KONSERWACJA

Ponizsze komponenty powinny by¢ poddane inspekciji i czyszczeniu
minimum raz w roku lub po kazdorazowym przypadku przechowywania bez
grillowania ponad 30 dni, w celu zapewnienia optymalnej wydajnosci,
bezpieczenstwa i trwatosci.

PALNIKI

Wyjmij palniki i sprawdz czy pojawity sie na nich pekniecia lub inne slady
uszkodzen. Wyczys¢ zwezki venturiego, wykorzystujgc szczotke do
czyszczenia zwezek Venturiego lub narzedzie do czyszczenia palnikow
#64310, w celu pozbycia sie potencjalnych nieczystosci, ktére mogly je
zatkaé. Zobacz strone nr 15 zatytutowang ZWEZKI VENTURIEGO. Po
wyjeciu palnikéw, wciagnij deflektory, wyczysé je a nastepnie zeskrob
pozostatosci z dna piekarnika i wyciggnij je przy uzyciu np. odkurzacza.

WAZ DO GAZU
Sprawdz szczelnos¢ weza i wymien go jezeli jest to wymagane. Zobacz
sekcje WAZ DO GAZU/REDUKTOR na stronie nr 12.

ZEWNETRZNE ELEMENTY WYKONANE Z
ALUMINIUM

W przypadku pojawienia si¢ biatych plam na zewnetrznych elementach
aluminium, bedacych efektem utleniania, wymyj je cieptym roztworem wody
z ptynem do mycia naczyn. Sptucz powierzchnie, a nastepnie wytrzyj do
sucha. Umyte elementy pokryj olejem spozywczym wykorzystujgc szmatke,
aby nada¢ im potysku. W celu naprawy odpryskéw lub zadrapan, uzyj farby
odpornej na wysokie temperatury powyzej 315°C.

ELEMENTY WYKONANE ZE STALI ORAZ
WYKONANE ZE STALI POKRYTEJ EMALIA
PORCELANOWA

Elementy umyj roztworem wody i ptynu do mycia naczyn. Do czyszczenia
elementoéw wykonanych ze stali szlachetnej wykorzystaj srodki do
czyszczenia stali szlachetnej #62386. Rézne warunki atmosferyczne oraz
wysokie temperatury mogg powodowaé zmiane koloru elementow
wykonanych ze stali. Jest to naturalne zjawisko, ktéremu poddaje sie stal i
nie jest uznawane jako wada produktu.

ELEMENTY WYKONANE Z PLASTIKU ORAZ
POLKI BOCZNE

Elementy te myj roztworem wody i ptynu do mycia naczyn.

CZESCI ZAMIENNE | SERWISOWE

Jezeli pojawig sie problemy z reduktorem, wezem doprowadzajgcym gaz,
palnikami lub regulatorem, nie naprawiaj tych elementéw samodzielnie.
Skontaktuj sie z importerem w celu uzgodnienia naprawy urzadzenia. W celu
zapewniania witasciwej wydajnosci i bezpieczenstwa, uzywaj tylko
oryginalnych czesci Broil King. Cze$ci dostepne sg na stronie
www.broilking.pl/czesci .

Numer telefonu do serwisu Broil King: +48 16 623 61 72.

TEST SZCZELNOSCI

Po podtaczeniu nowej butli z gazem w urzgdzeniach na butle z gazem,
przeprowadz test szczelnosci. Instrukcja testu szczelnosci znajduje sie w
sekcji SPRAWDZENIE SZCZELNOSCI na stronie nr 14.




ROZWIAZANIE PROBLEMOW

USTERKA

MOZLIWA PRZYCZYNA

NAPRAWA

ZAPACH GAZU

NATYCHMIAST ZAMKNIJ DOPLYW GAZU.
NIE UZYWAJ URZADZENIA DO MOMENTU USUNIECIA WYCIEKU.

Wyciek przy zaworze butli,
reduktorze lub w innym miejscu.

1. Stabo dokrecony reduktor.
2. Wyciek z weza z gazem, reduktora lub regulatora.

1. Dokre¢ reduktor i przeprowadz test szczelnosci (str. 14)
2. Skontaktuj sie z serwisem.

Ogien pod panelem sterowania.

1. Zablokowane zwezki Venturiego.

1. Podazaj za instrukcjg czyszczenia zwezek Venturiego na
(str. 15).

Migotanie ptomienia palnika badz
niska temperatura przy pokrettach
ustawionych na MAX.

1. Uruchomione zostato zabezpieczenie w reduktorze
przed gwattownym wyptywem gazu pomiedzy butlg i
grillem EFV.

1. Zakreci¢ zawor butli, a nastepnie ustaw wszystkie palniki
w pozycji OFF. Odiacz reduktor od butli. Poczekaj dwie
minuty. Ponownie podtgcz reduktor do butli. Otwérz
powoli zawor butli. Zaczekaj minute. Odpal grilla zgodnie
z instrukcjg odpalania na (str. 24).

Palnik nie zapala sie.

1. Pusta butla, nie podtaczone zrédto gazu.

2. Problem z zapalarka.

3. Uruchomione zostato zabezpieczenie przed
gwattownym wyplywem gazu pomigdzy butlg i grillem
EFV.

4. Regulator nie jest w petni potaczony do zaworu butli.

5. Wyciek w uktadzie powodujacy uruchomienie
zabezpieczenia przed gwattownym wyptywem gazu
pomiedzy butlg i grillem.

6. Zwezki venturiego zablokowane lub niepokrywajg sig z
dyszg regulatora.

7. Dysze zablokowane.

8. Skrecony wgz gazowy.

1. Sprawdz czy reduktor jest podtgczony. Wymien butle na
nowa. Sprawdz pozycje zaworu butli.

2. Sprébuj odpali¢ palnik recznie za pomoca zapatki.
Zobacz odpalanie (str. 24). Jesli palnik odpali sie,
oznacza to problem z zapalarka. Zobacz “Zapalarka nie
dziata” ponizej.

3. Postepuj zgodnie z opisem umieszczonym powyze;.

4. Dokrec¢ pokretto regulatora.
5. Testowanie wyciekdw w potgczeniach aby ustali¢
miejsce wyciekdw. Dokreé potgczenia i zrob test.

6. Usun palnik, wyczys¢ zwezki Venturiego dopasuj
wzgledem dysz regulatora. Zobacz (str. 15).

7. Wmontuj palnik, wyczysc dysze uzywajgc szpilki bgdz
ostrego drutu, nie wier¢.

8. Wyprostuj waz. Utrzymuj waz z dala od obudowy.

Zapalarka nie dziata.

1. Roztadowana bateria zapalarki.

2. Niepodtaczony przewod zapalarki.

3. Iskrownik Zle ustawiony na palniku.

4. Nieprawidtowe dziatanie iskrownika.

1. Wymien baterie AA lub AAA w zaleznosci od modelu
grilla.

2. Upewnij sie, ze wszystkie przewody iskrownika palnikow
gtéwnych, palnika kuchenki bocznej i rozna sg wpiete do
gniazda zapalarki.

3. Ustaw odlegtos¢ iskrownika na 5mm i usun otaczajace
go zanieczyszczenia.

4. Odpal palnik za pomocga zapatki, (str. 24) i skontaktuj sie
Z serwisem.

Stabngca wydajnosé, “strzelajgcy
dzwiegk”.

. Zbyt niski poziom gazu w butli.
. Zablokowane ztgczki Venturiego.

Fragmenty rusztu ze znaczgco
wyzszg temperatura.

. Zablokowane ztgczki Venturiego.

. Gromadzenie si¢ zanieczyszczen na aromatyzerach
Flav-R-Wave™.

. Uszkodzony palnik.

N=aln

w

1. Wymien butle z gazem.

2. Wymontuj palnik, wyczys$¢ ztgczki Venturiego (str. 15).
1. Wymontuj palnik, wyczysé ztgczki Venturiego, (str. 15).
2. Wyczys¢ aromatyzery Flav-R-Wave™, (str. 26).

3. Wymien palnik

Buchajgce ptomienie.

1. Nadmierne gromadzenie sie tluszczu na aromatyzerach
Flave-R-Wave™ i deflektorach oraz na dnie piekarnika
lub w rynnie na tlusz.

2. Przytkane otwory na palniku.

1. Wyczys$¢ grilla zgodnie z instrukcjg na (str. 26).

2. Przekre¢ pokretta na panelu sterowania na nizsze
ustawienie.

Z6tty lub pomaranczowy ptomien
palnika.

1. Maty, zétty lub pomaranczowy ptomien jest normalny,
nadmierny moze by¢ spowodowany blokadg dysz
palnika.

2. Dysze palnika zablokowane.

1. Wymontuj palnik, wyczysé ztgczki Venturiego (str. 15).

2. Wyczys¢ palnik przy uzyciu narzedzi do czyszczenia
palnikéw #64310.

Pokrywa w $rodku wydaje sie
tuszczyé.

1. Jest to osad ttuszczu. Wewnetrzna strona pokrywy nie
jest pokryta farbg.

1. Wyczys$¢ za pomoca szczotki z wiosiem ze stali
szlachetnej lub drewnianego skrobaka.

Ruszty rdzewieja.

1. Brak konserwac;ji.

1. Zobacz instrukcje konserwacji (str. 26)

Podswietlenie pokretet nie dziata.

N

. Roztadowane baterie.
2. Przerwane lub skorodowane przewody.

3. W jednym z pokret nie dziata pod$wietlenie.

N

. Sprawdz i wymien baterie.

2. Oczysc¢ potaczenia i upewnij sie, ze wszystkie ztgcza sg
mocnho podigczone.

3. Skontaktuj sie z serwisem.

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu +48 16 623 61 72
lub mailowo piszac na adres pytania@broilking.pl
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ROZWIAZANIE PROBLEMOW iQue™

USTERKA

MOZLIWA PRZYCZYNA

NAPRAWA

POTENCJALNE PROBLEMY ZWIAZANE Z KONTROLEREM iQue™.

Kontroler iQue™ nie dziata.

1.Urzadzenie nie jest podtgczone do zasilania.
2.Luzne lub zasniedziate potgczenia.

3.Uszkodzony przediuzacz.

1.Podtgcz przewdd zasilania do zrédta pradu elektrycznego
posiadajgcego uziemienie.

2.Wyczy$¢ potaczenia i upewnij sie, ze wszystkie ztgcza sg
docisniete.

3.Sprawdz i wymien przedtuzacz elektryczny.

Awaria sondy do mierzenia
temperatury.
Kod btedu #1

Err

(WYSWIETLACZ NA KONTROLERZE)

1.Kabel sondy nie jest prawidtowo podtgczony.
2.Sonda jest uszkodzona.

1.Sprawdz potgczenie.
2.Wymien sonde na nowa.

Temperatura wewnatrz
piekarnika nie przekracza 66°C,
po 15 minutach pracy
urzadzenia.

Kod btedu #2

Errd

(WYSWIETLACZ NA KONTROLERZE)

1.Pusta butla z gazem, niepodiaczone zrédto gazu.

2.Uruchomione zostato zabezpieczenie przed
gwattownym wyplywem gazu pomiedzy butlg i grillem
EFV.

3.Sonda jest uszkodzona.

1.Sprawdz czy reduktor jest podtgczony. Wymien butle na
nowa, sprawdz potozenie na zaworze.

2.Aby odblokowa¢ reduktor wytgcz grill gazowy, zakre¢ butle
z gazem i przekre¢ pokretta na pozycje OFF. Nastepnie
odepnij reduktor i uderz w niego dtonig 3 razy. Podepnij
reduktor do butli. Powoli odkre¢ zawor na butli.

3.Wymien sonde na nowa.

Urzadzenie nie osigga zadanej
temperatury w ciagu 40 minut od
wigczenia.

Kod btedu #3.

Err3

(WYSWIETLACZ NA KONTROLERZE)

1.Pusta butla z gazem, niepodigczone zrédto gazu.

2.Uruchomione zostato zabezpieczenie przed
gwattownym wyplywem gazu pomiedzy butlg i grillem
EFV.

3.Sonda jest uszkodzona.

1.Sprawdz czy reduktor jest podtgczony. Wymien butle na
nowa, sprawdz potozenie na zaworze.

2.Aby odblokowa¢ reduktor wytgcz grill gazowy, zakre¢ butle
z gazem i przekre¢ pokretta na pozycje OFF. Nastepnie
odepnij reduktor i uderz w niego dtonig 3 razy. Podepnij
reduktor do butli. Powoli odkre¢ zawor na butli.

3.Wymien sonde na nowa.

Gwattowna zmiana temperatury
wewnetrznej piekarnika o 34°C
(100°F).

Kod btedu #4

ErrY

(WYSWIETLACZ NA KONTROLERZE)

1.Pusta butla z gazem, niepodtaczone zrédto gazu.

2.Uruchomione zostato zabezpieczenie przed
gwattownym wyplywem gazu pomiedzy butlg i grillem
EFV.

3.Zapalenie sie ttuszczu.

4.Sonda jest uszkodzona.

1.Sprawdz czy reduktor jest podtaczony. Wymien butle na
nowa, sprawdz potozenie na zaworze

2.Aby odblokowa¢ reduktor wytgcz grill gazowy, zakre¢ butle
z gazem i przekre¢ pokretta na pozycje OFF. Nastepnie
odepnij reduktor i uderz w niego dtonig 3 razy. Podepnij
reduktor do butli. Powoli odkre¢ zawor na butli.

3.Zakrec¢ doptyw gazu. Wytgcz grill i pozostaw go do
ostygniecia. Wyczys¢ nadmiar ttuszczu w piekarniku oraz
w tacce na ttuszcz. Dokfadnie zeskrob resztki z
powierzchni aromatyzeréw Flav-R-Wave i dna piekarnika.
Pozostate zanieczyszczenia zbierz za pomocg
odkurzacza.

4.Wymien sonde na nowa.

Btad zapisu danych.
Kod btedu #5

Err$

(WYSWIETLACZ NA KONTROLERZE)

1.System napotkat problem podczas zapisu ustawien
temperatury lub timera.

1.Wytacz kontroler iQue™ i odtgcz urzgdzenie od zrédta
zasilania. Odczekaj 30 sekund, podigcz ponownie i wigcz
kontroler.

POTENCJALNE PROBLEMY Z APLIKACJA iQue™ EU

Zapomniate$ hasta

1.Jezeli nie pamigtasz hasta do swojego konta iQue™.

1.Kliknij w opcje "zapomniate$ hasta". Wprowadz adres e-
mail konta i sprawdz swojg skrzynke odbiorczg aby
uzyskac kod potwierdzajgcy z adresu:
broilkingapp@omcbbg.com

Problemy z potgczeniem podczas
poczatkowej konfiguracji.

1.Kontroler iQue™ nie jest podtgczony do gniazdka
elektrycznego.

2.Urzadzenie inteligentne znajduje sie poza zasiegiem
grilla.

3.Nie mozna znalez¢ sieci Wi-Fi.

1.Podtgcz przewdd zasilania do zrédta pradu elektrycznego
posiadajgcego uziemienie.

2.Podczas taczenia z urzgdzeniem, musisz znajdowac sie w
zasiegu 10 m od grilla.

3.Urzadzenie iQue™ taczy sie tylko z sieciami Wi-Fi o
czestotliwosci 2,4 GHz. Upewnij sig, ze router ustawiony
jest na ten typ sieci.

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu: +48 16 623 61 72 lub
mailowo piszac na adres: pytania@broilking.pl
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GWARANCJA

REJESTRACJA URZADZENIA

Zdajemy sobie sprawe, ze przechowywanie dowodow zakupu przez tak dtugi
czas, jak diugie sg nasze okresy gwarancyjne moze by¢ uciazliwe, dlatego
obiecujemy przechowywa¢ Twéj dowdd zakupu za Ciebie po tym jak go
zarejestrujesz. Z tego wzgledu warunkiem udzielenia wydtuzonej gwarancji
jest rejestracja produktu w ciggu 30 dni od daty zakupu. Nalezy tego
dokonac¢ za posrednictwem formularza znajdujgcego sie na stronie
internetowej www.broilking.pl/rejestracja

Numer modelu grilla oraz numer seryjny urzadzenia znajdujg si¢ na
etykiecie, ktéra umieszczona jest z tytu urzadzenia.

Po weryfikacji poprawnosci wypetnienia formularza rejestracyjnego, zostanie
on zaakceptowany lub odrzucony o czym zostaniesz poinformowany
wiadomoscig e-mail. Od tego momentu Twoje urzgdzenie objete jest
gwarancjg producenta, a w przypadku zgtoszenia gwarancyjnego nie
potrzebujesz zadnych dodatkowych dokumentéw.

Rejestrujgc produkt, zwré¢ uwage, aby formularz zostat poprawnie
wypetniony. Nalezy upewnic sie, ze numer seryjny urzadzenia odpowiada
numerowi wpisanemu do rejestracji gwarancyjnej, a zdjecie lub skan dowodu
zakupu jest czytelne.

WARUNKI GWARANCJI

Agrimpex Grillyj i Gotuj Sp. K. Piotrow., ul. Zwierzyniecka 2a,

37-500 Jarostaw udziela gwarancji jakosci produktu i zapewnia, ze produkt
wolny jest od wad materialowych oraz konstrukcyjnych podczas normalnego
uzytkowania i konserwacji zgodnie z instrukcjg obstugi.

Okresy gwarancji na poszczegélne elementy w przypadku danych modeli
urzadzen zawarte sg w karcie gwarancyjnej dotagczonej do urzgdzenia.

Okresy gwarancyjne rozpoczynajg sie wraz z dniem wskazanym na
dowodzie zakupu.

Gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien klienta
wynikajgcych z przepiséw z Kodeksu Cywilnego.

PROCEDURA GWARANCYJNA

W celu rozpoczecia procedury reklamacyjnej nalezy wypetnic¢ formularz
reklamacyjny, ktory znajduje sie na stronie internetowej
www.broilking.pl/reklamacja.

Po otrzymaniu formularza skontaktujemy sie z Tobg telefonicznie lub za
pomocg wiadomosci e-mail w celu doprecyzowania szczegotdéw zgtoszenia
reklamacyjnego.

W przypadku uznania gwarancji, Gwarant naprawi lub wymieni wadliwg
czesc¢ objetg gwarancjg. W przypadku uznania wady czesci wymiennej,
Gwarant moze przesta¢ sprawng czes¢ do samodzielnego montazu zgodnie
z instrukcjg obstugi. Gwarancja nie obejmuje ewentualnych kosztow
samodzielnego montazu.

TWOJE OBOWIAZKI JAKO WLASCICIELA

Jako wtasciciel urzgdzenia Broil King jestes zobowigzany do korzystania z
grilla zgodnie z dotgczong instrukcjag obstugi a takze do dbania o regularne
czyszczenie i konserwacje produktu. Dodatkowe wskazéwki na temat
pierwszego odpalenia, czyszczenia i konserwaciji grilla znajdujg sie na
oficjalnym blogu: www.broilking.pl/blog

W przypadku uzytkowania grilla niezgodnie z dotgczong do niego instrukcjg
obstugi, jako uzytkownik produktu, przejmujesz na siebie ryzyko oraz
ponosisz odpowiedzialno$¢ za wszelkie szkody, straty oraz obrazenia ciata
wiasne lub o0s6b trzecich, ktore wynikaty z niewtasciwego korzystania z
urzgdzenia.

WYLACZENIE Z GWARANCJI | OD
ODPOWIEDZIALNOSCI

Gwarant zwolniony jest od odpowiedzialnosci z tytutu gwarancji za wady

spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem urzgdzenia, w szczegdlnosci:

e uzytkowaniem w spos6b inny niz opisany w instrukcji obstugi

e  korzystaniem z urzgdzenia w sposob niezgodny co do jego
przeznaczenia

e wykonaniem samowolnych napraw i przerébek urzadzenia

e wykorzystywaniem czesci innych niz oryginalne

e uzytkowaniem produktu z uszkodzonymi czesciami, takze wtedy, gdy
czesci te podlegajg gwarangc;ji

e uszkodzenia korozyjne (tzw. ,korozja powierzchniowa”, ,nalot
korozyjny”) i inne uszkodzenia powstate w wyniku niewtasciwej
konserwacji, przechowywania, uzytkowania i naturalnego zuzycia

. uszkodzenia estetyczne elementéw powstate na skutek transportu lub
przemieszczania sprzetu np. zarysowania, wgniecenia, pekniecia,
wytarcia

e uszkodzenia elementow w skutek zjawisk atmosferycznych takich jak
grad, huragan, gwattowne burze, pozar, nieprawidtowe napiecie w sieci,
niewtasciwa wentylacja, dziatanie czynnikéw chemicznych (w tym chlor
z basendw oraz dziatanie soli w okolicach nadmorskich), a takze innych
bedacych poza kontrolg Gwaranta;

e  zatkane przez owady elementy instalacji gazowej

. nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia badz tez montaz / instalacja
wykonana niezgodnie z wytycznymi zawartymi w instrukcji obstugi
urzadzenia

e  zmiany koloru elementéw pod wptywem dziatania temperatury i
promieniowania UV

Okres gwarancji ulega skréceniu do 1 roku w przypadku uzytkowania grilla w
zakresie innym niz domowy, a w szczegolnosci w zakresie ustug
gastronomicznych (np. restauracje, hotele, imprezy) lub przemystowych.

Gwarancja dotyczy urzgdzen Broil King zakupionych w Polsce w
Autoryzowanych Punktach Dealerskich i realizowana jest na terytorium
Rzeczypospolitej Polskie;.

W przypadku wezwania Gwaranta, Uzytkownik moze by¢ zobowigzany do

pokrycia kosztéw dojazdu, w przypadku gdy:

. reklamacja nie jest objeta gwarancja;

. Uzytkownik uprzednio wyrazajgc zgode na naprawe nie udostepni
sprzetu technikowi w ustalonym z Autoryzowanym Serwisem terminie;

. okaze sie, ze sprzet objety gwarancjg dziata poprawnie, a zastrzezenia
Uzytkownika co do prawidtowosci funkcjonowania urzadzenia wynikajg
wytgcznie z korzystania z urzadzenia niezgodnego z instrukcjg obstugi i
konserwacji.

Gwarancja producenta nie uwzglednia jakichkolwiek zobowigzan nie
wymienionych w karcie gwarancyjne;.
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Agrimpex Girilluj i Gotuj Sp. K. Piotréw jest importerem marki Broil King w Polsce.

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu
+48 16 623 61 72 lub mailowo piszgc na adres pytania@broilking.pl

Agrimpex Girilluj i Gotuj Sp. K. Piotréw
37-500 Jarostaw
ul.Zwierzyniecka 2a

www.broilking.pl
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