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JESLI WYCZUJESZ ZAPACH GAZU:

1. ZAKREC DOPLYW GAZU DO URZADZENIA.
ZAGAS WSZELKI OTWARTY OGIEN.

OTWORZ POKRYWE.

JESLI NADAL CZUJESZ GAZ, NATYCHMIAST
SKONTAKTUJ SIE ZE SWOIM DOSTAWCA GAZU.
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Warunkiem udzielenia gwarancji jest rejestracja produktu w
ciagu 30 dni od daty zakupu, dokonana za posrednictwem
formularza znajdujacego sie na stronie internetowej
www.broilking.pl/rejestracja. Do rejestracji konieczne jest
posiadanie dowodu zakupu produktu na terenie Polski.

Zapisz numer modelu i numer seryjny grilla znajdujace sie na srebrnej
etykiecie, ktéra umieszczona jest pod pokrywa zbiornika na pellet.

NUMER MODELU -

NUMER SERYJNY -

DATA ZAKUPU / /

UWAGA DLA INSTALATORA: NINIEJSZA INSTRUKCJA MUSI
ZOSTAC PRZEKAZANA WLASCICIELOWI URZADZENIA.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA GRILLA NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC WSZYSTKIE INSTRUKCJE.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE DO POZNIEJSZEGO WGLADU.
INSTRUKCJE DOTYCZACE MONTAZU ZNAJDUJA SIE W PODRECZNIKU MONTAZOWYM LUB NA STRONIE
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BEZPIECZENSTWO

Twadj nowy grill Broil King jest bezpiecznym, wygodnym urzadzeniem, gdy jest
prawidtowo zmontowany i uzywany. Jednak jak w przypadku wszystkich
produktéw opalanych gazem i pelletem, nalezy przestrzegac okreslonych srodkéw
ostroznosci. Nieprzestrzeganie tych zasad moze spowodowa¢ powazne obrazenia
lub uszkodzenia. Jesli masz pytania dotyczgce montazu lub obstugi, skonsultuj sie
ze sprzedawcy lub z naszg bezposrednig obstugg klienta pod numerem

16 623 61 62 lub pod adresem e-mail: pytania@broilking.pl

. To urzadzenie zostato zaprojektowane zgodnie ze standardami CE.

. Przeczytaj catg te instrukcje przed instalacjg i uzyciem tego urzadzenia
opalanego pelletem i weglem drzewnym. Nieprzestrzeganie tych instrukc;ji
moze spowodowac uszkodzenie mienia, obrazenia ciata, a nawet $mierc.

. Skontaktuj sie z lokalnym urzedem nadzoru budowlanego lub strazg pozarng
w sprawie ograniczen i wymogéw dotyczgcych inspekcji instalacji w Twojej
okolicy.

. Zachowaj te instrukcje do p6zniejszego wykorzystania.

. Niniejsza instrukcja zastepuje wszystkie poprzednie instrukcje dla
uzytkownika (dotgczone do pierwotnego urzgdzenia do ktérego
wmontowywany jest modut pelletowy).

SYSTEM iQue™.

Grill Broil King wyposazony w system iQue™ pozwala na precyzyjne utrzymanie
docelowej temperatury grillowania i umozliwia monitorowanie urzadzenia oraz
informacji o grillowaniu z poziomu urzadzenia mobilnego.

System iQue™ nie zwalnia z konieczno$ci nadzorowania grilla.

Modut pelletowy iQue™ steruje wytgcznie systemem na pellet drzewny. Palniki
gazowe sg sterowane recznie.

OSTRZEZENIE!
SYSTEM PELLETOWY JEST PRZEZNACZONY DO UZYTKOWANIA
ODDZIELNIE OD SYSTEMU GAZOWEGO.

NIEBEZPIECZENSTWO - OBSLUGA

. TYLKO DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO.

. Jesli przechowujesz urzgdzenie w pomieszczeniu, odtgcz butle i pozostaw jg

na zewnatrz.

NIGDY nie pozostawiaj grilla bez nadzoru.

Nie pozostawiaj dzieci ani zwierzat bez nadzoru w poblizu gorgcego grilla.

Nie przemieszczaj gorgcego grilla.

Nie uzywaj grilla, jesli nie jest catkowicie zmontowany, a wszystkie czesci nie

$g na swoim miejscu.

Nie usuwaj popiotu z pelletu, dopdki grill catkowicie nie ostygnie.

. Nie uzywaj grilla przy silnym wietrze.

. Zachowaj ostroznos¢ podczas przenoszenia lub transportu urzadzenia.
Metalowe krawedzie mogg by¢ niebezpieczne. Uzywaj odpowiednich rekawic
podczas podnoszenia lub przenoszenia. Przed podniesieniem zdejmij potki
boczne, ruszty i kratki.

NIEBEZPIECZENSTWO - OBSLUGA MODULU NA PELLET

. Wstepnie rozgrzej grill z otwartg pokrywa przez pierwsze 10 minut lub do
momentu, gdy biaty dym stanie sig przejrzysty.

. Nigdy nie probuj przegrzaé grilla, dodajagc nadmierng ilosé pelletu lub innych
materiatéw fatwopalnych do palnika lub zasobnika.

. Jesli pojawi sie nagtly, duzy ptomien, nie uzywaj wody do gaszenia ognia.
Wytgcz urzadzenie. Odtacz przewdd zasilajacy i poczekaj, az grill ostygnie.

NIEBEZPIECZENSTWO - POZAR

. Utrzymuj obszar wokét urzgdzenia wolny od materiatéw tatwopalnych,
pelletéw, benzyny oraz wszelkich tatwopalnych cieczy i oparéw.

. Nigdy nie przechowuj zadnych materiatéw tatwopalnych w poblizu ani pod
urzgdzeniem.

. Nigdy nie uzywaj tatwopalnych cieczy ani oparéw do rozpalania ani
podtrzymywania ognia w tym grillu.

. Jesli w komorze grilla pojawi sig pozar ttuszczu, nie uzywaj wody do jego
gaszenia. Jezeli jest to bezpieczne, zamknij pokrywe, nacisnij przycisk
zasilania na panelu sterujgcym, aby uruchomi¢ 15-minutowy cykl wytgczania,
i poczekaj, az grill ostygnie. Grill powinien pozosta¢ podtgczony do zasilania.

NIEBEZPIECZENSTWO - GORACE POWIERZCHNIE

. Ten grill oraz jego dostgpne elementy nagrzewajg sie podczas uzytkowania.
NIE DOTYKAJ GORACYCH powierzchni bez uzycia rekawic ochronnych.

. Uzywaj rekawic kuchennych lub ochronnych podczas gotowania albo
regulowania gérnego szybra.

. Nigdy nie dotykaj zasobnika na pellet, szybra kominowego Roto-Draft,
popielnika, rusztéw do gotowania ani potek podgrzewajgcych, aby sprawdzic,
czy sg gorace.

. Uzywaj odpowiednich narzedzi do grillowania z dtugimi, odpornymi na ciepto
uchwytami.

NIEBEZPIECZENSTWO - TLENEK WEGLA

. Ten grill jest przeznaczony wytacznie do uzytku zewnetrznego. Uzywanie go
w pomieszczeniach spowoduje gromadzenie sie trujacych oparéw, ktére
moga prowadzi¢ do powaznych obrazen ciata lub $mierci. Stosuj sie do tych
wskazoéwek, aby zapobiec zatruciu tym bezbarwnym i bezwonnym gazem.

. Objawami zatrucia tlenkiem wegla sg: bél glowy, zawroty gtowy, ostabienie,
nudnosci, wymioty, sennos$¢ i dezorientacja. Tlenek wegla zmniejsza
zdolnos$¢ krwi do przenoszenia tlenu. Niski poziom tlenu we krwi moze
prowadzi¢ do utraty przytomnosci, a nawet $mierci.

. Skonsultuj sie z lekarzem, jesli u Ciebie lub innych osob wystgpia objawy
przypominajgce przezigbienie lub grype podczas gotowania albo w poblizu
tego urzadzenia. Zatrucie tlenkiem wegla, ktére fatwo pomyli¢ z
przezigbieniem lub grypa, czesto wykrywane jest zbyt p6zno.

. Spozywanie alkoholu lub zazywanie narkotykéw poteguje skutki zatrucia
tlenkiem wegla.

. Tlenek wegla jest szczegdlnie toksyczny dla matki i dziecka w czasie cigzy,
niemowlat, 0s6b starszych, palaczy oraz oséb z problemami krwi lub uktadu
krazenia, takimi jak anemia czy choroby serca.
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SPECYFIKACJA
MOC WYJSCIOWA CALKOWITA MOC SREDNICA DYSZY | SREDNICA DYSZY | SREDNICA DYSZY
MODEL (kw) CIEPLNA PALNIKA GLOWNEGO|PALNIKA BOCZNEGO| PALNIKA ROZNA
(g/h) (mm) (mm) (mm)
6781-43, 6781-83, 6783-83 20.7 1505 0.84 0.81 1.04
6753-83, 6751-83 20.3 1476 0.84 0.79 1.04
6771-43, 6771-83, 6773-83 18.9 1374 0.84 0.81 1.04
6743-83, 6741-83 18.5 1345 0.84 0.79 1.04




MONTAZ

OSTRZEZENIE - INSTALACJA

GLOWNA PRZYCZYNA POZAROW JEST NIEZACHOWANIE
WYMAGANYCH ODSTEPOW OD MATERIALOW LATWOPALNYCH.
NIEZWYKLE WAZNE JEST, ABY TEN PRODUKT BYL
INSTALOWANY WYLACZNIE ZGODNIE Z NINIEJSZYMI
INSTRUKCJAMI.

. To urzgdzenie jest przeznaczone WYLACZNIE DO UZYTKU NA ZEWNATRZ
— nie uzywaj go w zamknietych przestrzeniach.

. Instalacja musi by¢ przeprowadzona wytacznie przez wykwalifikowang
osobe.

. Grill musi by¢ zainstalowany w odlegto$ci co najmniej 76 cm od kazdej strony
oraz 76 cm od tytu od powierzchni tatwopalnych.

. Pomiedzy goérng czescig grilla, a wszelkimi elementami nad nim musi

znajdowac sie minimum 150 cm wolnej przestrzeni.

Zawsze instaluj grill na powierzchni niepalne;.

NIE instaluj grilla pod roslinami, drzewami ani inng roslinnoscia.

NIE ograniczaj doptywu powietrza do urzadzenia.

Zawsze ustawiaj grill na réwnej powierzchni i dbaj, aby urzgdzenie stato

stabilnie.

. Przy wyborze miejsca ustawienia grilla wez pod uwage ekspozycje na wiatr,
blisko$¢ ruchu pieszych lub pojazdéw oraz konieczno$¢ utrzymywania
potaczen elektrycznych jak najkrétszych i z dala od zrédet ciepta.

. Ustaw grill w miejscu, w ktérym wystepuje minimalny wiatr. Zapewnij
wystarczajgca przestrzen, aby w razie pozaru mozna byto bezpiecznie
ewakuowac teren.

. Zablokuj kétka podczas uzytkowania.

. Nie uzywaj ani nie instaluj akcesoriéw, ktére zmieniaja lub modyfikujg
zasobnik na pellet, podajnik $limakowy, palnik ani systemy odprowadzania
spalin.

. To urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach rekreacyjnych
ani na todziach.

MONTAZ BUTLI Z GAZEM

Butle z gazem muszg by¢ instalowane zgodnie z instrukcjg montazu, z uzyciem
dofagczonych elementéw. Nie przechowuj zapasowej butli pod urzadzeniem ani w
jego poblizu. Wszystkie uzywane butle muszg by¢ kompatybilne z dotgczonym
systemem mocowania butli.

USTAWIENIE GRILLA GAZOWEGO
Upewnij sie, ze istnieje odpowiednia wentylacja, tak aby ciepto i dym mogty sie
rozpraszac.

PODCZAS WYBIERANIA MIEJSCA DLA GRILLA WEZ POD UWAGE:

. Narazenie na wiatr.

. Blisko$¢ ruchu.

. Utrzymanie przewodéw gazowych oraz potgczen elektrycznych mozliwie jak
najkrétszych i z dala od zrédet ciepta.

UMIESC GRILL:

. W miejscu ostonietym od wiatru.

. Tak, aby zapewni¢ wystarczajgco duzo przestrzeni do bezpiecznej ewakuacji
W razie pozaru.

. W dobrze wentylowanym obszarze.
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NIGDY NIE USTAWIAJ GRILLA:

. W zamknigetym pomieszczeniu.

. Pod niezabezpieczong, tatwopalng konstrukcja.

Grill jest zaprojektowany tak, aby pobdr $wiezego powietrza odbywat sie przez
panel sterowania, a odprowadzanie spalin przez szczeling wylotowg z tylu
pokrywy. Doptyw powietrza z przodu grilla pozwala:

] Pomac grillowi w odprowadzaniu gorgcego powietrza przez tylng czes¢ grilla.
. Pomac ograniczy¢ kierowanie dymu w strone osoby korzystajacej z grilla.

W=

OSTRZEZENIE

. Wiatr wiejgcy w tyt grilla lub wzdtuz otworu wylotowego moze zakiéci¢
prawidtowy przeptyw powietrza przez grill, prowadzgc do obnizenia
wydajnosci lub — w niektoérych przypadkach — powodujgc nadmierne
nagromadzenie ciepta w obszarze panelu sterowania. Moze to stanowi¢
zagrozenie oparzeniem, jesli powierzchnia panelu sterowania i pokretta
stang sie zbyt gorace, by ich dotkngé. Urzadzenie powinno by¢ ustawione
frontem do kierunku wiatru.

. Podczas silnego wiatru najlepiej nie uzywac grilla.

. Uszkodzenia grilla wynikajgce z uzywania go w wietrznych warunkach, takie
jak stopione pokretta, przewody zapalarki lub przebarwienia panelu
sterowania spowodowane dziataniem ciepta, sg wytgczone z gwarancji.

NIEBEZPIECZENSTWO - ZASILANIE

OSTRZEZENIE! Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze prowadzi¢ do

uszkodzenia mienia, obrazen lub $mierci!

. Napiecie wejsciowe: 230-240 V AC / 50 Hz

. Napiecie wyjsciowe: 12 V AC / 7500 mA

. Niebezpieczenstwo! Zanurzanie przewoddéw lub wtyczek w wodzie lub innych
ptynach moze spowodowac porazenie pragdem!

. Odtgcz zasilanie, gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem
lub konserwacjg. Pozwdl urzgdzeniu ostygnac¢ przed witozeniem lub wyjeciem
czesci.

. Ten grill korzysta z zewnetrznego zrodta zasilania elektrycznego i musi by¢
uziemiony zgodnie z lokalnymi przepisami.

. Podtacz grill do odpowiedniego, uziemionego gniazda, zabezpieczonego
wytacznikiem réznicowoprgdowym.

. Uzywaj mozliwie najkrétszego przedtuzacza o maksymalnej dtugosci 15 m.

Przedtuzacz powinien mie¢ uziemienie o prawidtowej mocy znamionowe;j i

certyfikat do uzytku zewnetrznego oraz oznaczenie minimum 1P44 i

oznaczenie CE.

NIE uzywaj adapteréw wtyczek.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli gniazdo wtyczki jest uszkodzone.

Nie odcinaj ani nie usuwaj bolca uziemiajgcego z wtyczki.

Trzymaj przewdd zasilajacy z dala od wszelkich nagrzanych powierzchni.

Niebezpieczne napigcie, ktére moze porazi¢ pragdem, spowodowac

oparzenia lub $mier¢, wystepuje wewnatrz grilla. Zawsze odigcz grill od

zrédta zasilania przed wykonaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub
czyszczenia.

Regularnie sprawdzaj przewdd zasilajgcy i wymien go, jesli jest uszkodzony.

Upewnij sig, ze wszystkie potgczenia elektryczne pozostajg suche i nie majg

kontaktu z podfozem.

Przestrzegaj wszystkich lokalnych przepiséw i regulacji podczas korzystania z

tego urzadzenia.




BUTLA Z GAZEM

WAZ DO GAZU PROPAN | PROPAN - BUTAN

Do zasilania grilla moga by¢ wykorzystywane butle z gazem o pojemnosci do 11
kg wigcznie. Nie wolno uzywac butli z gazem wigkszych niz 11 kg

Z butlami nalezy obchodzi¢ sig ostroznie. Nie przechowuj ich w pozycji lezacej,
poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia zaworu i wycieku gazu, ktérego
skutki mogg by¢ bardzo grozne. Z butli korzystaj wytgcznie wtedy, gdy ustawiona
jest pionowo. W pozycji poziomej gaz ciekly moze dostaé sie do weza powodujac
uszkodzenie urzgdzenia.

Zawsze umieszczaj butle w miejscu tatwo dostepnym, aby umozliwic jej
natychmiastowe zamkniecie. Przed przemieszczaniem urzadzenia, zamknij zwor i
odfgcz butle z gazem

Nie narazaj butli na przegrzanie. Ci$nienie wewnatrz cylindra moze wzrosna¢ i
przekroczy¢ wyznaczony limit bezpieczenstwa

Nie przechowuj butli w piwnicach narazonych na zalanie woda. Propan oraz
propan-butan jest ciezszy niz powietrze. Jezeli nastgpi wyciek, gaz zgromadzi sie
na dnie i stanie sie niebezpieczny w przypadku pojawienia sig iskry lub ognia.

Nigdy nie przechowuj butli w pomieszczeniach zamknietych.

MAX 590 mm

—— MAX @ 340 mm——>»

TRANSPORT

Przed przemieszczeniem grilla upewnij sig, ze butla zostata wyjeta. Jesli
urzgdzenie jest czgsto przemieszczane, zalecamy regularne sprawdzanie weza i
potaczenia weza.

PRZECHOWYWANIE

Podczas nieuzywania urzgdzenia przez dtuzszy czas, nalezy wyjgc butle i
zabezpieczy¢ urzgdzenie pokrowcem. Butla powinna by¢ przechowywana poza
grillem, w dobrze wentylowanym miejscu.

REDUKTOR
Urzadzenie musi by¢ wyposazone w przewdd gazu ptynnego zgodny z krajowymi
standardami i normami:

KATEGORIA |3B/P(37) Propane/Butane 37 mbar.
Nigdy nie podtgczaj grilla do gazu bez odpowiedniego reduktora.

SPECIFICATIONS GAS

CISNIENIE GAZU
PROPAN

CISNIENIE GAZU
PROPAN - BUTAN

DOSTOSOWANIA DO

I KATEGORIA UZYTKOWANIA W

PL 37 mbar 37 mbar

I 13/P(37)

WAZ DO GAZU
Urzadzenie musi by¢ wyposazone w przewdd gazu ptynnego zgodny z krajowymi
standardami i normami

Waz do gazu ptynnego gczacy urzadzenie z pojemnikiem gazu nie powinien by¢
diuzszy niz 600 mm

Umie$¢ waz do gazu ptynnego z dala od gorgcych powierzchni, ze szczegdlng
uwaga na dolng czes¢ piekarnika

Upewnij sig, ze waz do gazu nie jest skrecony.

Sprawdz waz do gazu ptynnego podczas wymiany butli gazowej lub raz na rok, w
zaleznosci ktéra z tych czynnosci wystgpi wczesdniej.

Jesli waz do gazu ptynnego jest popekany, przeciety, przetarty lub uszkodzony w
jakikolwiek inny sposéb, uniemozliwia to korzystanie z urzadzenia.

Waz do gazu ptynnego musi zosta¢ wymieniony, jesli jest zniszczony oraz gdy
wymagaja tego przepisy krajowe. W celu uzyskania czesci zamiennych odwiedz
strone www.broilking.pl/czesci lub skontaktuj sie z serwisem.

] 6-8 mm

10 mm




WYMIANA BUTLI Z GAZEM

NIGDY nie uzywaj reduktora gazu o ci$nieniu roboczym innym niz okreslony na etykiecie znamionowe;j.
OSTRZEZENIE: Wymiana butli musi byé przeprowadzana w miejscu wolnym od otwartego ognia.

ZEACZKA NAKRECANA
(FABRYCZNIE MONTOWANA NA WEZU DO GAZU)

SZYBKOZLACZKA
(DO NABYCIA PRZY ZAKUPIE BUTLI)

Niektére potgczenia majg reczne
pokretto do dokrecania, a inne
wymagaja uzycia klucza. Dokre¢
mocno potgczenie z lewym gwintem,
upewniajac sie, ze jest catkowicie
szczelne. Zawsze sprawdzaj, czy przy
zaworze butli znajduje sie czarna
uszczelka i czy podczas wymiany butli
nie zostata uszkodzona. Pamigtaj, aby
nigdy nie dokreca¢ nakretki zbyt
mocno, poniewaz moze to uszkodzi¢
uszczelke.

Do tego typu ztgczek nie sg
wymagane jakiekolwiek narzedzia.
Mocujemy go poprzez wcisniecie na
zawor butli do tego przystosowane;.

PODLACZENIE BUTLI

ODLACZENIE BUTLI

PODLACZENIE BUTLI

ODLACZENIE BUTLI

-

.Sprawdz, czy zawor butli jest
ZAMKNIETY, przekrecajac go
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.

2.Usun zaslepke ochronng i zachowaj

ja do pozniejszego uzycia.

3.Przed podigczeniem sprawdz

czarng uszczelke pod katem

uszkodzen.

4.Zatoz nakretke i zacznij nakrecac
nakretke potgczeniowg na butle. Nie
dokrecaj zbyt mocno.

5.Upewniajgc sie ze pokretta na
panelu sterowania sg w pozycji
OFF, powoli odkre¢ zawor butli,
przekrecajac go przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara.

1.Zakre¢ zawér butli (obrét zgodnie z
ruchem wskazowek zegara).

2.Wytgcz kurki gazowe w urzadzeniu.
POCZEKAJ, az palnik zgasnie.
JESLI PLOMIEN NIE GASNIE —
PRZEKREC ZAWOR LUB
PRZEtACZNIK Z POWROTEM NA
POZYCJE WELACZENIA.
POZOSTAW URZADZENIE
WEACZONE | SKONTAKTUJ SIE
ZE SWOIM DOSTAWCA GAZU.

3.NIGDY NIE DEMONTUJ reduktora,
gdy zawor butli jest otwarty.

4.ZDEJMIJ reduktor przy pomocy
klucza lub recznie (lewy gwint).

5.ZAtOZ korek lub kapturek na pustg
lub czesciowo napetniong butle, jesli
nie jest uzywana.

1.Zdejmij korek lub plastikowa folie
zabezpieczajgca na zaworze butli.

2.Upewnij sig, ze wszystkie pokretta
na urzgdzeniu sg zamkniete oraz
przetgcznik jest w pozyciji
wytgczonej.

3. Umies¢ regulator z szybkozigczka
na zaworze i mocno nacisnij w doét.
Jesli przetgcznik jest mocno
zamkniety, bedzie mozna ustyszeé
klikniecie.

4

4.Gdy wymagane jest wtaczenie
doptywu gazu, przekre¢ przetgcznik
w gore na pozycje WEACZONA (12
godzina).

1.Przekre¢ przetgcznik na pozycje
WYLACZONA (3 godzina).

2.Przekre¢ wszystkie pokretta do
pozycji OFF. POCZEKAJ, az zgasng
wszystkie palniki.
JESLI PLOMIEN NIE GASNIE —
PRZEKREC ZAWOR LUB
PRZEtACZNIK Z POWROTEM NA
POZYCJE WEACZENIA.
POZOSTAW URZADZENIE
WEACZONE | SKONTAKTUJ SIE
ZE SWOIM DOSTAWCA GAZU.

3.Zdejmij regulator z szybkoztgczkg
poprzez poziome nacisniecie
przetgcznika i jednoczesne
pociggniecie go w gore.

4.WYMIEN zas$lepke lub nasadke na
pustej butli lub cze$ciowo
wypetnionej butli, jesli nie jest ona
uzywana.

URUCHOMIENIEM URZADZENIA

SPRAWDZ SZCZELNOSC WSZYSTKICH POLACZEN PRZED

SPRAWDZ SZCZELNOSC WSZYSTKICH POLACZEN PRZED

URUCHOMIENIEM URZADZENIA




GAZ ZIEMNY

GRILLE ZAPROJEKTOWANE DO UZYTKOWANIA Z: GAZEM
ZIEMNYM

NIE UZYWAJ z gazem z butli. Zawory, dysze i weze w urzadzeniu sg
zaprojektowane wytgcznie do gazu ziemnego.

W instalacji doprowadzajgcej gaz musi by¢ zastosowany zawor odcinajacy.
Gdy grill nie jest uzywany, zakre¢ doptyw gazu na zaworze odcinajacym.
Grill jest zaprojektowany do pracy przy ci$nieniu wynoszgcym 20 — 25 mbar.

PRZECHOWYWANIE

1. Gdy grill nie jest uzywany, zakre¢ doptyw gazu na zaworze odcinajgcym.

2. Gdy grill jest przechowywany w pomieszczeniu, doptyw gazu musi by¢
odtgczony.

TESTOWANIE DOPLYWU GAZU

1. Grill musi by¢ odigczony od zaworu odcinajgcego w trakcie testu
ci$nieniowego przytacza gazu powyzej 3.5kPa (35mbar)

2. Grill musi by¢ izolowany od przytgcza gazu poprzez zamkniecie zaworu
odcinajgcego w trakcie testu ci$nieniowego przytgcza mniejszego lub
réwnego 3.5kPa (35mbar).

W grillach wyposazonych w waz do gazu ziemnego, waz zostat dobrany do
konkretnego modelu urzadzenia. Nie nalezy modyfikowac lub usprawnia¢
tego elementu.

2. W modelach wyposazonych w waz z gniazdem szybkoztgczki, przed
odtgczeniem grilla zamknij zawér odcinajgcy doptyw gazu do urzgdzenia.

3.  Szybkoztgczka musi by¢ utrzymana w czystosci, wolna od brudu i innych
zanieczyszczen.

4. Chron waz przed skapujgcym ttuszczem i nie pozwol, aby dotykat on
rozgrzanych powierzchni, w szczegdlnosci rozgrzanego dna piekarnika.

5.  Przynajmniej raz w roku sprawdzaj waz pod katem uszkodzen. Jezeli waz
jest pekniety, przeciety, przetarty lub uszkodzony w jakikolwiek inny sposdéb,
nie mozesz uzywac grilla do czasu wymiany weza na nowy, wolny od
uszkodzen.

6.  Skontaktuj sie z sprzedawca w celu zakupu czesci.

A. PRZYLACZE GAZOWE

B. SZYBKOZLACZKA

C. ZLACZKA

D. WAZ DO GAZU

PODLACZENIE

1. Upewnij sig, ze pokretta na panelu sterowania sg w pozycji OFF.

2. Odciagnij tulejke szybkoztgczki.

3. Natoéz koncowke weza na szybkoztgczke przytgcza gazowego.

4 Zwolnij tuleje szybkoztgczki i upewnij sie, ze waz gazu ziemnego jest pewnie
zamocowany.

5.  Otwdrz doptyw gazu na zaworze odcinajgcym.

6. Sprawdz szczelno$¢ potgczen. Patrz ,Test szczelnosci (str. 7).

ROZLACZENIE

1. Zamknij doptyw gazu na zaworze odcinajacym.

2. Odciggnij tuleje szybkoztgczki.

3. Wyjmij waz ze zlgczka z przytgcza gazowego.

4.  Zabezpiecz ztgczke przed zanieczyszczeniami.




SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

Wszystkie potgczenia fabryczne zostaty doktadnie sprawdzone pod wzgledem
szczelnosci, a palniki przetestowane pod wzgledem wtasciwego ptomienia.
Niemniej jednak transport i przenoszenie mogg spowodowac

poluzowanie sig¢ osprzetu.

SRODKI OSTROZNOSCI

. Sprawdz caly osprzet pod wzgledem szczelnosci przed wiaczeniem
grilla gazowego.

. Sprawdzaj potagczenia gazowe za kazdym razem gdy odtaczasz i
podiaczasz ztacza, przynajmniej raz w roku lub po kazdym okresie
nieuzywania grilla.

. Nie spozywaj wyrobow tytoniowych podczas sprawdzania szczelnosci.

. Nigdy nie sprawdzaj urzgdzenia pod wzgledem szczelnosci przy
pomocy palacej sie zapatki lub otwartego ognia

. Sprawdzaj urzadzenie pod wzgledem szczelnosci na wolnym powietrzu.

W CELU SPRAWDZENIA SZCZELNOSCI:

1. Przygotuj roztwor mydta i wody lub detergentu w ptynie w proporcji 1:1 lub
zastosuj specjalistyczne preparaty do sprawdzania szczelnosci

2. Upewnij sie, ze w poblizu nie ma otwartego ognia lub zapalonych
papierosow.

3. Upewnij sie, ze zawory gazowe grilla sg w pozycji OFF.
4. Upewnij sig, ze zawor odcinajacy jest w pozycji zamkniete;.

5.  Otworz doptyw gazu. W grillach na gaz z butli, przy sprawdzaniu szczelnosci
uzywaj tylko petnej butli gazowej i powoli otwérz zawor.

6. Rozprowadz roztwér mydta na wszystkich potaczeniach.

7. W przypadku nieszczelnosci wida¢ bedzie pecherzyki unoszace sie na
obszarze takiej nieszczelnosci.

8. W przypadku wykrycia nieszczelnosci zamknij zawor butli. Odkre¢ reduktor
od zaworu, nastepnie odetnij 4cm weza do gazu i usun opaske oraz waz z
reduktora. Na waz do gazu natéz metalowa opaske zaciskowa i wcisnij waz
na reduktor. Dokre¢ $rube opaski i ponownie dokonaj testu szczelnosci.

9.  Jesli nadal pojawia sie nieszczelnosé, skontaktuj sie z serwisem. Nie
uruchamiaj urzgdzenia w przypadku wykrycia nieszczelno$ci.

JESLI GRILL POSIADA BOCZNY PALNIK LUB TYLNY PALNIK:
1. Wykonaj kroki 1 — 5.

2. Odepnij spinke zabezpieczajgcg waz do palnika i zablokuj dysze na koncu
przewodu gazowego palcem.

3. Przekre¢ pokretto bocznego palnika / palnika rozna na pozycje HIGH.

4. Rozprowadz roztwdr mydta na wszystkich potgczeniach pomiedzy otworem a
zaworem regulacyjnym.

5. W przypadku nieszczelnosci wida¢ bedzie pecherzyki unoszace sie na
obszarze takiej nieszczelnosci.

6. W przypadku wykrycia nieszczelnosci zamknij zawor odcinajacy. Dokre¢
$rube opaski i ponownie dokonaj testu szczelnosci.

7. Jesli nadal pojawia sie nieszczelnos$¢, skontaktuj sie z serwisem. Nie
uruchamiaj urzgdzenia w przypadku wykrycia nieszczelno$ci.




ZWEZKI VENTURIEGO

ZWEZKI VENTURIEGO
. Utrzymuj zwezki Venturiego w czystosci.

. Blokady spowodowane przez pajagki, owady czy pajeczyny moga
spowodowac pozar wokot panelu sterowania i palnika kuchenki boczne;j.

. Pomimo, mozliwosci odpalenia palnikoéw, pozostaty gaz wypchniety ze
zwezki Venturiego moze ulec zaptonowi i spowodowac¢ pozar wokoét
regulatora gazu.

ZWEZKI

VENTURIEGO PAJECZYNA

PALNIK

W przypadku pozaru spowodowanego zatkaniem zwezek Venturiego,
natychmiast zamknij zawor butli z gazem uzywajac rekawic ochronnych.

Okresowo sprawdzaj i czys¢ zwezki Venturiego gtéwnych palnikéow, palnika
kuchenki bocznej i palnika rozna. Dodatkowo w przypadku gdy wystapi
jakakolwiek z ponizszych sytuacji, wyczys¢ zwezki Venturiego:

1 Wyczuwasz ulatniajgcy sie gaz.

2. Grill nie osigga wtasciwej temperatury.
3. Grill nieréwno grzeje.

4 Z palnikéw wydobywa sie trzaskanie.

KONTROLA | CZYSZCZENIE PALNIKOW

1. Wytacz doptyw gazu poprzez zamkniecie zaworu butli z gazem.

2. Kiedy grill jest zimny, zdemontuj element mocujgcy palnik (spinka) i wyciagnij
go z grilla.

3. Oczysc¢ zwezki Venturiego przy pomocy zestawu do czyszczenia palnikow
(#64310).

4. Wioz palnik z powrotem do piekarnika, upewniajac sie ze zwezki Venturiego
sg wlasciwie zatozone na dysze i zamontowane w gniezdzie palnika.

5.  Zabezpiecz palniki za pomocg spinek.




CZESCI GRILLA

1. POKRYWA 16. OTWOR ZASOBNIKA NA PELLET
2. TERMOMETR ANALOGOWY 17. ZBIORNIK NA PELLET

3. RACZKA POKRYWY 18. RURA PODAJNIKA PELLETU

4. GORNY RUSZT 19. WENTYLATOR

5. RUSZTY GLOWNE 20. DRZWICZKI SERWISOWE

6. AROMATYZERY FLAV-R-WAVE 21. ZESPOL PODAJNIKA PELLETOWEGO
7. PALNIK GLOWNY 22. ZARNIK

8. PALNIK KUCHENKI BOCZNEJ 23. KOMORA SPALANIA PELLETU

9. PALNIK ROZNA 24. ZBIORNIK NA POPIOL

10. LISTWA DO PALNIKOW 25. KONTROLER iQue™

11. POKRETLO PALNIKA GLOWNEGO 26. REDUKTOR GAZOWY

12. POKRETLO PALNIKA KUCHENKI BOCZNEJ 27. UCHWYT BUTLI

13. POKRETLO PALNIKA ROZNA
14. WLACZNIK PODSWIETLENIA POKRETEL
15. WELACZNIK ISKROWNIKA




STEROWANIE iQue™

Kontroler Broil King iQue™ wyswietla najwazniejsze informacje dotyczace grillowania: temperature wewnatrz grilla, temperature migsa, timer, stoper.
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PRZYCISK ZASILANIA
WEACZANIE Nacisnij przycisk zasilania raz, aby wtgczy¢ kontroler.
RESET FABRYCZNY przytrzymaj przycisk zasilania przez 10 sekund.

POKRETLO STERUJACE

Regulowanie co 5 stopni. Obré¢ pokretto sterujgce zgodnie z ruchem
wskazowek zegara lub przeciwnie do niego, aby wybra¢ temperature. Wcisnij
pokretto, aby zatwierdzi¢ wybér.

Uwaga: Wyswietlacz powréci do aktualnej temperatury w °C lub °F.

TEMPERATURA GLOWNA
Wyswietla aktualng i zadang temperature w °C lub °F.

USTAWIENIE WSTEPNE - WEDZENIE (SMOKE PRE-SET)
Nacisnij, aby ustawi¢ temperature wewnatrz na 107 °C (225 °F) do wolnego,
dtugiego grillowania.

Przytrzymaj przez trzy (3) sekundy, aby wytgczy¢ ustawienie temperatury
iQue.

USTAWIENIE WSTEPNE - PIECZENIE (ROAST PRE-SET)
Nacisénij, aby ustawi¢ temperature komory na 176 °C (350 °F) do pieczenia i
wypiekania.

USTAWIENIE WSTEPNE - GRILLOWANIE (GRILL PRE-SET)
Nacisnij, aby ustawi¢ temperature komory na 315 °C (600 °F) do grillowania
bezposredniego.

TRYB PELLET / PRZYCISK ZAPLONU
Nacisénij raz, aby uruchomic tryb pellet.

PRZYCISK USTAWIEN (SETTINGS)
*UWAGA: liczba nacisnie¢ przycisku ustawien zalezy od tego, ile sond do
migsa jest podtaczonych do sterownika.

SONDA TEMPERATURY MIESA

Po podtgczeniu sondy temperatura pojawi sie na odpowiadajgcym ekranie.
Aby wybra¢ i ustawi¢ docelowa temperature wewnetrzng dla sondy 1 —
nacisnij przycisk SETTINGS raz; dla sondy 2 — dwa razy.

Aby ustawi¢ temperature docelowa, obré¢ pokretto do zadanej wartosci i
nacisnij, aby zatwierdzic.

Po osiggnieciu docelowej temperatury sterownik wyemituje sygnat
dZzwiekowy i na ekranie pojawi sie ikona znacznika wyboru.

TIMER

Nacisnij przycisk SETTINGS trzy (3) razy lub do momentu, gdy zacznie
migac ikona timera.

Obré¢ pokretto, aby wybraé czas, naci$nij pokretto, aby zatwierdzic.

10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

STOPER

Nacisnij przycisk SETTINGS cztery (4) razy lub do momentu, gdy zacznie
migac ikona stopera.

Nacisnij pokretto, aby rozpoczgé¢.

Obré¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zatrzymac.
Obré¢ przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby zresetowac.

JASNOSC WYSWIETLACZA

Nacisnij przycisk SETTINGS pie¢ (5) razy lub do momentu, gdy ekran
wyswietli ,BL 9”.

Obré¢ pokretto, aby wybraé jasnos$¢ wyswietlacza, nacisnij, aby zatwierdzic.

KOLOR PODSWIETLENIA POKRETLA

Przytrzymaj przycisk LIGHT przez 5 sekund, aby zmieni¢ kolor pods$wietlenia
pokretta.

Obroé¢ pokretto, aby wybraé kolor, nacisnij, aby zatwierdzic.

Obroé¢ pokretto, aby ustawi¢ jasnos$é, nacisnij, aby zatwierdzic.

ZMIANA JEDNOSTEK TEMPERATURY °C/ °F
Przytrzymaj przycisk SETTINGS przez 5 sekund, aby zmieni¢ jednostki
wyswietlane na Celsjusze lub Fahrenheity.

PORTY SONDY MIESANR1i 2

PORT USB-C
Port tadowania USB (2.0A).

WYSWIETLANIE TEMPERATURY SONDY MIESA NR 1i 2

Wi-Fi i BLUETOOTH
Podswietlone, gdy grill jest podtgczony do sieci Wi-Fi (tylko 2,4 GHz).

WYSWIETLANIE TIMERA / STOPERA
IKONA ZASILANIA BATERYJNEGO

NISKIEGO POZIOMU PELLETU
Po zaswieceniu oznacza, ze pozostato okofo 1,1 kg pelletu.

IKONA OSTRZEZENIA
Wyswietla sie w przypadku nieprawidtowosci — patrz str. 21 sekcja
rozwigzywania problemoéw.
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PELLET

PELLET Broil King PREMIUM

Pellet Broil King Premium zostat specjalnie zaprojektowany i wyprodukowany do pracy urzgdzeniami Broil King. Nasz pellet jest w 100% naturalny i zawiera wytgcznie
wysokiej jakosci drewno — bez wypetniaczy, bez dodatkéw olejowych i bez srodkéw wigzacych. Ten pellet spala sie gorecej i wydajniej, zapewniajac optymalne grillowanie i
wyjgtkowy smak.

OSTRZEZENIE

Uzywaj wytacznie pellet drzewny przeznaczony do kontaktu z zywnos$cig. Zalecany jest pellet Broil King

NIE uzywaj pelletu oznaczonego jako zawierajgcy dodatki lub przeznaczonego do ogrzewania pomieszczen.

Aby zgasi¢ pellet, wytgcz cyfrowy kontroler pelletéw i catkowicie zamknij przepustnice. NIE uzywaj wody.

Nigdy nie uzywaj benzyny, paliwa do lamp, nafty, podpatki do wegla drzewnego ani tatwopalnych cieczy z tym urzagdzeniem do rozpalania lub podtrzymywania ognia.

Zawsze przechowuj pellet drzewny w suchym miejscu, z dala od urzgdzen wytwarzajgcych ciepto oraz innych pojemnikéw z paliwem.

Nigdy nie przechowuj pelletu pod grillem.

Nigdy nie uzywaj pelletu, ktory jest lub byt mokry. Sprasowane drewno wchtania wilgoé, co zmienia jego ksztatt i strukture.

Unikaj dodawania pytu pelletowego z dna worka. Pyt pelletowy moze zablokowac¢ rure podajnika slimakowego. topatka do pelletow (#63946) posiada funkcje

przesiewania, ktora usuwa pyt pelletowy przed wsypaniem pelletu do zasobnika.

Jesli pellet znajdujgcy sie w zasobniku stanie sie mokry, usun go, postepujac zgodnie z procedurg czyszczenia zasobnika pelletéw, konserwacja (str. 20).

. Jesli grill znajduje sig na zewnatrz w okresach nieuzywania, podczas deszczu lub przy wysokiej wilgotnosci, pellet drzewny nalezy skontrolowac, aby potwierdzi¢, ze
nie jest miekki ani mokry. Pellet, ktéry wchiongt wode, moze spowodowaé zablokowanie podajnika $limakowego.

MIESZANKI PREMIUM

Drewno Zrédtowe jest mieszane przed procesem granulacji, co sprawia, ze kazdy pellet zawiera doktadnie t¢ sama mieszanke. Ta metoda zapewnia powtarzalne wyniki
grillowania z réwnym spalaniem i stabilnym smakiem dymu, w przeciwienstwie do przypadkowej mieszanki pelletu z pojedynczych gatunkéw drewna, ktéra moze
powodowac niejednolity smak i wydajnos¢ grillowania. Nasz pellet premium to kluczowy sktadnik Twojego grillowania.

63939 - PELLET GRILLER'S SELECT 63920 - PELLET Z ORZECH AMERYKANSKI

Mieszanka drewna: klon / dgb / wisnia Mieszanka drewna: orzech amerykanski / dgb

Mieszanka dajgca delikatniejszy i lekko stodki dym, zaprojektowana tak, by nie Najbardziej rozpoznawalny smak BBQ — hikorowy dym o intensywnym aromacie,
przyttaczaé naturalnych smakéw potraw. Doskonaty wybér jako pellet do czesto kojarzony z bekonem lub wedzong szynka. Ten wyrazisty dym doskonale
codziennego grillowania. pasuje do duzych kawatkéw miesa. Polecany do: wotowiny, drobiu, wieprzowiny,

warzyw o mocnym smaku.
63930 - PELLET SMOKE MASTER’S

Mieszanka drewna: klon / orzech amerykanski / wisnia 63921 - PELLET Z JADLOSZYNU

Popularna mieszanka pelletu wsréd mistrzow BBQ. £aczy nuty stodyczy z petnym Mieszanka drewna: Jadtoszyn / Dab

smakiem hikorowego dymu. Nadaje zréwnowazony smak grillowanym potrawom. Ta mieszanka tworzy tradycyjny, potudniowo-zachodni aromat dymu. Jadtoszyn
— najbardziej intensywny z naszych pelletéw drzewnych — w naturalny sposéb

63923 - PELLET Z JABLONI podkresla smak réznorodnych potraw i doskonale sprawdza sie do dziczyzny oraz

Mieszanka drewna: jabton / dgb czerwonego migsa.

Starannie dobrana kompozycja jabtoni i debu, tworzgca subtelny, owocowo-stodki
aromat dymu.

Uwaga: Broil King Modut pelletowy iQue™ jest specjalnie skalibrowany do pracy z pelletem Broil King. Pellet Broil King jest produkowany w 100% z twardego drewna, bez
wypetniaczy, srodkéw wigzacych ani dodatkéw. Uzywanie innych marek pelletu nie wptywa na gwarancje, ale moze mie¢ wptyw na temperatury i czas grillowania.

MIESZANKA | INTENSYWNOSC MIESO . OWOCE
MIESZANKI PREMIUM DREWNA DYMU WIEPRZOWINA| WOLOWINA | JAGNIECINA MIELONE DROB KACZKA MORZA DZICZYZNA
Maple

63939 - PELLET Oak 1 v v v v v v v
GRILLER'S SELECT Cherry

. Maple
63930 - PELLET SMOKE Hickory ) v v v v v v v
MASTER’S Cherry
63923 - PELLET Z Apple 9 v v v v
JABLONI Oak
63920 - PELLET Z Hickory 3 v v v v v
ORZECH AMERYKANSKI Oak
63921 - PELLET Z Mesquite 4 v v v v v v
JADLOSZYNU Oak
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ROZPALANIE - GAZ

UWAGA! SYSTEM PELLETOWY NALEZY UZYWAC ODDZIELNIE OD SYSTEMU GAZOWEGO.

INSTRUKCJA ROZPALANIA

. Grill musi by¢ zmontowany i zainstalowany zgodnie z instrukcjg montazu i
instalaciji.

. Upewnij sig, ze zasilanie gazem jest prawidlowo podtgczone (str. 4—6).

. Upewnij sie, ze w ukladzie zasilania gazem nie ma nieszczelnosci. Zobacz:
sTest szczelnosci” (str. 7).

. Upewnij sie, ze zwezki Venturiego sg prawidtowo umieszczone na dyszach
zaworéw gazowych. Zobacz schemat na (str. 8).

. Upewnij sig, ze przewody iskrownikéw palnikéw gtéwnych, palnika bocznego
oraz palnika tylnego sg podtgczone.

. Sprawdz, czy bateria w zapalarce zostata zainstalowana poprawnie.

. Doktadnie zapoznaj sig¢ ze wszystkimi instrukcjami znajdujgcymi sie na
tabliczce bezpieczenstwa umieszczonej na grillu.

1. Otworz pokrywe przed uruchomieniem grilla.

2. Nie pochylaj sie nad grillem podczas zapalania.

3. Ustaw pokretta sterujace w pozycji ,,OFF” i odkre¢ doptyw gazu.

URUCHAMIANIE PALNIKA GLOWNEGO:

Uruchamianie palnika za pomoca zapalarki:

4. Wcisnij i przekre¢ jedno z pokretet sterujgcych palnikéw do pozycji ,HIGH”.

5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk zapalarki.

6.  Palnik powinien uruchomi¢ sige w ciggu 5 sekund; jesli uruchomienie nie
nastgpi w tym czasie, natychmiast zamknij doptyw gazu.

Uruchamianie palnika za pomoca zapatki:

4. Uzyj uchwytu na zapatke i przyt6z zapalong zapatke przez otwér w
piekarniku do palnika.

5. Wocisnij i przekre¢ skrajne prawe pokretto sterujgce palnika gtéwnego do
pozycji ,HIGH".

6. Palnik powinien uruchomi¢ sie w ciggu 5 sekund; jesli uruchomienie nie
nastgpi w tym czasie, natychmiast zamknij doptyw gazu.

7.  Po uruchomieniu pierwszego palnika wcisnij i przekre¢ pokretto sterujgce
sgsiedniego palnika gtéwnego do pozycji ,HIGH”, a nastepnie powtérz
czynnos¢ dla pozostatych palnikéw; palniki te powinny uruchomic sie
automatycznie od uruchomionego juz palnika.

Uwaga: w warunkach wietrznych uruchamiaj kazdy palnik oddzielnie.

URUCHAMIANIE PALNIKA BOCZNEGO:

Uruchamianie palnika za pomoca zapalarki:

4. Wcisnij i przekre¢ pokretto sterujgce palnika bocznego do pozycji ,HIGH”.
5. Naci$nij i przytrzymaj przycisk zapalarki.

6.  Palnik powinien uruchomi¢ sie w ciggu 5 sekund.

Uruchamianie palnika za pomoca zapatki:

4.  Przytéz zapalong zapatke do otworéw palnika.

5. Wocisnij pokretto sterujgce palnika bocznego i przekre¢ je do pozycji ,HIGH”.
6. Palnik powinien uruchomi¢ sie w ciagu 5 sekund.

Uwaga: naczynia uzywane na palniku bocznym nie mogg przekracza¢ 23 cm
srednicy i 7 kg wagi.

URUCHAMIANIE PALNIKA ROZNA:
Ostrzezenie: palniki gléwne nie moga pracowac jednoczesnie z
tylnym palnikiem rozna.

. ZDEMONTUJ GORNY RUSZT

Uruchamianie palnika za pomoca zapalarki:

4. Wcisnij i przekrec¢ pokretto sterujgce tylnego palnika do pozycji ,HIGH”.
5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk zapalarki.

6.  Palnik powinien uruchomic¢ sie w ciggu 5 sekund.

Uruchamianie palnika za pomoca zapatki:

4.  Przytéz zapalong zapatke do otworéw palnika.

5. Wocisnij pokretto sterujgce tylnego palnika i przekre¢ je do pozycji ,HIGH".
6. Palnik powinien uruchomi¢ sig w ciggu 5 sekund.

OSTRZEZENIE: po uruchomieniu sprawdz dziatanie palnikéw. Wszystkie otwory
kazdego z palnika powinny wytwarza¢ ptomien o wysokosci ok. 2,5 cm przy
ustawieniu pokretta w pozycji ,HIGH”.

PALNIK OTWORY PALNIKA

AN
=]

Jesli wystapi ktérykolwiek z ponizszych objawéw, prawdopodobnie doszio
do zablokowania zwezek Venturiego. Natychmiast zamknij doptyw gazu i
wyczys¢ zwezki Venturiego. Zobacz sekcje ,,Zwezki Venturiego” (str. 8).

. Wyczuwalny zapach gazu.

. Cofniecie ptomienia (zapton wsteczny).

. Nieréwnomierne nagrzewanie grilla.

. Palniki wydaja odgtosy trzaskania lub ,strzelania”.

TEST PLOMIENIA
N

JESLI PALNIK NIE URUCHOMI SIE:

Weciénij i przekre¢ pokretto sterujgce do pozycji ,OFF”. Odczekaj 5 minut, a
nastepnie sprobuj ponownie, ustawiajgc pokretto w pozycji ,MEDIUM”.

. Jesli ktérykolwiek z palnikéw nie uruchamia sie, zapoznaj sie z rozdziatem
,Rozwigzywanie problemoéw” (str. 21). Jesli problem nie ustepuje, nie probuj
dalej uzywac urzadzenia; skontaktuj sie ze sprzedawcg lub serwisem
importera.

WYLACZANIE:
1. Zakre¢ zawor butli gazowej lub zawdr doptywu gazu.
2.  Ustaw wszystkie pokretta sterujgce w pozycji ,OFF”.
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ROZPALANIE - PELLET

UWAGA! SYSTEM PELLETOWY NALEZY UZYWAC ODDZIELNIE OD SYSTEMU GAZOWEGO.

KROK 1
Otworz pokrywe.

KROK 2
Wsyp pellet do grillowania do zasobnika na pellet.
Obstuga (str. 14)

KROK 3
Podtgcz grill do gniazda elektrycznego.

KROK 4
Zamknij otrzgsacz popiotu, przesuwajgc uchwyt maksymalnie w lewo.

KROK 5
Nacisnij przycisk zasilania, aby wigczy¢ sterownik.

g o

KROK 6

Nacisnij przycisk TRYB PELLET / PRZYCISK ZAPLONU, aby uruchomi¢ program
zaptonu pelletéw i nagrzewania wstepnego. Proces ten trwa okoto 10—15 minut.
Grill rozpocznie nagrzewanie do zaprogramowanej temperatury 107 °C.

g Brofl [King,

nnn
[NIN]¥]

)

Boor |Bo:00/0a0F) ©

[Ty

. Podczas nagrzewania wstepnego pokrywa musi pozosta¢ otwarta przez
pierwsze 10—15 minut lub do momentu, az biaty dym stanie sie
przezroczysty. Dym poczatkowo jest gesty i biaty, a nastepnie stopniowo
staje sie klarowny, gdy pellet w petni sie rozpali. ,Pierwszy” dym nie jest
optymalny pod wzgledem smaku, dlatego przed umieszczeniem potraw na
grillu nalezy poczekaé na zakonczenie nagrzewania wstepnego.

PO ROZPALENIU PELLETU

KROK 7

Zamknij pokrywe.

KROK 8

Wybierz zaprogramowang temperature, naciskajac jeden z przyciskow:
SMOKE WEDZENIE 107 °C

ROAST PIECZENIE 176 °C

GRILL GRILLOWANIE 315°C

Zaprogramowang temperature mozna regulowac¢, obracajgc pokretto sterujgce.

Aby zatwierdzi¢ ustawienie, nacisnij pokretto — ustyszysz sygnat dzwiekowy, a

gtéwny wyswietlacz temperatury bedzie migat przez trzy sekundy, po czym

powrdci do aktualnego odczytu temperatury wewnatrz grilla.

. Gtowny wyswietlacz temperatury na module sterujgcym zmienia warto$¢ w
krokach co 1 °C (5 °F).

. Zaprogramowang temperature mozna wybra¢ takze w trakcie programu
zaptonu i nagrzewania wstepnego.

GRILLOWANIE

KROK 9

Po zakonczeniu cyklu nagrzewania wstepnego i osiggnieciu zadanej temperatury

umies$¢ potrawy na grillu i zamknij pokrywe.

. Podczas grillowania pokrywa powinna by¢ zamknieta jak najczesciej, aby
zachowac stabilng temperature wewnatrz urzadzenia. Gtéwna sonda
temperatury znajduje sie w potowie wysokosci tylnej czesci pokrywy. Gdy
pokrywa jest otwarta, chtodniejsze powietrze z zewnatrz moze krgzy¢ wokot
sondy, powodujgc zanizone odczyty temperatury. W efekcie system iQue™
zwiekszy spalanie paliwa, aby to skompensowa¢. Dlatego, aby utrzymaé
statg temperature i oszczedzac¢ paliwo, nalezy trzymac¢ pokrywe zamknieta.

. Podczas grillowania w razie potrzeby mozna dosypywac pellet bezposrednio
do zasobnika. Patrz: Obstuga (str. 14).

WYLACZANIE

KROK 10

Nacisnij podswietlony przycisk zasilania na sterowniku, aby go wytgczyé. Po kilku

sekundach grill automatycznie przejdzie w tryb wytaczania:

. Cykl wygaszania pelletéw trwa 15 minut. W tym czasie wentylator bedzie
nadal pracowat, aby zapewni¢ catkowite dopalenie pelletéw pozostatych w
palniku.

Po catkowitym ostygnieciu grilla odtacz go od zasilania, a nastepnie usun popiot z

paleniska za pomoca wytrzasacza. Opréznij i wyczysc¢ szuflade na popidt. Aby

uzyskac najlepsze efekty grillowania, przechowuj pellet w chtodnym i suchym
miejscu pomiedzy kolejnymi grillowaniami.
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OBSLUGA

OSTRZEZENIE! Przeczytaj i stosuj si¢ do wszystkich ostrzezen oraz srodkéw ostroznosci zawartych w rozdziale BEZPIECZENSTWO (str. 2).

PALNIKI GAZOWE | MODUL PELLETOWY
Po zainstalowaniu Modutu Pelletowego iQue™ urzgdzenie wyposazone jest w
palniki gazowe i system palnika pelletowego.

SYSTEMY TE NALEZY STOSOWAC ODDZIELNIE!

System pelletowy mozna wykorzysta¢ do nagrzewania grilla w zakresie
107-176 °C. System gazowy moze by¢ uzywany do nagrzewania powyzej tego
zakresu temperatur.

PIERWSZE UZYCIE

Przed pierwszym przygotowywaniem potraw na grillu wyczy$¢ jego elementy

wewnetrzne i przeprowadz nagrzewanie wstepne, aby usung¢ ewentualne

zapachy lub zanieczyszczenia, postepujgc w nastepujacy sposob:
Wyjmij ruszty do grillowania i umyj je przy uzyciu tagodnego detergentu oraz
wody.

2. Po wyjeciu rusztéw uruchom urzgdzenie, postepujac zgodnie z instrukcjg
uruchamiania (str. 12), i utrzymuj temperature wewnetrzng ok. 220 °C przez
30 minut.

3. Wyigcz podajnik pelletowy, naciskajac przycisk zasilania na przednim panelu
modutu sterowania.

4. Pozostaw grill do catkowitego ostygniecia, a nastepnie zamontuj ponownie
ruszty.

5.  Przeprowadz konserwacje rusztow: po doktadnym osuszeniu pokryj je cienka
warstwg oleju jadalnego, nastepnie uruchom grill i utrzymuj temperature ok.
176 °C przez 30 minut.

Zalecane oleje o wysokiej temperaturze dymienia:

Olej z awokado punkt dymienia 260 °C
Olej ryzowy punkt dymienia 254 °C
Olej rzepakowy punkt dymienia 204 °C

NAGRZEWANIE WSTEPNE
Korzystanie z palnikéw gazowych pozwala szybko rozgrza¢ urzadzenie. Mozliwe
jest rowniez rozgrzewanie przy uzyciu pellet, jednak osiggniecie poziomoéw
Medium i Medium-Low zajmie wiecej czasu. Sam system pelletowy nie osigga
poziomoéw Medium-High ani High. Do grillowania w wysokich temperaturach
nalezy uzywac gazu.
Nagrzewaj grill z zamknietg pokrywa przez 15 minut.
2. Czysc¢ zimne ruszty za pomocg nylonowej szczotki do grilla (#65643) lub
gorgce ruszty przy uzyciu szczotki do grilla
(#65641, #65229, #64114, #64034).
3. Pokryj ruszty zalecanym olejem o wysokim punkcie dymienia.
4. Dostosuj temperature do rodzaju przygotowywanych potraw.

TEMPERATURY GRILLOWANIA

Grille Broil King to:

. urzadzenia o wysokiej wydajnosci, zdolne do osiggania bardzo wysokich
temperatur

. konstrukcje zaprojektowane z kontrolowanym przeptywem powietrza, ktory
pozwala zatrzymac ciepto i ograniczy¢ zuzycie paliwa.

Ustawienia pokretet w pozycji High i Medium High sg najefektywniej osiggane przy

uzyciu palnikdw gazowych.

Ustawienia Medium, Medium-low i low mogg by¢ wykorzystywane zaréwno przy

uzyciu palnikdw gazowych, jak i systemu pelletowego.

Ustawienia oraz podane temperatury maja charakter orientacyjny i moga sie

rézni¢ w zaleznosci od temperatury otoczenia sity wiatru a takze kalorycznosci

uzytego paliwa.

Ustawienie pokretet w pozycji HIGH

Temperatura wewnatrz grilla bedzie wynosi¢ okoto

370-400 °C przy zamknietej pokrywie.

Uzywaj tego ustawienia do:

. szybkiego rozgrzewania

. grillowania w zimne lub wietrzne dni lub grillowania z otwartg pokrywg

. grillowania stekéw

. wypalania pozostatosci z rusztéw i aromatyzeréw (maksymalnie przez 10
minut).

Rzadko —J)'eéli w ogole — zachodzi potrzeba korzystania z ustawienia HIGH

przez dtuzszy czas podczas grillowania lub nagrzewania wstepnego.

Ustawienie pokretel HIGH/MEDIUM
Temperatura wewnatrz grilla bedzie wynosi¢ okoto
320 °C przy zamknietej pokrywie.

Uzywaj tego ustawienia do:

. rozgrzewania grilla

. grillowania stekéw medium i medium rare

Ustawienie pokretel MEDIUM/LOW
Temperatura wewnatrz grilla bedzie wynosi¢ okoto
230 °C przy zamknietej pokrywie.

Uzywaj tego ustawienia do:

. grillowania stekéw medium i medium well

. grillowania burgeréw i warzyw

Ustawienie pokretel MEDIUM/LOW
Temperatura wewnatrz grilla bedzie wynosi¢ okoto
200 °C przy zamknietej pokrywie.

Uzywaj tego ustawienia do:

. grillowania kurczaka, kietbasy i ryb

. pieczenia ciast

. grillowania pieczeni

Ustawienie pokretel LOW

Temperatura wewnatrz grilla bedzie wynosi¢ okoto

155 — 175 °C przy zamknietej pokrywie.

Uzywaj tego ustawienia do:

. wolnego wedzenia, grillowania duzych kawatkéw miesa, grillowania
delikatnych ryb, pieczenia

REGULACJA TEMPERATURY - GAZ

Pokretta sterujgce palnikéw gazowych sg regulowane recznie.

Postepuj zgodnie z instrukcjg uruchamiania palnikéw gazowych (str. 12).

Po uruchomieniu palnikéw zmniejsz ustawienie pokretet, zanim zostanie
osiggnieta docelowa temperatura.

Aby osiagna¢ i utrzymaé ustawienia MEDIUM-LOW, przygotuj grill do grillowania
posredniego, uruchamiajgc wytacznie zewnetrzne palniki. Zobacz rozdziat
Techniki grillowania (str. 16).

REGULACJA TEMPERATURY - PELLET

Sterownik iQue™ wyposazony jest w trzy przyciski z zaprogramowanymi trybami:
SMOKE (WEDZENIE), ROAST (PIECZENIE) oraz GRILL (GRILLOWANIE).
Nacisniecie jednego z tych przyciskdw ustawia zaprogramowang temperature
docelowg wewnatrz komory grillowania.

SMOKE WEDZENIE 107 °C
ROAST PIECZENIE 176 °C
GRILL GRILLOWANIE 315 °C

Mozesz ustawi¢ doktadng docelowg temperature komory piekarnika, obracajgc
pokretto na sterowniku iQue™. Tempaeratura widoczna na wyswietlaczu, na
module sterujgcym bedzie zmienia¢ warto$¢ co 1 °C (5 °F).

Obroé¢ pokretto, a na ekranie zostanie wys$wietlona temperatura docelowa. Nacisnij
pokretto jeden raz, aby zatwierdzi¢ nowa temperature docelowa.

Docelowg temperature mozna réwniez regulowac za pomocg aplikacji iQue ™.

AROMATYZERY

Grill Broil King zostat zaprojektowany do pracy z systemem aromatyzeréw Flav-R-
Wave™.

Nie nalezy stosowa¢ kamieni lawowych, brykietéw ani zadnych innych systemoéw
odprowadzania smaku poza tymi, ktére zostaty dostarczone wraz z grillem.

ZASYPYWANIE PELLETU

Zasobnik pelletu znajdujgcy sie po prawej stronie grilla miesci 6,8 kg pelletu do
grillowania.

1. Podnie$ pokrywe zasobnika pelletu.

2. Wsyp pellet do zasobnika, ponad siatkg zabezpieczajgca.

3. Po zakonczeniu zamknij pokrywe zasobnika.

Podczas grillowania moze by¢ konieczne okresowe dosypywanie pelletu.
Czynnos$¢ te mozna wykonywac w trakcie pracy grilla.

Czujnik poziomu pelletu wyemituje sygnat dzwiekowy oraz wysle powiadomienie
do aplikacji Broil King iQue™, gdy ilo$¢ pelletu w zasobniku spadnie ponizej 1 kg.

OPROZNIANIE ZASOBNIKA PELLETU
Jesli chcesz zmieni¢ pellet do grillowania, mozesz oprézni¢ zasobnik pelletu.
Zobacz rozdziat na (str. 20).
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APLIKACJA iQue™

Grille Broil King iQue™ mogg by¢ sterowane z urzgdzenia mobilnego za pomoca
aplikacji Broil King iQue™, korzystajgc z sieci Wi-Fi 2,4 GHz.

KONFIGURACJA APLIKACJI

1. POBIERANIE I INSTALACJA
. Na urzgadzeniu mobilnym pobierz aplikacje Broil King iQue™

ZAKLADANIE KONTA

. Przy pierwszym uruchomieniu aplikacja poprosi o utworzenie konta i
zalogowanie sie.

. Utwérz konto, ustawiajgc unikalng nazwe uzytkownika i hasto.
lub

. Zaloguj sie za pomocg istniejgcego konta Apple® lub Google™, ktére jest
powigzane z Twoim urzadzeniem mobilnym.

GETITON

Google Play

#  Download on the

@& App Store

WLACZENIE iQue™

. Podtacz przewdd zasilajgcy do odpowiedniego gniazdka sieciowego.
. Nacisnij przycisk zasilania na module sterujgcym iQue™, aby wigczyé
kontroler.

LACZENIE Z GRILLEM

. Grill moze tgczy¢ sie wytacznie z siecig Wi-Fi 2,4 GHz. Sprawdz ustawienia
routera i upewnij sie, ze sie¢ 2,4 GHz jest aktywna.

. Przygotuj nazwe sieci (SSID) i hasto do routera Wi-Fi.

. Wiacz funkcje Bluetooth® w swoim urzgdzeniu mobilnym. Bluetooth® stuzy
do wykrywania grilla iQue™.

. Otworz aplikacje iQue™ APP.

. Aplikacja wyswietli komunikat z prosbg o dodanie grilla.

. Postepuj zgodnie z instrukcjami wy$wietlanymi na ekranie, aby potgczyé
aplikacje z grillem.

. Po zakonczeniu konfiguracji Wi-Fi sterownik automatycznie sie wylaczy.

. Wigcz sterownik ponownie — na ekranie modutu iQue™ pojawi sig ikona Wi-

Fi.

UWAGI:

Grill mozna regulowac¢ rgcznie za pomocg modutu sterujgcego iQue™ lub aplikacji
na urzgdzeniu mobilnym.

Jesli urzadzenie mobilne rozigczy sie ze sterownikiem iQue™, grill bedzie nadal
dziatat zgodnie z ostatnim wydanym poleceniem.

Potgczenie aplikacji z iQue™ dziata wytgcznie w trybie Wi-Fi, po wczesniejszym
podtgczeniu sterownika iQue™ do sieci Wi-Fi.

Jesli zmienisz hasto do swojej sieci Wi-Fi, konieczna bedzie ponowna konfiguracja
potaczenia aplikacji z iQue ™.

WYMAGANIA:
Urzadzenie mobilne z funkcjg Wi-Fi i Bluetooth®.
System operacyjny:
. iOS® 14 (lub nowszy)
lub
. Android™ 7.0 (lub nowszy)
. Czestotliwos¢ sieci WiFi 2.4GHz

Broil King Broil King

My Devices Add Device < SHOWROOM m
Grill
/78~
= REGAL GAS
== BKG-0C83478 X* Current Temperature
220
Set Temperature
Grill  Probe1 Probe2 Timer Probe 1 Probe 2

—-°F  —--°F  —--°F  00:00

Lights

UWAGA: Kazdy grill Broil King iQue™ posiada unikalny kod
wyswietlany w zakiadce ,,MY DEVICE” w aplikacji.

Broil King

Featured Grilling Accessories

Broil

< THE PERFECT STEAK ™

HEAVY DUTY GRILL BRUSH WITH L...

The Perfect Steak Let's Get Grilling - Explore All Grill Gear
Difficulty: 2/5
Preparation Time: 5 minutes
Cook Time: 8 minutes
Serving Size: 4
Rating: Fokkokok

15



TECHNIKI GOTOWANIA

WEDZENIE |1 PIECZENIE

Uzyskanie swietnych rezultatow podczas wedzenia czy pieczenia na grillu Broil
King jest proste z systemem iQue™. Wedzenie, pieczenie i grillowanie na roznie
opieraja sie na technice konwekcyjnego grillowania posredniego, ktéra idealnie
sprawdza sig¢ w przygotowywaniu duzych kawatkéw miesa, takich jak pieczenie
czy dréb. Pod migso stosuje sie tace ociekowa, ktéra odprowadza ciepto wokot
potrawy, zbiera soki i utrzymuje wilgotno$¢ wewnatrz grilla.

PRZED ROZPALENIEM GRILLA:

. Przygotuj grill do pracy na pellecie lub weglu.

. Umies$¢ tace ociekowg na duzym, gérnym ruszcie weglowym. Doskonatym
rozwigzaniem jest stalowa taca do pieczenia Broil King (#63106) z
aluminiowg wkiadkg (#50420) utatwiajaca czyszczenie.

. Wilej do tacy 1,2-2,5 cm ptynu. Sok owocowy, wino lub marynata to dobre
wybory, aby wzmocni¢ smak potrawy.

. NIE dopuszczaj do wyschniecia tacy.

ROZPALANIE GRILLA:

. Postepuj zgodnie z instrukcja rozpalania.

. Przed umieszczeniem migsa w grillu posmaruj je olejem roslinnym, aby
poprawi¢ proces rumienienia.

. Pot6z migso na rusztach nad tacg ociekowa.

. Grilluj w trybie SMOKE, ROAST lub ROTISSERIE z zamknietg pokrywa.
Otwieranie pokrywy powoduje wahania temperatury — unikaj jej podnoszenia.

. Uzywaj sond termometru do migsa iQue™, aby monitorowaé¢ temperature
wewnetrzng potrawy.

. Okresowo sprawdzaj tace ociekowa i uzupetniaj ptyn, aby utrzyma¢ minimum
1,2 cm.

. Grillowanie bez tacy ociekowej wymaga szczegoélnej uwagi ze wzgledu na
ryzyko pozaru tluszczu i nie jest zalecane.

PO ZAKONCZENIU:

. Whytgez grill i pozwdl, aby cykl chtodzenia zakonczyt sie przed wyjeciem tacy
ociekowej.

. Skropliny tluszczu sg wysoce tatwopalne — nalezy obchodzi¢ sig z nimi
ostroznie, aby unikng¢ poparzen.

CZAS | TEMPERATURY - WEDZENIE 107 °C

Czas wedzenia duzych kawatkéw miesa zalezy od wybranej temperatury SMOKE i
zazwyczaj trwa 8—12 godzin. Sprawdz stopieh gotowosci sondg iQue™. Najlepsze
rezultaty przy potrawach takich jak szarpana wieprzowina czy mostek uzyskasz,
gdy owiniete w folie aluminiowg lub papier rzezniczy migso osiggnie temperature
75 °C (tzw. ,stall”), a nastgpnie kontynuujesz grillowanie do 98 °C.

CZAS | TEMPERATURY - PIECZENIE 176-205 °C
Skorzystaj z ponizszej tabeli, aby oszacowac czas pieczenia duzych kawatkow
miesa. Zawsze potwierdz stopien gotowosci, uzywajgc sondy iQue™.

|
T~

n ~_
——Tll

PRZYKLADOWE USTAWIENIE POKRETEL PRZY GRILLOWANIU Z
UZYCIEM PALNIKOW GAZOWYCH

USTAWIENIE POKRETEL PRZY UZYCIU MODULU PELLETOWEGO

PRZEWODNIK DOTYCZACY PIECZENIA |1 GRILLOWANIA NA ROZNIE
PRZEWODNIK CZASOWY PRZEWODNIK TEMPERATURY MIESA
USTAWIONA

TEMPERATURA MIESO WAGA CZAS RARE MED WELL
9 1-3 kg 2—-4hrs

NSO 55 °C 63°C 77°C
3-5kg 3-5hrs
' 1-3 kg 2—4hrs

175°C WaECZER 65 °C 77°C
3-5kg 3-5hrs
1-3 kg 2—-4hrs

INDYK / KURCZAK 77 °C
3-5kg 3-5hrs
STOPIEN GOTOWOSCI ZAWSZE SPRAWDZAJ TERMOMETREM iQue™.
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TECHNIKI GOTOWANIA

GRILLOWANIE BEZPOSREDNIE
Metoda grillowania bezposredniego polega na przygotowywaniu potraw
bezposrednio nad zrédtem ciepta, na rusztach. To popularny sposoéb grillowania

pojedynczych porcji, takich jak steki, kotlety, ryby, burgery, szasztyki czy warzywa.

. Przygotuj jedzenie z wyprzedzeniem, aby unikng¢ opdznien. Marynaty lub
przyprawy nalezy nanie$¢ przed potozeniem miesa na ruszt. Sosy do
smarowania nalezy naktada¢ dopiero w ostatnich 2—4 minutach grillowania,
aby zapobiec przypalaniu.

. Zorganizuj miejsce wokot grilla tak, by mie¢ pod rekg widelce, szczypce,
rekawice ochronne, sosy i przyprawy.

. Wyjmij migso z lodéwki wczesniej i doprowadz je do temperatury pokojowe;j.
Usun nadmiar tluszczu, aby zminimalizowa¢ pojawienie sig¢ ptomieni
powodowane skapujgcym tluszczem.

. Rozgrzej grill z zamknietg pokrywg do 230-315 °C.

. Posmaruj ruszty olejem o wysokiej temperaturze dymienia, aby potrawy nie
przywieraty.

. Uzywaj szczypiec zamiast widelca, aby zapobiec wysychaniu migsa.

. Zacznij grillowanie w temperaturze 230-315 °C, aby zrumieni¢ migso. Przy
grubszych kawatkach zmniejsz temperature i wydtuz czas grillowania.

. Naucz sie ocenia¢ stopienh wysmazenia migesa po czasie i twardosci: mieso
migkkie = krwiste, bardziej sprezyste = $rednie, twarde = dobrze
wysmazone.

. Kieruj sie przewodnikiem ,ldealny stek”, aby przygotowywac wigkszos$é
migs, ryb, drobiu i warzyw.

PRZEWODNIK GRILLOWANIA - IDEALNY STEK

Posmaruj ruszty olejem o wysokiej temperaturze dymienia i rozgrzej grill do
230-315 °C.

A. Potdz stek na ruszcie pod katem 45° i grilluj zgodnie z czasem z tabeli.

B. Obrd¢ stek i grilluj w tej samej pozycji pod katem 45°.
C. Nastepnie obré¢ stek i grilluj pod przeciwnym katem 45°.
D. Na koniec obré¢ jeszcze raz i grilluj ponownie pod tym samym katem 45°
(B J J 2
)
4
45° N 45° ~

USTAWIE
y NIE CZAS NA STRONE  CALKOWI
GRUBOSC MIESA o vpERA (MINUTY) TY CzAS
TURY
3.8cm 2.5cm A B C D
Rare 315°c | 1% | 1% | 1% | 1 7
Rare | Medum | si50c [ 2 [ 2 | 2 | 2 8
Rare
Medium | yiogium | 315°c | 2w | 2% | 2u | 2% 9
Rare ‘ ‘ ‘ ‘
Medium Well 288 °C 2%, 2%, 2%, 2%, 10
well 288°c | 3 | 3| 3| 3 12

GRILLOWANIE NA PLYCIE ZELIWNEJ

Grillowanie na plycie zeliwnej to rodzaj grillowania bezposredniego, w ktérym
miedzy potrawg a zrodtem ciepta znajduje sie lita powierzchnia. Ptaska strona
zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta, ograniczajgc powstawanie
goracych punktéw i gwarantujac jednolite przyrzadzanie potraw. To idealne
rozwigzanie do przygotowywania dan, ktére mogtyby wpadaé miedzy prety rusztu,
takich jak nalesniki, jajka, bekon czy smash burgery. Druga strona ptyty posiada
zebrowanie, ktére umozliwia intensywne przypiekanie potraw, takich jak panini lub
drobne, delikatne warzywa.

PRZYKLADOWE USTAWIENIE POKRETEL PRZY GRILLOWANIU Z
UZYCIEM PALNIKOW GAZOWYCH

USTAWIENIE POKRETEL PRZY UZYCIU MODULU PELLETOWEGO
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TECHNIKI GOTOWANIA

GRILLOWANIE NA ROZNIE
Niektére modele sa wyposazone w tylny palnik przeznaczony do grillowania na
roznie.

Metoda grillowania na roznie z wykorzystaniem tylnego palnika jest najlepszym
rozwigzaniem do przygotowywania pieczeni i drobiu. Poniewaz zrodio ciepta
znajduje sie za potrawa, nie wystepuje ryzyko zaptonéw ptomieni
spowodowanych skapujgcym ttuszczem. Umieszczenie naczynia lub tacy
ociekowej pod roznem umozliwia zbieranie sokéw, ktére mozna wykorzysta¢ do
polewania potrawy lub przygotowania sosu.

Aby uruchomi¢ tylny palnik, zapoznaj sie z rozdziatem na (str. 12).

Przygotuj grill do pracy na roznie, postgpujac zgodnie z instrukcjami dla wedzenia
i pieczenia (str. 17).

Rozen moze pomiesci¢ do 7 kg miesa, ograniczeniem jest przeswit potrzebny do
swobodnego obrotu. Dla najlepszych rezultatéw mieso powinno by¢ umieszczone
centralnie na precie, aby unikngé braku wywazenia.

Ruszty do grillowania musza by¢ usuniete.

Przymocuj migso mocno na roznie przed umieszczeniem go w grillu. W przypadku
drobiu mocno zwigz skrzydta i nogi.

UZYWANIE ROZNA - NOGA JAGNIECA

PRZYKLADOWE USTAWIENIE MOCY PALNIKA ROZNA PRZY
UZYCIU PALNIKA GAZOWEGO

Usun okofo 7-8 cm kosci z wezszego konca nogi.

Pozostaw migso wokét kosci, aby utworzyto klape.

Nat6z widelec rozna na pret.

Ztoz klape i przeprowadz pret przez klape i noge.

Zatéz drugi widelec i wbij widelce w oba konice nogi. Sprawdz wywazenie i
dokrec Sruby.

arwON =

UZYWANIE ROZNA - DROB

USTAWIENIE POKRETLA PALNIKA ROZNA PRZY UZYCIU MODULU
PELLETOWEGO

WYWAZENIE ROZNA

Lokalizacja przeciwwagi rozna zostata pokazana powyzej w punkcie (A).

1. Poluzuj uchwyt preta, aby przeciwwaga mogta obracac sie swobodnie.

2. Umiesc¢ pret rozna w gniazdach grilla. Najciezsza czg¢$¢ miesa obréci sie w
dot.

3.  Ustaw przeciwwage na gorze preta, naprzeciwko najcigzszej czesci migsa.

4. Dokre¢ uchwyt preta. Okresowo sprawdzaj, czy migso obraca sie ptynnie
podczas grillowania. W razie potrzeby wyreguluj przeciwwage.

Utéz migso piersig w dét i naciagnij skore szyi nad otworem.
Podwin brzegi skory i przypnij do skéry na grzbiecie.

Owin sznurkiem wokét szpikulca i zwigz. B g
Odwrdé piersig do gory, zwigz lub przypnij skrzydta do tutowia. przeciwwagi.
Zatéz widelec na pret. Wprowadz pret przez skére szyi rownolegle do

kregostupa i wyprowadz tuz nad ogonem.

Zatéz drugi widelec i wbij widelce w pier$ i ogon. Sprawdz wywazenie i

dokre¢ $ruby.

7. Zwiaz ogon z pretem sznurkiem. Skrzyzuj nogi i przywigz je do ogona.

UWAGA: Uzywaj rekawic ochronnych podczas regulacji

RN =

o

TRZY KURCZAKI NA ROZNIE

1. Zwigz lub przypnij skrzydta do korpusu.

2.  Zatdz widelec rozna na pret. Umies¢ kurczaki na precie zgodnie z
przedstawionym powyzej rysunkiem.

3. Owin sznurek wokdt ogonow i nog; przywigz do preta.

4.  Zatoz drugi widelec na pret i wbij widelce. Dokre¢ $ruby.
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KONSERWACJA

OSTRZEZENIE! Przed wykonaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy wylaczyé i odiaczyé grill od zasilania.

REGULARNA KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Na wewnetrznych powierzchniach pokrywy i szybra kominowego Roto-Draft™

moze tworzy¢ sie nagar ttuszczu. Gdy pellet spala sie powoli, powstaje warstwa

smoty i innych oparéw organicznych, ktére w potgczeniu z wilgocig tworzg nagar.

Opary te skraplajg sie na chfodniejszych powierzchniach, w rezultacie czego na

pokrywie i szybrze gromadzi sie osad. Po zapaleniu taki nagar moze spowodowaé

bardzo goracy ogien.

. Regularnie sprawdzaj grill i usuwaj wszelkie nagary. Im czesciej uzywasz
grilla, tym czesciej powinien by¢ on kontrolowany, konserwowany i
czyszczony.

. Regularnie czy$¢ sonde temperatury.

. Regularnie usuwaj popiét i zanieczyszczenia.

. Regularnie czy$¢ i konserwuj ruszty oraz kratki.

CZYSZCZENIE SONDY TEMPERATURY

Sonda mierzaca temperature wewnatrz grilla powinna by¢ regularnie wycierana,

aby usung¢ nagar. Utrzymywanie czystej sondy zapewnia doktadne pomiary

temperatury.

. Przy lekkim osadzie uzyj tagodnego mydta i wody z migkkg szmatka.

. Przy wigkszym nagromadzeniu nagaru uzyj wetny stalowej lub papieru
Sciernego o gradacji 2000.

CZYSZCZENIE WNETRZA

Gdy grill jest zimny, nalezy regularnie sprawdzac¢ i opréznia¢ popielnik oraz

strzgsac popioét z palnika przy uzyciu mechanizmu strzgsania popiotu.

Zanieczyszczenia z rusztéw oraz z pozostatych elementéw wewnetrznych grilla

mozna usuwac¢ za pomocg szczotki.

1. Wytacz grill i odigcz go od zasilania. Poczekaj, az catkowicie ostygnie.

2. Wyjmij ruszty do grillowania, ruszt weglowy i ceramiczng przegrode.

3. Spojrz od gory, aby upewni¢ sie, ze nie pozostat popiét lotny, ktéry nie spadt
do popielnika. Zmie¢ wszelkie resztki z komory spalania do $rodka, aby
spadty do popielnika.

4.  Usun popidt z palnika, poruszajgc uchwytem strzgsacza popiotu w przéd i w
tyt. Przesun uchwyt w lewo do pozycji otwartej.

5. Chwy¢ uchwyt popielnika, unie$ go, obré¢ w prawo i opus¢, aby odczepic
popielnik od $rub na pierscieniu.

USUWANIE POPIOLU

Popiét nalezy umieszcza¢ w metalowym pojemniku z dobrze dopasowang
pokrywa. Zamkniety pojemnik z popiotem powinien by¢ ustawiony na niepalnej
powierzchni lub na ziemi, z dala od wszystkich materiatéw tatwopalnych, do czasu
ostatecznego usuniecia. Popidt nalezy przechowywac¢ w zamknigtym pojemniku,
dopoki wszystkie zarzgce sie resztki catkowicie nie wystygna.

RUSZTY DO GRILLOWANIA

Ruszty zeliwne Broil King pokryte sg powtokg porcelanowa, ktdra chroni

powierzchnie i ogranicza przywieranie potraw. Regularne uzywanie i odpowiednia

konserwacja poprawiajg ich trwato$¢ i wydajnosc.

Stalowe ruszty weglowe Broil King Heavy Rod zapewniajg maksymalng

wytrzymato$c¢, dobrg retencje ciepta i wysoka wydajnos$¢ grillowania.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty:

Przed pierwszym uzyciem i po diugim przechowywaniu:

. Umyj ruszty w tagodnym detergencie i wodzie, nastepnie sptucz i wytrzyj
recznikiem papierowym.

Bezposrednio po myciu:

. Wysusz ruszty za pomocg recznika papierowego i zakonserwuj ruszty,
smarujac je olejem roslinnym ttoczonym na zimno o wysokiej temperaturze
dymienia. Rozpal grill i utrzymuj $rednio-niskg temperature przez 30 minut.

Zalecane oleje o wysokiej temperaturze dymienia:

Olej z awokado  punkt dymienia 260 °C
Olej ryzowy punkt dymienia 254 °C
Olej rzepakowy  punkt dymienia 204 °C

Przed i po kazdym uzyciu:
. Szczotkuj ruszty dobrej jakosci szczotkg stalowg i lekko smaruj olejem o
wysokiej temperaturze dymienia, aby kontynuowac proces konserwagiji.

Unikaj stosowania marynat i soséw na bazie cukru przed grillowaniem. Naktadaj je

pod koniec grillowania.

Stosuj marynaty na bazie oleju, unikaj marynat wodnych.

Lekko smaruj jedzenie olejem przed grillowaniem.

Okresowo obracaj ruszty.

Upewnij sig, ze powierzchnia rusztow zawsze jest pokryta cienkg warstwa oleju —

to zapobiega rdzewieniu i poprawia wtasciwosci nieprzywierajgce. Ruszty

konserwuj gdy sa ciepte, aby olej mégt wnikngé rozszerzone pory zeliwa.

Jesli pojawi sie rdza:

. Wypal ruszty w wysokiej temperaturze, wyszczotkuj je szczotkg stalowg i
pokryj grubg warstwa oleju jadalnego i nastepnie ponownie wypal i juz bez
szczotkowania ponownie pokryj olejem jadalnym. W razie koniecznosci
procedure powtorz kilkukrotnie.

Podczas dtugich okreséw nieuzywania. Ruszty nalezy oczysci¢, nasmarowac

olejem o wysokiej temperaturze dymienia i przechowywac w suchym miejscu.

Mozna je takze owina¢ folig spozywcza.

Po okresie przechowywania:

° Wypal ruszty w sredniej temperaturze, umyj, wytrzyj recznikiem papierowym i
ponownie zakonserwuj olejem.

OSTRZEZENIE!
Po czyszczeniu szczotkg doktadnie sprawdz ruszty, aby upewnic sie, ze nie
pozostaty na nich ztamane wiosie szczotki.

WYPALANIE

Procedura wypalania to skuteczny sposob czyszczenia wnetrza grilla. Podczas
wypalania resztki soséw, marynat i ttuszczu zostajg spalone, co utatwia dalsze
czyszczenie.

Rozpal grill zgodnie z instrukcjg rozpalania (str. 12) i ustaw temperature 220 °C na
30 minut.

TRUDNE WARUNKI

Trudne warunki, takie jak rejony nadmorskie lub okolice basendw i jacuzzi, mogg
narazac grill na dziatanie wody stonej i chloru.

Aby zapobiec korozji powierzchni, elementy zewnetrzne grilla MUSZA by¢
regularnie myte w tagodnym detergencie i wodzie. Sptucz czystg wodg i
natychmiast osusz.

Na elementy stalowe, chromowane i malowane stosuj preparat do polerowania
stali nierdzewnej Broil King (#62385), aby usung¢ plamy po wodzie i przywrdéci¢
potysk metalu.

CZYSZCZENIE ZASOBNIKA PELLETU
Pellet nalezy zawsze przechowywac w chtodnym i suchym miejscu. Jesli grill nie
bedzie uzywany przez dituzszy czas, nalezy oprézni¢ zasobnik pelletu.

Aby szybko usung¢ pellet z zasobnika:
. Wylgcz grill i odtgcz go od zrédta zasilania.

2. Umies$¢ pojemnik pod zasobnikiem, aby zebra¢ wypadajacy pellet.
Akcesorium (#66900) pasuje pod zasobnik i moze pomiesci¢ 9 kg pelletu.

3. Pociagnij ptyte oprézniania zasobnika do GORY — pellet spadnie do
podstawionego pojemnika.

4. Uzyj uchwytu wielofunkcyjnego Broil King (#64075), aby przesung¢ pellet w

kierunku otworu.

Zatéz ponownie plyte oprézniania zasobnika.
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KONSERWACJA

OSTRZEZENIE! Przed wykonaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy wylaczyé i odiaczyé grill od zasilania.

KONTROLA | CZYSZCZENIE PODAJNIKA
Wyjmij podajnik pelletu, aby sprawdzi¢ elementy, usung¢ pyt pelletowy, ktéry moze
gromadzi¢ sie w rurze podajnika w czasie, lub aby usuna¢ zator w podajniku.

UWAGA: Py! pelletowy moze gromadzi¢ sie w rurze podajnika. Moze to
powodowacé nieregularne podawanie pelletu do palnika i pogorszenie jego pracy.

1. Wylacz grill i odtacz go od zrodta zasilania.

2. Usun pellet z zasobnika, postepujac zgodnie z krokami czyszczenia
zasobnika pelletu.

3.  Odtacz wigzke przewodow silnika podajnika (czarny i biaty) oraz przewdd
uziemiajgcy

(zielony).

4. Nacisnij zatrzaski po obu stronach zespotu rury podajnika i odsun zespot rury
podajnika od zasobnika.

5. Aby wyja¢ zespét silnika podajnika, naci$nij zatrzaski po bokach. Wyciggnij
silnik podajnika, delikatnie poruszajac nim tam i z powrotem, aby poluzowac
miedzy zasobnikiem a zespotem rury podajnika.

6.  Usun pellet, ktéry spowodowat zator. Prawdopodobnie jest wilgotny i moze
ponownie spowodowac zacigcie.

ZEWNETRZNE ELEMENTY ALUMINIOWE

. Jesli pojawig sie biate plamy utlenienia, umyj zewnetrzng czes¢ komory grilla
roztworem tagodnego mydta i wody.

. Doktadnie sptucz powierzchnie, a nastepnie przetrzyj szmatkg nasgczong
olejem spozywczym, aby przywrocic¢ potysk.

. Do naprawy zarysowan i otar¢ uzyj dobrej jakosci farby w sprayu odpornej na
wysoka temperature 315 °C.

. Aby przywrocic potysk farby, natéz cienkg warstwe srodka do polerowania
stali nierdzewnej Broil King (#62385) na malowane elementy aluminiowe.

ELEMENTY ZE STALI NIERDZEWNEJ | EMALIOWANE

. Umyj wodg z mydtem.

. W przypadku trudnych plam uzyj preparatu emulsji do czyszczenia
Broil King (#62390) do usuwania plam lub sladéw rdzy.

. Aby przywrocic potysk, natéz cienkg warstwe preparatu Broil King (#62385) i
przetrzyj czystg suchg szmatkg lub mikrofibra.

. Oddziatywanie warunkéw atmosferycznych i wysokiej temperatury moze
powodowac przebarwienia pokrywy ze stali nierdzewnej. Przebarwienia nie
sg uznawane za wade produkcyjna.

ELEMENTY WYKONANE Z PLASTIKU
. Umyj wodg z mydtem.

PALNIKI

. Wyjmij palniki i sprawdz czy nie pojawity sie na nich pekniecia lub inne slady
uszkodzen. Wyczy$¢ zwezki Venturiego, wykorzystujac szczotke do
czyszczenia zwezek Venturiego lub narzedzie do czyszczenia palnikéw
#64310, w celu pozbycia sie potencjalnych nieczystosci, ktére mogty je
zatkac. Po wyjeciu palnikdw, wciagnij deflektory, wyczys¢ je a nastepnie
zeskrob pozostatosci z dna piekarnika i wyciagnij je przy uzyciu np.
odkurzacza.

. W przypadku gdy urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, po
wypaleniu urzadzenia i wyczyszczeniu, pokryj palniki, listwe do palnikéw,
deflektory i aromatyzery olejem jadalnym.

WAZ DO GAZU
. Sprawdz szczelnos¢ weza i wymien go jezeli jest to wymagane. Zobacz
sekcje WAZ DO GAZU/REDUKTOR na stronie nr 4.

TEST SZCZELNOSCI

. Po podtgczeniu nowej butli z gazem w urzadzeniach na butle z gazem,
przeprowadz test szczelnosci. Instrukcja testu szczelno$ci znajduje sie w
sekcji na stronie nr 5.

OKRESOWA KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Zaleca sie wykonanie okresowej konserwacji przed dtuzszymi okresami
nieuzywania lub przed przechowywaniem zimowym.

Czyszczenie zasobnika pelletu.

Czyszczenie popiotu.

Kontrola i czyszczenie podajnika.

Czyszczenie elementéw zewnetrznych.

Kontrola przewodu zasilajgcego i wentylatora.

Konserwacja rusztéw do grillowania i przechowywanie ich w suchym
miejscu.

. Nasmarowanie kotek.

WENTYLATOR

Wentylator powietrza (pelletu) to wydajny, wentylator. Jest utrzymywany na
miejscu przez ptytke sprezynowa. Nalezy okresowo sprawdzac¢ wlot, aby upewni¢
sie, ze nie jest zatkany. Mozna wyczysci¢ wentylator odkurzaczem lub uzyé
sprezonego powietrza do usuniecia nagromadzonego pytu.

KOLKA
Oczy$¢ kdtka szczotkg. Spryskaj niewielkg iloscig zewnetrznego silikonu w sprayu
na o$ kotka i mechanizm blokujgcy.

IDEALNIE DOPASOWANY POKROWIEC
Chron swojg inwestycje, uzywajac pokrowca premium Broil King (#68360).
Okresowo zdejmuj pokrowiec z urzadzenia, aby je przewietrzy¢.

CZESCI ZAMIENNE | SERWISOWE

Jezeli pojawia sie problemy z reduktorem, wezem doprowadzajacym gaz,
palnikami lub regulatorem, nie naprawiaj tych elementéw samodzielnie.
Skontaktuj sie ze sprzedawca lub importerem. W celu zapewniania wlasciwej
wydajnosci i bezpieczenstwa, uzywaj tylko oryginalnych czesci Broil King.
Czesci dostepne sa na stronie www.broilking.pl/czesci .

Numer telefonu do serwisu Broil King: +48 16 623 61 72.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEMY ZWIAZANE Z PALNIKAMI GAZOWYMI

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA NAPRAWA
WYCZUWALNY ZAPACH NATYCHMIAST ZAMKNIJ DOPLYW GAZU.
GAZU NIE UZYWAJ URZADZENIA, DOPOKI NIESZCZELNOSC NIE ZOSTANIE USZCZELNIONA.
Wykryto nieszczelnos¢ przy butli, 1. Poluzowane potgczenie regulatora. 1. Dokre¢ potgczenie i wykonaj ,Test szczelno$ci” (str. 7).
regulatorze lub innym potaczeniu. 2. Nieszczelno$¢ gazu w wezu, regulatorze lub zaworach 2. Skontaktuj sie z autoryzowanym punktem serwisowym.
sterujgcych.
Ptomienie pod panelem sterowania 1. Zablokowana zwezka Venturiego. 1. Wyjmij palnik i oczy$¢ zwezke Venturiego. Patrz ,Zwezki
(cofnigcie ptomienia) Venturiego” (str. 8).
Migotanie ptomienia palnika lub niska 1. Zadziatato zabezpieczenie nadmiernego przeptywu gazu w 1. Zamknij zawor butli, a nastgpnie ustaw wszystkie palniki w
temperatura przy ustawieniu HIGH potaczeniu pomiedzy butlg a grillem. pozycji OFF. Odtgcz regulator od butli. Odczekaj dwie minuty.
Ponownie podtgcz regulator do butli. Powoli otwérz zawér
butli. Odczekaj jedng minute. Uruchom grill zgodnie z
instrukcja ,Uruchamianie” (str. 12).
Palnik nie uruchamia sie 1. Brak gazu lub niepodtgczone zrodto gazu. 1. Wymien butle z gazem na nowa lub sprawdz potgczenia z
2. Problem z zapalarkg. doptywem gazu.
3. Zadziatato zabezpieczenie nadmiernego przeptywu EFV. 2. Sprébuj uruchomié palnik recznie przy uzyciu zapatki. Patrz
4. Regulator nie jest w petni podtgczony do zaworu butli. ,Uruchamianie” (str. 12). Jesli palnik uruchomi sie prawidtowo,
5. Nieszczelnos$¢ w instalacji powodujgca zadziatanie problem dotyczy zapalarki. Patrz ,Zapalarka nie dziata”
zabezpieczenia nadmiernego przeptywu. ponizej.
6. Zablokowane zwezki Venturiego lub nieprawidtowe ustawienie | 3. Postepuj zgodnie z rozwigzaniem opisanym w sekc;ji
palnika wzgledem dyszy zaworu. »Migotanie ptomienia lub niska temperatura przy ustawieniu
7. Zablokowana dysza lub dysze. HIGH” powyze;j.
8. Skrecony waz gazowy. 4. Dokrec reczne pokretto regulatora.

5.  Wykonaj test szczelnosci potgczen w celu zidentyfikowania
luznego potgczenia. Dokrec potgczenie. Wykonaj test
szczelnosci catego uktadu.

6.  Wyjmij palnik, oczy$¢ zwezki Venturiego i ponownie ustaw jg
poprawnie wzgledem dyszy zaworu. W razie potrzeby patrz
LZwezki Venturiego” (str. 8).

7. Wyjmij palnik i oczy$¢ dysze lub dysze za pomoca szpilki lub
cienkiego drutu. Nie rozwiercaj dysz.

8. Wyprostuj waz. Upewnij sie, ze nie styka sie z dolng czescig
piekarnika.

Zapalarka nie dziata 1. Roztadowana bateria zapalarki. 1. Wymien baterig.
2. Przewdd lub przewody zapalarki nie sg podtaczone. 2. Upewnij sig, ze wszystkie przewody elektrod palnika gtéwnego
3. Iskrownik jest nieprawidtowo ustawiona wzgledem palnika. i palnika bocznego sg prawidtowo podtgczone.
4. Uszkodzenie zapalarki. 3. Ustaw ponownie iskrownik i usun wszelkie zanieczyszczenia z
jej otoczenia.
4. Zastosuj procedure ,Uruchamianie zapatkg” (str. 12).
Spadek temperatury w grillu, ,odgtos 1. Zablokowana zwezka Venturiego. 1. Wyjmij palnik i oczy$¢ zwezki Venturiego. W razie potrzeby
trzaskania”. 2. Nagromadzenie zanieczyszczen na aromatyzerach Flav-R- patrz ,Zwezki Venturiego” (str. 8).
Wave™. 2. Zeskrob zanieczyszczenia z aromatyzeréw Flav-R-Wave™ i
odkurz.
Miejscowy wzrost temperatury na 1. Zablokowane ztgczki Venturiego. 1. Wymontuj palnik, wyczysé ztaczki Venturiego (str. 8).
ruszcie. 2. Nagromadzenie zanieczyszczenh na aromatyzerach Flav-R- 2. Wyczy$c¢ aromatyzery Flav-R-Wave ™.
Wave™. 3. Wymien palnik.
3. Uszkodzony palnik.
Powstawanie niekontrolowanych 1. Nadmierne nagromadzenie ttuszczu na aromatyzerach Flav- 1. Wypal i doktadnie oczy$¢ aromatyzery oraz wnetrze
ptomieni lub pozary ttuszczu. R-Wave™ |ub w piekarniku. piekarnika, a nastepnie odkurz pozostatosci.
2. Zbyt wysoka temperatura. 2. Ustaw pokretta palnikdéw na nizszy poziom.
Buczenie regulatora lub reduktora 1. Zawor butli zostat otwarty zbyt szybko. 1. Zamknij a nastgpnie otwieraj zawor butli powoli.
gazu.
Zoity ptomien palnika. 1. Niewielka ilo$¢ zottego ptomienia jest normalna. Jesli jest go 1. Wyjmij palniki i oczy$¢ zwezki Venturiego. W razie potrzeby
zbyt duzo, zwezka Venturiego moze by¢ zablokowana. patrz ,Zwezki Venturiego” (str. 8).
2. Zablokowane otwory palnika. 2. Wyjmij palniki i oczy$¢ je migkkga szczotkg z wiosiem lub
zestawem do czyszczenia palnikow (#64310).
Pokrywa w $rodku wydaje sie tuszczy¢. | 1. Jest to osad ttuszczu. Wewnetrzna strona pokrywy nie jest 1. Wyczy$¢ za pomoca szczotki z wiosiem ze stali szlachetnej
pokryta farba. lub drewnianego skrobaka.
Ruszty rdzewieja. 1. Brak konserwaciji. 1. Zobacz instrukcje konserwacii (str.20).

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu +48 16 623 61 72
lub mailowo piszac na adres pytania@broilking.pl
_
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

POTENCJALNE PROBLEMY ZWIAZANE Z SYSTEMEM PELLETOWYM

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

NAPRAWA

Dlaczego moje urzadzenie nie
wytwarza duzo dymu?

1.

Temperatura okres$la ilos¢ wytwarzanego dymu. Im wyzsza
temperatura grillowania, tym mniej dymu powstaje.

1.

Uzyj ustawienia SMOKE na sterowniku, aby ustawi¢
temperature docelowg na 107 °C (225 °F). Patrz Obstuga
(str. 14).

Dlaczego dym wydobywa sie z
zasobnika pelletu lub spod popielnika?

Podczas rozruchu powietrze i dym moga uchodzi¢ wokot
zasobnika lub popielnika. Gdy ogien sie rozgrzeje, tworzy sie
prad konwekcyjny i powietrze z dymem przechodzi przez

Postepuj zgodnie z instrukcjami rozpalania (str. 13) i poczekaj,
az dym stanie sie przejrzysty. Otwérz szyber kominowy Roto-
Draft™ w 100% przy zamknigtej pokrywie.

komin Roto-Draft™. 2. Dosyp pellet do zasobnika. Patrz Obstuga (str. 14).
2. Bardzo niski poziom pelletu w zasobniku. 3. Usun popidt. Patrz Konserwacja (str. 20).
3. Nagromadzenie popiotu w palniku.
Dlaczego mdj grill na pellet wylacza sie | 1. Przecigzenie sieci. 1. Upewnij sie, ze grill jest podtaczony do oddzielnego obwodu
niespodziewanie? 2. Przedtuzacz nie jest odpowiednio dobrany. elektrycznego, bez innych duzych urzadzen.
3. Awaria sondy temperatury w komorze grillowej. 2. Upewnij sig, ze przediuzacz ma parametry wskazane
4. Funkcje bezpieczenstwa zaprojektowane w celu ochrony grilla wczesniej.
automatycznie go wytacza, jesli: 3. Wyczys¢ sonde komory grillowej (str. 20). Wymien sonde, jesli
; P ° o konserwacja nie przyniesie efektu.
A.  Temperatura nie osiagnie 82 °C (180 °F) ) I L .
B.  Skonczy sie pellet i temperatura spadnie ponize; 4. Odtacz grill pd zasilania przed wykonaniem jakichkolwiek prac
82 °C (180 °F) na 30 minut lub diuzej, konserwacyjnych.
; faia N ; ‘0 A. Sprawdz, czy pellet w zasobniku jest suchy i skontroluj
5. Iniki d | llet tlot
;szsvgh;;i%ﬁi gz:;lﬁ(imespa ony peliet I popiotiotny, co rure podajnika pod katem zatoréw. Konserwacja (str. 20).
6. w rurze podajnika nagromadzi sig pyt pelletowy, powodujgc B.  Usuri pyt pelletowy z zasobnika i wsyp pellet. Obstuga
niewtasciwe podawanie pelletu, (str. 14). Skpntrolu; rure podajnika pod katem zatorow.
7. nastapi awaria grzatki (Hot Rod). Wewnetrzne elementy Konserwacja (str. 20).
grzatki zuzywaja sig z czasem, co moze powodowac zwarcie. | 5. Czyszczenie popiotu. Konserwacja (str. 20).
6. Wyjmij rure podajnika i usun pyt. Konserwacja (str. 20).
7.  Wymien grzatke.
Dlaczego wentylator nie dziata? 1. Poluzowane ztagcza. 1. Wylacz grill i odigcz od zasilania. Zdejmij panel dostepowy z
2. Wentylator jest zablokowany. boku zasobnika pelletu i sprawdz potgczenia przewodoéw.
2. Sprawdz wentylator i usun wszelkie zanieczyszczenia.
Gtowny wyswietlacz temperatury na 1. Bardzo niski poziom pelletu. 1. Dosyp pellet do zasobnika. Obstuga (str. 14).
sterowniku szybko sie zmienia, 2. Nagromadzenie nagaru na gtdwnej sondzie temperatury 2. Usun nagar z sondy temperatury. Konserwacja (str. 20).
pokazujgc duze wahania temperatury. zaktdca prace czujnika. 3. Wyjmij rure podajnika i usun pyt. Konserwacja (str. 20).
3. Nagromadzenie pylu pelletowego w rurze podajnika powoduje
niewlasciwe podawanie pelletu.
Aktywowat sie czujnik niskiego 1. Niski poziom pelletu. Czujnik uruchomi sie, gdy w zbiorniku na | 1. Dosyp pellet do zasobnika. Obstuga (str. 14).
poziomu pelletu. pellet pozostanie ok. 1,0 kg pelletu.
Czujnik niskiego poziomu pelletu nie 1. Czujnik moze by¢ pokryty pytem pelletowym lub innymi 1. Wyczys$¢ czujnik suchg, migkkg szczotkg z wiosiem.
aktywuije sig, gdy pellet spadnie zanieczyszczeniami.
ponizej poziomu czujnika.
Sonda gtéwna temperatury nie dziata. 1. Przewdd sondy jest poluzowany lub niepoditaczony do gniazda | 1. Sprawdz, czy przewdd sondy jest podtgczony do gniazda 3,5
3,5 mm. mm z tytu zasobnika pelletu.
E ‘ 2. Nagromadzenie nagaru na gtdwnej sondzie temperatury 2. Usun nagar z sondy temperatury. Konserwacja (str. 19).
r r ' zaktéca prace czujnika. 3. Wymien gtéwna sonde temperatury.
(Wyswietlane na sterowniku) 3. Awaria sondy.
30 minut nagrzewania i temperatura 1. ,ZIMNY START” — gdy temperatura otoczenia spada ponizej 1. Zrestartuj grill, naciskajac raz przycisk zasilania, aby go
nie przekracza 82 °C (180 °F). 0 °C (32 °F), podniesienie temperatury komory grillowej wytgczyé, i raz, aby wigczy¢. Nacisnij przycisk PELLET
-. powyzej 82 °C (180 °F) moze zaja¢ wiecej niz 30 minut. MODE, aby uruchomi¢ program rozgrzewania.
E - 2. Niski poziom pelletu w zasobniku. 2. Dosyp pellet do zasobnika. Obstuga (str. 14).
r ' c 3. Nagromadzenie popiotu w palniku. 3. Czyszczenie popiotu. Konserwacja (str. 20).
(Wyswietlane na sterowniku) 4. Nagrome_ldzenie pylu pelletowego w rurze podajnika powoduje | 4. Wyjmij rure podajnika i usun pyt. Konserwacja (str. 20).
niewlasciwe podawanie pelletu. 5.  Wymien grzatke.
5. Awaria grzatki. Wewnetrzne elementy grzatki nagrzewajg sie i
Z czasem zuzywajg.
PROBLEMY ZWIAZANE Z APLIKACJA iQue™
Zapomniate$ hasta 1. Jesli zapomniate$ hasta do swojego konta iQue™. 1. Nacisnij przycisk ,Forgot Password?”. Wpisz adres e-mail
powigzany z kontem i sprawdz skrzynke odbiorczg w
poszukiwaniu kodu potwierdzajgcego od:
broilkingapp@omcbbg.com.
Problem z potgczeniem z iQue™ 1. Urzadzenie nie jest podtgczone do zasilania. 1. Podtacz przewod zasilajgcy do urzadzenia. Podtgcz do
podczas poczgtkowej konfiguraciji. 2. Urzadzenie mobilne znajduje sie poza zasiegiem grilla. dziatajgcego gniazdka.
3. Nie mozna znalez¢ sieci Wi-Fi. 2. Podczas poczatkowego tgczenia musisz znajdowac sie w
zasiegu Bluetooth — 10 m.
3. iQue™ moze wykrywac¢ tylko sieci Wi-Fi 2,4 GHz. Upewnij sie,

ze router nadaje taka siec.

Sprawdzanie wersji oprogramowania
ukfadowego (Firmware).

1.

Jesli musisz sprawdzi¢ wersje oprogramowania uktadowego
grilla.

Nacisnij jednoczesnie przyciski GRILL i ROAST na 3 sekundy.
Numer wersji oprogramowania wyswietli sie¢ na gléwnym
wyswietlaczu temperatury.

Jesli rozwigzywanie probleméw nie pomoze w przypadku ktéregokolwiek z powyzszych lub innych probleméw, odwiedz strone www.broilking.pl, aby
uzyskac¢ wiecej informacji, w tym filmy instruktazowe i porady, lub zadzwon do dziatu obstugi klienta pod numer 16 623 61 72.
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GWARANCJA

Grille Broil King z serii iQue™ sg projektowane i produkowane w Ameryce
Poétnocnej z uzyciem najwyzszej jakosci materiatéw, komponentéw i procesow,
aby zapewni¢ doskonate wrazenia z grillowania na swiezym powietrzu.

OKRESY GWARANCYJNE BARON CROWN
Elementy pokrywy ze stali szlachetnej lub stali 25 Lat 25 Lat
pokrytej emalig porcelanowa
Piekarnik z odlewu aluminium/elementy 25 Lat 25 Lat
Ruszty ze stali szlachetnej 15 Lat -
Ruszty zeliwne - 2 Lat
Aromatyzery FLAV-R-WAVE™ i inne systemy 15 Lat 3 Lat
odparowujace
Palniki DUAL-TUBE™ 15 Lat 10 Lat
Palnik kuchenki bocznej 15 Lat 2 Lat
Palnik rozna 15 Lat 10 Lat
Palnik na podczerwien (bez siatki #18670) 15 Lat 5 Lat
Elementy ze stali szlachetnej 15 Lat 5 Lat
Pozostate elementy oraz farba 15 Lat 2 Lat
Kontroler iQue™ / elektronika / oswietlenie 2 Lat 2 Lat

Onward Manufacturing Company Limited i importer Agrimpex Grilluj i Gotuj
Spétka Komandytowa Piotrow zobowigzujg sie wobec pierwotnego nabywcy grilla
Broil King, ze jest on wolny od wad materiatowych i produkcyjnych przez okres
okreslony w powyzszej tabeli gwarancyjnej, liczony od daty zakupu, pod
warunkiem prawidtowego montazu i uzytkowania zgodnie z dotgczong instrukcjg
obstugi. Normalne zuzycie eksploatacyjne nie jest objete gwarancjg. Producent
zobowigzuje sie w ramach niniejszej dobrowolnej gwarancji do naprawy lub
wymiany wadliwej czesci, z uwzglednieniem ograniczen i wytgczen wymienionych
ponizej. Gwarancja obowigzuje dla produktu zainstalowanego zgodnie z instrukcja
montazu dotgczong do produktu oraz wszystkimi lokalnymi i krajowymi przepisami
budowlanymi i przeciwpozarowymi. Produkt musi by¢ odpowiednio czyszczony i
konserwowany zgodnie z instrukcjg obstugi oraz nie moze by¢ uzywany w
zastosowaniach komercyjnych, aby gwarancja byta wazna.

Gwarancja nie obejmuje: uszkodzen spowodowanych przegrzewaniem,
wydmuchami wynikajgcymi z warunkéw srodowiskowych (np. silny wiatr,
niewystarczajgca wentylacja), zadrapan, wgniecen, korozji, pogorszenia
wykonczenia materiatow, przebarwien spowodowanych przez ciepto, srodki
czyszczace o dziataniu sciernym lub chemicznym, promieniowanie UV, ani
uszkodzen spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem, wypadkami, gradem,
pozarami ttuszczu, aktami wandalizmu, brakiem czyszczenia i konserwaciji,
dziataniem trudnych warunkéw $rodowiskowych (np. sél lub chlor), przerébkami,
naduzyciem, zaniedbaniem lub czesciami zamontowanymi od innych
producentow.

Jesli mieszkasz w rejonie nadmorskim lub Twdj grill znajduje sie w poblizu basenu
czy jacuzzi, konserwacja musi obejmowac regularne mycie i sptukiwanie
powierzchni zewnetrznych zgodnie z instrukcjg obstugi, aby zapobiec korozji
powierzchniowe;j.

W przypadku, gdy czesci ulegng degradacji do stopnia uniemozliwiajgcego
uzytkowanie w okresie objetym gwarancjg, dostarczona zostanie cze$¢ zamienna.

Wymiana komponentéw jest zobowigzaniem producenta wynikajacym z gwaranciji.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za koszty lub wydatki zwigzane z
ponownym montazem czesci, jak réwniez za odpowiedzialno$¢ z tytutu szkod
ubocznych, posrednich czy wtornych oraz za koszty transportu i obstugi.

Uzycie lub instalacja czgsci innych niz oryginalne czesci Broil King spowoduje
uniewaznienie niniejszej gwarancji, a wszelkie szkody wynikajace z tego faktu nie
sg nig objete.

Gwarancja dotyczy wylgcznie pierwotnego nabywcy wskazanego w rejestracji
gwarancyjnej i ma zastosowanie tylko do produktéw sprzedanych w sprzedazy
detalicznej oraz uzywanych wytgcznie przez nabywce w kraju zakupu.

CZESCI ZAMIENNE

Do wymiany nalezy zawsze uzywac¢ wytgcznie oryginalnych czegsci
Broil King. Uzycie innych czesci automatycznie uniewaznia gwarancje.

RUSZTY ZELIWNE

Zywotno$¢ palnikéw zalezy niemal catkowicie od prawidtowego uzytkowania,
czyszczenia i konserwacji. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen wynikajacych z
nieprawidtowego uzytkowania lub braku wiasciwej konserwacji. Szczegétowe
instrukcje dotyczace prawidtowej konserwacji palnikdéw znajduja sie na (str. 20).

RUSZTY ZELIWNE

Wszystkie zeliwne ruszty Broil King sg pokryte trwatg powtokg porcelanowa, ktéra
utatwia czyszczenie i ogranicza przywieranie jedzenia. Porcelana jest w istocie
powtoka szklang. W przypadku niewtasciwego obchodzenia sie z rusztami mogg
wystgpi¢ odpryski. Nie wptywa to jednak na ich dziatanie ani wydajnos¢. Ruszty
nie sg objete gwarancjg w przypadku odpryskéw lub korozji spowodowanej
niewlasciwym uzytkowaniem. Patrz ,Konserwacja” (str. 20), aby uzyskac
informacje dotyczgce prawidtowej pielegnacji i czyszczenia rusztow.

TRANSPORT
Darmowa wysytka czesci w ramach gwarancji obowigzuje przez caty okres
gwarancyjny, liczony od daty zakupu.

REJESTRACJA GRILLA

Warunkiem udzielenia przedtuzonej gwarancji jest rejestracja produktu w ciggu 30
dni od daty zakupu, dokonana za posrednictwem formularza

znajdujgcego sie na stronie internetowej www.broilking.pl/rejestracja. Do
rejestracji konieczne jest posiadanie dowodu zakupu produktu

(paragon, faktura) na terenie Polski. W przypadku skorzystania ,z prawa do bycia
zapomnianym” wg RODO lub usunigcia rejestracji produktu nastepuje rezygnacja
z przedtuzonej gwarancji.

ZGLASZANIE REKLAMACJI

W celu ztozenia reklamacji, wypetnij formularz na stronie
www.broilking.pl/reklamacja podajgc kompletne dane oraz numer modelu i numer
seryjny urzgdzenia.

Gwarancja producenta nie uwzglednia jakichkolwiek zobowigzan
niewymienionych w karcie gwarancyjnej, dotgczonej do produktu.

Informacja o naprawach pozagwarancyjnych i sprzedazy czesci w
Autoryzowanych Serwisach Broil King dostepna jest na stronie
www.broilking.pl/serwis
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Agrimpex Girilluj i Gotuj Sp. K. Piotrow jest importerem marki Broil King w Polsce.

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu +48 16 623 61
72 lub mailowo piszgc na adres pytania@broilking.pl

Agrimpex Grilluj i Gotuj Sp. K. Piotrow
37-500 Jarostaw
ul.Zwierzyniecka 2a

www.broilking.pl
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