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BEZPIECZENSTWO

To urzadzenie zostato

ze standardami CE.

zaprojektowane zgodnie

Uzywaj tylko na wolnej przestrzeni.
Przed uruchomieniem urzadzenia przeczytaj instrukcje.

Ostrzezenie: Czesci moga byé bardzo goragce. Trzymaj
mate dzieci z dala od wedzarni.

Nie przenos urzadzenia podczas uzytkowania.

Podczas przenoszenia lub transportowania produktu
nalezy zachowaé ostroznosé¢. Metalowe krawedzie moga

stanowié zagrozenie. Stosuj odpowiednie rekawice
podczas podnoszenia Ilub przenoszenia. Przed
podniesieniem wedzarni nalezy wyjgé ruszt oraz

pojemniki na ptyn i wiérki drzewne.
Wyltacz doptyw gazu z butli po uzyciu.

Podczas przenoszenia goracych komponentéw nalezy
uzywac rekawic ochronnych.

Palnik zostal skonfigurowany w fabryce i nie powinien
by¢ ustawiany, konfigurowany oraz modyfikowany.

Wszelkie modyfikacje
niebezpieczne.

urzadzenia moga byé

W przypadku wycieku gazu odetnij doptyw gazu.

Jezeli poczujesz zapach gazu:
1. Zamknij doplyw gazu.

2. Wylacz palnik ustawiajac pokretto w pozycji “OFF”.
3. Otworz drzwiczki.
4

Jezeli zapach gazu utrzymuje sie, skontaktuj sie
z dzialem technicznym pod numerem telefonu
16 623 61 72.

LOKALIZACJA

Utrzymaj tatwopalne produkty w odlegtosci nie mniej niz 76 cm
od urzadzenia.

Nie umieszczaj urzadzenia pod jakimkolwiek tatwopalnym
zadaszeniem.

Utrzymuj przestrzen wokot urzgdzenia wolng od jakichkolwiek
tatwopalnych materiatéw, benzyny oraz innych tatwopalnych
oparow i ptyndw.

SPECYFIKACJA

. MAKSYMALNA
SREDNICA OTWORU
PALNIKA

MODEL MOC PALNIKA WYDATEK GAZU

9236-13 4.4 kW 320 g/h 0.99mm

BUTLA Z GAZEM

Z butlami nalezy obchodzi¢ sie ostroznie. Nie przechowu;j ich
w pozycji lezgcej, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia zaworu, w wyniku ktérego moze dojs¢ do wycieku,
ktorego skutki moga by¢é bardzo grozne. Z butli korzystaj
wytgcznie gdy ustawiona jest pionowo. W pozycji poziomej
paliwo ciekte moze dosta¢ sie do rur doprowadzajgcych
powodujgc uszkodzenia.

Zawsze umieszczaj butle w miejscu tatwo dostepnym, aby
umozliwi¢ jej natychmiastowe zamkniecie. Zamknij zawdr butli
zanim przestawisz urzadzenie. Nie przechowuj butli w piwnicach
narazonych na zalanie wodg. Propan oraz propan-butan jest
ciezszy niz powietrze. Jezeli nastgpi wyciek, gaz zgromadzi sie
na dnie i stanie sie niebezpieczny w przypadku pojawienia sie
iskry lub ognia. Nigdy nie przechowuj butli w pomieszczeniach

zamknietych.
MAX @ 340 MM—>|

KX
i

MAX 590 MM

PRZECHOWYWANIE

Kiedy przechowujesz wedzarnie przez dtuzszy okres odtgcz
butle izabezpiecz urzadzenie. Przechowuj butle na zewnatrz
w dobrze wentylowanym miejscu.

SERWISOWANIE

Wprowadzanie jakichkolwiek zmian w urzgdzeniu jest
zabronione. Dziatania serwisowe powinny zosta¢ wykonane
przez specjaliste. Regularna konserwacja jest wskazana. Zobacz
instrukcje konserwacji.



REGULATOR CISNIENIA GAZU | PRZEWOD / ZWEZKI VENTURIEGO

REGULATOR

To urzadzenie musi by¢ wyposazone w regulator zgodny
z obowigzujgcymi normami cisnienia w Polsce:
KATEGORIA I13B/P(37) Propan/Propan-Butan 37 mbar.

NIGDY nie uzywaj nieregulowanego zrodta gazu.
PRZEWOD GAZU PLYNNEGO

Urzadzenie musi by¢ wyposazone w przewdd gazu ptynnego
zgodny z krajowymi standardami i normami.

Przewdéd gazu ptynnego taczacy urzgdzenie z pojemnikiem
gazu powinien mie¢ dtugos¢ okoto 600 mm.

Umies¢ przewdd gazu ptynnego z dala od goragcych
powierzchni, w tym dolnej czesci wedzarni.

Upewnij sie, ze przewdd gazu ptynnego nie jest skrecony.
Sprawdz przewdd gazu ptynnego podczas wymiany butli
gazowe;j lub raz na rok, w zaleznosci ktéra z tych czynnosci
wystgpi wczesnie;.

Jesli przewdd gazu ptynnego jest popekany, przeciety,
przetarty lub uszkodzony w jakikolwiek inny sposob nie
mozna wykorzystywac urzadzenia.

Przewdd gazu ptynnego musi zosta¢ wymieniony, jesli jest
zniszczony oraz gdy wymagajg tego przepisy krajowe. W celu
uzyskania czesci zamiennych odwiedz
www.broilking.pl/czesci lub skontaktuj sie ze sprzedawca.
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UZYTKU KATEGORIA PROPAN- DOPLYWU MUSI SPELNIAC SPEENIAG
w BUTANU PROPANU NORMY
GB l3+(28-30/37) | 28-30 mbar 37 mbar BS3016 BS3212/2/8

NF M 88765
FR |3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar ORNFM NF D 36107
88776
BE |3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
LU I3B/P(30) 30 mbar 30 mbar
NL I3B/P(30) 30 mbar 30 mbar NEN 5654
DK I3B/P(30) 30 mbar 30 mbar
ES |3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
PT |3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
IT |3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
SE I3B/P(30) 30 mbar 30 mbar
NO I3B/P(30) 30 mbar 30 mbar
Fl I3B/P(30) 30 mbar 30 mbar
CH |3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar

IE 3+(28-30/37) | 28-30 mbar 37 mbar
18 l3+(28-30/37) |  28-30 mbar 37 mbar
HU 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
GR 138/P(30) 30 mbar 30 mbar
ZWEZKI VENTURIEGO

Zawsze trzymaj zwezki Venturiego czyste. Zatory w zwezkach
spowodowane przez pajeczyny pajgkow, owady i inne insekty mogag
spowodowacé pozar. Wedzarnia moze sprawia¢ wrazenie, ze
funkcjonuje prawidtowo, ale zatory mogg spowodowac powstanie
ptomienia poza palnikiem, np. na panelu sterowania.

Zwezka Venturiego

Pajeczyna

Palnik

Szczotka do czyszczenia palnikow

L

Jezeli pojawi sie ptomien w nieporzadanym miejscu
natychmiast wylacz doptyw gazu. Sprawdz zwezki Venturiego
jezeli zauwazysz ktorykolwiek z symptomoéw:

1. Wyczuwasz ulatniajacy sie gaz.

2. Wedzarnia nie osigga wysokiej temperatury.
3. Wedzarnia nagrzewa sie nieréwnomiernie.
4. Palnik wydaje dzwiek strzelania.

KONTROLA | CZYSZCZENIE ZWEZEK
VENTURIEGO

1. Wylgcz doptyw gazu zakrecajac pokretto na butli z gazem.

2. Kiedy wedzarnia jest zimna zdejmij mocowanie palnika,
nastepnie wyciagnij palnik.

3. Wyczys¢ zwezki Venturiego uzywajgc specjalnej szczotki
(#77310).

4. Zamocuj palnik we wlasciwym miejscu, upewniajgc sie, ze

zwezka Venturiego jest prawidtowo spasowana z dysza.
. Przykrec¢ palnik przy uzyciu sruby.

(&)}




WYMIANA BUTLI GAZOWEJ - PROPAN-BUTAN (mieszanina B) LUB PROPAN (mieszanina C)

Urzadzenie to mozna wykorzystywa¢ z butlami metalowymi lub kompozytowymi wypetnionymi gazem propan-butan lub propan.
Polecamy wykorzystywanie czystego propanu, poniewaz jest wydajniejszy. Uzyskasz tg samg temperature przy mniejszej ilosci gazu.
W tym urzadzeniu dotgczony jest reduktor nakrecany o cisnieniu roboczym 37 mbar. Mozna go wymieni¢ na reduktor z szybkoztgczkg
o ci$nieniu roboczym 37 mbar. Sprzedawany osobno.
NIGDY nie wykorzystuj niestabilizowanego doptywu gazu lub regulatora do innego ci$nienia gazu.
Butle z gazem posiadajg ztgczki dwdch typow:

a) Ztgczka nakrecana.

Najwazniejszg  czescig  jest
czarna uszczelka. Zawsze
nalezy sprawdzac, czy uszczelka
ta jest obecna oraz czy nie
zostata uszkodzona podczas
wymiany butli. Niektére ztgczki
posiadajg pokretto stuzgce do
dokrecania, w innych zas$ do
tego celu trzeba wykorzystaé
klucz. Mocno dokreci¢ (gwint
lewy) wykorzystujgc klucz, nie
dopusci¢ do przekrecenia, gdyz
moze to spowodowac
uszkodzenie uszczelki.

Podtaczenie butli

b) Szybkoztgczka.

Do tego typu zigczek nie
wymagane sg jakiekolwiek
narzedzia. Regulacja
wigczajgca/ wylgczajgca doptyw
gazu dokonywana jest przy
pomocy przetgcznika na
regulatorze lub na specjalnym
taczniku. W przypadku
wykorzystania tacznika
z regulatorem gwintowym

starego typu, nalezy zwrdcic
szczegodlng uwage, aby nakretka
taczaca zostata mocho
dokrecona do ftgcznika przy
pomocy klucza.

Odtaczenie butli

Zt ACZKA NAKRECANA SZYBKOZLACZKA Zt ACZKA NAKRECANA SZYBKOZLACZKA
1. Sprawdz, czy zawér butli jest | 1. Zdejmij pomaranczowg nasadke 1. Przekre¢ zawor butli na pozycje | 1. Przekre¢ przetacznik na pozycje
WYLACZONY krecac go zgodnie | ochronng ciggnac cyngiel na zewnatrz, WYLACZONA (zgodnie z ruchem | WYLACZONA (6 godzina).

z ruchem wskazoéwek zegara.

a nastepnie w goére. Nie stosuj zadnych

2. Usun nasadke ochronng | narzedzi, pozostaw luzno  wiszacy
i zachowacé jg na pdzniej. nasadke.

3. Przed podtgczeniem sprawdz, czy | 2. Upewnij sie, ze:

czarna uszczelka nie jest uszkodzona. - Wszystkie kurki na urzadzeniu

gazowym sg zamkniete.
- Przetacznik jest w pozycji wytaczone;j.

4. Dopasuj nakretke taczgca do
cylindra przy pomocy wifasciwego
klucza lub tgczacego pokretta (gwint
lewy).

Nie dopu$c¢ do przekrecenia gwintu.

3. Umies$é ,szybko mocujacy” regulator
na zaworze i mocno nacisnij w dét. Jesli
przetacznik jest mocno  zamknigty,
bedzie mozna ustysze¢ kliknigcie.

wskazéwek zegara).

JESLI  PLOMIEN  NIE
LUB PRZELACZNIK. POZOSTAW
| SKONTAKTUJ SIE Z SERWISEM.

2. Wytacz wszystkie kurki gazowe na urzadzeniu. POCZEKAJ, az zgasnie palnik.
ZGASNIE,

PONOWNIE ~WLACZ ZAWOR
URZADZENIE Z PLOMIENIEM

3. NIGDY NIE ZDEJMUJ regulatora
(lub nakretki tgczacej) przy otwartym
zaworze butli.

4. ZDEJMWJ regulator (lub nakretke
taczaca) przy pomocy klucza Ilub
taczacego pokretta (gwint lewy).

3. Zdejmij ,szybko tgczacy” regulator

poprzez poziome nacisniecie
przetacznika i jednoczes$nie
pociggniecie go w gore.

5. Gdy wymagane jest wigczenie
doptywu gazu, przekre¢ zawoér butli w
kierunku przeciwnym do ruchéw
wskazéwek zegara.

4. Gdy wymagane jest wigczenie
doptywu gazu, przekre¢ przetgcznik w
gore na pozycje WEACZONA
(12 godzina).

4. WYMIEN zaslepke lub nasadke na
pustej butli lub czesciowo wypetnionej
butli, jesli nie jest ona uzywana.

4. WYMIEN nasadke uszczelniajgcg
na pustej butli lub czesciowo
wypetnionej butli, jesli nie jest ona
uzywana.

Sprawdz szczelno$¢ wszystkich
urzadzenia.

potgczen przed uruchomieniem




SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

PROCEDURA SPRAWDZANIA SZCZELNOSCI
Wszystkie potgczenia zostaty rygorystycznie przetestowane pod wzgledem szczelnosci. Jednakze transport mégt spowodowac
rozszczelnienie.

ZE WZGLEDOW BEZPIECZENSTWA:

¢ Sprawdz wszystkie potaczenia pod katem nieszczelnosci przed uzyciem wedzarni.

* Sprawdz szczelnos¢ zaworu butli po kazdorazowej wymianie zbiornika.

¢ Sprawdz szczelnos¢ potaczenia butli z gazem z wedzarnig, po wymianie butli na nowa.
* Nie pal podczas testowania szczelnosci.

¢ Nie nalezy testowac szczelnosci przy uzyciu otwartego ognia.

¢ Szczelnos$¢ nalezy sprawdzac¢ na wolnej przestrzeni.

PROCEDURA SPRAWDZANIA SZCZELNOSCI:

Wygas wszystkie zrodta otwartego ptomienia lub papierosy w poblizu.
Upewnij sie, ze zawér butli i gazu sg w pozycji "OFF".

Podtacz butle z gazem. Zobacz sekcje "Wymiana butli z gazem".
Przygotuj roztwoér ptynnego mydta z woda w proporcji 1:1.

Upewnij sie, ze butla jest petna i powoli otwdrz zawér.

Posmaruj roztwér mydta na kazdym potaczeniu.

ok wnNE

7. Wyciek gazu zidentyfikujesz poprzez powstawanie pecherzykéw w obszarze wycieku.
W przypadku wykrycia nieszczelnosci, nalezy zamknga¢ zawér butli z gazem, dokrecié potaczenia i powtérzyc test.
9. Jesli przeciek nie ustgpit, skontaktuj sie z dostawcg urzagdzenia. Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli wyciek jest obecny.

o™



ROZPALANIE

A. POKRETLO
PALNIKA
ZAPALARKA
REGULATOR
REDUKTOR
DRZWI
RACZKI

mmo o ®m

INSTRUKCJA ZAPALANIA

1. Urzadzenie musi by¢ zmontowane zgodnie z instrukcja.

2. Sprawdz, czy butla gazowa jest pelna i wilasciwie
podfgczona do regulatora.

3. Sprawdz, czy system zasilania gazu jest szczelny. Wiecej
w sekcji ,Sprawdzanie szczelnosci”.

4. Sprawdz, czy zwezki Venturiego zostaty wiasciwie
umieszczone na otworach zaworéw gazowych (zobacz
wykres ze zwezkami venturiego).

5. Sprawdz, czy przewdd zaptonu gtdbwnego palnika jest
podigczony.

6. Doktadnie przeczytaj instrukcje na naklejce z informacjami
umieszczonej na wedzarce.

7. UWAGA: Zawsze nalezy otworzy¢ drzwi przed
zapaleniem i nie wolno pochylaé sie nad wedzarka
podczas zapalania.

8. Ustaw pokretto w pozycji “OFF” i odkre¢ pokretto na butli
z gazem.

ZAPALANIE PALNIKA

a. Otworz drzwi wedzarni i pozostaw je otwarte do momentu
odpalenia palnika.

b. Sprawdz, czy bateria zostata poprawnie umieszczona
w zapalarce.

c. Wcisnij i obréci¢ gtdéwne pokretto do pozycji "HIGH".

d. Wecisnij i przytrzymaj przycisk zapalarki lub uzyj zapatki do
rozpalenia palnika.

e. Palnik powinien zapali¢ sie w ciggu 5 sekund. Jezeli palnik
nie odpali w tym czasie natychniast wytgcz zrédio gazu.
Sprébuj odpali¢ palnik przy uzyciu zapatki.

f. Umiesc¢ zapatke na uchwycie do zapalania zapatka i odpal
Ja.

g. Zbliz zapatke do palnika.

h. Wocisnij i przekreé pokretto palnika do pozycji “HIGH”.

i. Palnik powinien zapali¢ sie w ciggu 5 sekund.

UWAGA - Sprawdz swojg wedzarke po rozpaleniu.
Wysokos¢ ptomienia z palnika powinna mie¢ wysokos¢
okoto 2,5 cm przy ustawieniu pokretta w pozycji ,HIGH”.

Jedli dowolny z ponizszych objawéw  wystepuje
prawdopodobnie zablokowane sg zwezki Venturiego. Wytgcz
doptyw gazu i oczysci¢ zwezki Venturiego. Zobacz sekcje
ZwezKi Venturiego" gdy:

1. Wyczuwasz ulatniajgcy sie gaz.

2. Wedzarnia rozgrzewa sie nierbwnomiernie.

3. Palnik wydaje odgtosy przypominajgce strzelanie.

JEZELI PALNIK NIE ZAPALA SIE LUB GASNIE:

1. Wocisng¢ i przekreci¢ pokretto na pozycje "OFF". Odczekaj
5 minut, a nastepnie sprobuj ponownie odpali¢ palnik
z pokrettem ustawionym na "MEDIUM".

2. Jezeli palnik nie odpala, zobacz sekcje "Rozwigzywanie
problemoéw". Jesli problem nie ustgpi, nie wolno kontynuowac
prob uruchomienia urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawcg
lub autoryzowanym punktem serwisowym.

WYLACZANIE:

1. Wytacz zawor umieszczony na butli z gazem.
2. Przekre¢ pokretto palnika do pozycji “OFF”

@
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Odpalanie palnika przy uzyciu zapatki.




OBSLUGA

PRZYGOTOWANIA

Przed rozpoczeciem wedzenia po raz pierwszy, wyjmij ruszty oraz 2
pojemniki. Umyj je doktadnie w goracej wodzie z ptynem do mycia
naczyn. Wyptucz i wysusz przy uzyciu papierowego recznika. Nie
wolno my¢ tych elementéw w zmywarce.

Przed pierwszym uzyciem Twojej nowej wedzarni Broil King nalezy
ja wypali¢, aby usunaé¢ pozostatosci poprodukcyjne. Rozpal swojg
wedzarnie zgodnie z instrukcjg z sekcji ,Rozpalanie” i pozostaw
pokretto w pozycji ,HIGH” na minimum 30 minut. Spowoduje to
wypalenie  wszelkich warstw  zabezpieczajgcych  elementy
w procesach produkcyjnych i rozpoczecie procesu zabezpieczania
elementow dymem 2z wedzarni. Im czesciej uzywasz swojej
wedzarni, tym lepiej bedzie ona zabezpieczona.

TECHNIKI WEDZENIA

Wedzenie w temperaturze ponizej 135 stopnii Celcjusza.

Ta klasyczna forma wedzenia polega na wedzeniu duzych kawatkow
miesa w niskich temperaturach ponizej 135 stopnii Celcjusza przez
stosunkowo dtugi czas (ponad 4 godziny). Uzywajgc widrek
drzewnych nadasz miesu wyjgtkowego aromatu ,smokey bbqg” oraz
uzyskasz efekt kruchosci.

Wedzenie w temperaturze 135 - 200 stopnii Celcjusza.

Ten proces nazywany jest rowniez grillowaniem posrednim. Jest to
przy$pieszona metoda wedzenia, wykorzystywana do przyrzgdzania
tradycyjnych  pieczeni, kurczakbw oraz innych  potraw
przyrzgdzanych w piekarniku. Potgczenie dymu oraz pieczenia
posredniego tworzy wyjgtkowy smak oraz aromat w krétszym czasie
niz tradycyjne wedzenie w niskiej temperaturze.

W celu uzyskania najlepszych rezultatdow staraj sie uzyskac
temperature w zakresie pomiedzy 90°C a 150°C dla wiekszosci
migs, ktoére wedzisz. Zawsze wedzi¢ do uzyskania wilasciwej
temperatury wewnagtrz migesa. To jest jedyna metoda, aby upewnié
sie, ze mieso jest bezpieczne do spozycia.

KONTROLA TEMPERATURY

Wedzarnia gazowa SMOKE™ marki Broil King® pozwala na
kontrole temperatury poprzez ustawianie pozycji pokretta palnika
oraz otworéw wentylacyjnych. Uzywaj rekawic ochronnych w celu
zabezpieczenia dfoni przy ustawianiu otworéw wentylacyjnych, ktére
moga by¢ gorace.

WIORKI DRZEWNE

Nasgcz wiérki drzewne w wodzie przez 30 minut przed wsypaniem
ich do pojemnika na wiorki, ktéry umiescisz w wedzarni. Dodaj wiorki
po odpaleniu palnika, ale przed wlozeniem miesa do wedzarni. Nie
umieszczaj wiorek drzewnych w tacce na tluszcz. Aromat dymu
gromadzi sie najlepiej na zimnych potrawach, ktére posiadajg
wilgotng warstwe na zewnatrz. Po wysuszeniu wierzchniej warstwy,
potrawy nie bedg wchianiaty dodatkowej ilosci aromatu dymu.

KONTROLA WILGOCI

Tacka na wode: Twoja wedzarnia wyposazona jest w tacke na wode
w celu zapobiegania wysychania wedzonych potraw. Mozesz ja
wypetni¢ woda, sokiem lub ziotami i przyprawami w celu uzyskania
dodatkowej warstwy aromatu na przyrzadzanych potrawach.

AKCESORIA DO WEDZENIA

Regulacja rusztéw: Szyny pozwalajg na regulacje wysokosci
rusztéw oraz tacek w celu zoptymalizowania miejsca w wedzarni.

o a o e

o a o o

Stojak na zeberka oraz pieczen: Twoja wedzarnia posiada
w zestawie stojak na zeberka oraz pieczen, ktéry moze zostaé
wykorzystany zamiennie z rusztami ze stali szlachetne;.
Zoptymalizuj miejsce umieszczajgc zeberka w pozycji pionowe;j.

Haki ze stali szlachetnej: umies¢ ruszt najwyzej jak to mozliwe,
nastepnie mozesz wykorzysta¢ 12 hakéw dotgczonych do zestawu,
aby uwedzi¢ np. kietbase, kawatki kurczaka, rybe lub inne produkty.

_HANGER
| HOOKS

_RIB/ROAST
RACK




PRZEPISY

PRZYPRAWA BBQ

- 2 tyzki brazowego cukru,

- 1 tyzka soli,

- 1 tyzka sSwiezo mielonego czarnego pieprzu,
- 1 tyzka kminku,

- 2 tyzeczki musztardy,

- 2 tyzeczki papryki w proszku,

- 2 tyzki chili w proszku,

- 1 tyzeczka soli cebulowej,

- 1 tyzeczka soli selerowe;,

- 1 1{yzeczka czosnku w proszku,
- 1 1yzka oregano.

WEDZONY KURCZAK

- Rozgrzej wedzarnie do 135°C

- 1 caty kurczak, kawatki kurczaka — udka, skrzydetka.

- Natrzyj obficie kurczka przyprawg bbq i pozostaw na
minimum 30 minut.

- Napetnij tacke na ptyn woda.

- Dodaj garsc¢ wiérek do pojemnika na widrki i umie$é
go w wedzarni.

- Umies¢ kurczaka na rusztach.

-  Wedz przez 2,5-4 godzin.

- Temperatura wewnatrz kurczaka musi osiggngc
74°C.

- Przykryj folig aluminiowg i pozostaw na 10 minut.

- Podaj i delektuj sie wyjgtkowym smakiem.

ZEBERKA

- Rozgrzej wedzarnie do temperatury 120°C.

- Sciggnij membrane z wewnetrznej czeéci zeberek.

- Przypraw duzg iloScig przyprawy bbq.

- Dodaj wode oraz sok jabtkowy do pojemnika na ptyn.

- Dodaj garsc¢ wiorek jabtkowych lub innych do
pojemnika na wiorki.

- Umies¢ zeberka w stojaku lub na ruszcie.

- Wedz przez 3-4 godziny.

- Jezeli chcesz pokryj zeberka sosem BBQ. Podnies
temperature do 200°C na 10-20 minut.

- Woyciagnij zeberka z wedzarni i przykryj je folig
aluminiowg. Pozostaw je na 10 minut, aby
,odpoczety”. Spowoduje to, ze migso bedzie
delikatne.

- Podaj i delektuj sie smakiem.

PULLED PORK

- Rozgrzej wedzarnie do 110°C.

- Bedziesz potrzebowac¢ topatke wieprzowg o wadze
1,5-7 kg.

- Natrzyj mieso obficie przyprawg bbq.

- Napetnij tacke na ptyn sokiem jabtkowym.

- Dodaj gars¢ wiorek drzewnych do pojemnika na
Wiorki.

- Umiesc topatke na ruszcie.

- Czas wedzenia bedzie zaleze¢ od wagi miesa.
Temperatura wewnatrz musi osiggng¢ 85°C.

- Wedz przez minimum 4h, do momentu az mieso
bedzie gotowe.

- Wyciagnij topatke z wedzarni, szczelnie owin jg folig
aluminiowa i zostaw na 30 minut.

- Dodaj sos bbq.

- Podaj i delektuj sie wyjgtkowym smakiem
autentycznego Pulled Pork z potudnia Stanow
Zjednoczonych.



KONSERWACJA

REGULARNA KONSERWACJA

Nastepujgce elementy powinny by¢ kontrolowane i czyszczone (jesli
to konieczne) przed kazdym uzyciem wedzarni, aby zapewni¢
optymalng wydajnos$¢ oraz bezpieczenstwo.

RUSZTY

Wszystkie ruszty Broil King pokryte sg wytrzymatg warstwg
zabezpieczajgcg je przed przywieraniem jedzenia do rusztu. W celu
zadbania o ruszt polecamy pozostawi¢ resztki jedzenia
i przeprowadzi¢ procedure wypalenia przed uzyciem. W ten sposob
zabezpieczysz ruszt warstwg ttuszczu, ktéra zapobiegaé bedzie
rdzewieniu.

KONSERWACJA RUSZTU

Ruszty powinny by¢ pokryte olejem przed kazdym uzyciem.
Doskonale nadaje sie do tego rozpylacz oleju Broil King. Upewnij
sie, ze cafta powierzchnia rusztu jest pokryta cienkg warstg oleju.
Zabezpieczy ona ruszt przed rdzewieniem. Jezeli ruszt zardzewieje,
zetrzyj go delikatnie papierem $ciernym i pokryj olejem. Podczas
dtuzszych okreséw nieuzywania wedzarni, ruszty powinny by¢
pokryte olejem i umieszczone w suchym miejscu. Po dtuzszym
okresie nieuzywania ruszty nalezy umyc¢, wysuszy¢ i pokry¢ olejem
roslinnym.

POJEMNIK NA PLYNY

Po kazdym wedzeniu nalezy oprézni¢ pojemnik na ptyny. Zaczekaj,
az wedzarnia ostygnie catkowicie. Ostroznie wyjmij pojemnik na ptyn
i wylej ptyn oraz pozostatosci z wedzonych potraw. Umyj pojemnik
wodg i ptynem do mycia naczyn.

POJEMNIK NA WIORKI

Po kazdym wedzeniu nalezy oprézni¢ pojemik na wiorki. Zaczekaj
az wedzarnia ostygnie catkowicie. Dobrym pomystem jest polaé
widrki wodag w celu upewnienia sie, ze catkowicie zagasty. Ostroznie
wyjmij pojemik na widrki i usun popidt. Umyj pojemnik woda i ptynem
do mycia naczyn.

WYPALANIE

Upewnij sie, ze pojemnik na wode oraz pojemnik na widrki sg puste.
Zapal palnik zgodnie z instrukcjg w sekcji ,rozpalanie”. Wedzarnia
powinna pracowac z pokrettem ustawionym w pozycji ,HIGH” przez
10 min lub do momentu, az wedzarnia przestanie dymié¢. Wytacz
doptyw gazu i ustaw pokretto palnika w pozycji OFF. Gdy wedzarnia
jest catkowicie zimna, mozesz wyczysSci¢ wnetrze zdrapujgc
pozostato$ci po wedzeniu oraz odkurzajac je.

KONSERWACJA ROCZNA

Nastepujgce elementy powinny by¢ kontrolowane i czyszczone co
najmniej raz w roku lub po dowolnym okresie przechowywania
dtuzszym niz 30 dni, aby zapewni¢ optymalng wydajnos¢ oraz
bezpieczenstwo.

PALNIK

Wyciggnij palnik i upewnij sie, ze nie ma peknie¢. Wyczy$¢ zwezki
Venturiego uzywajgc szczotki do czyszczenia palnikow, w celu
pozbycia sie jakichkolwiek zabrudzen. Zobacz sekcje ,Zwezki
Venturiego”. Warto wykorzysta¢ moment, gdy palnik jest wyciggniety
na wyczyszczenie wnetrza wedzarni.

WAZ

Sprawdz i wymien jezeli jest to wymagane.
WYKONCZENIE ZEWNETRZNE

Jesli pojawig sie biate plamy spowodowane utlenianiem sie, umyj
wierzchnig warstwe wedzarni roztworem wody oraz ptynu do mycia
naczyn. Sptucz powierzchnie wodg i wytrzyj do sucha, nastepnie
natrzyj olejem roslinnym, aby nadac¢ potysku. W celu naprawy
zadrapan oraz ubi¢ pokryj wedzarnie farbg odporng na wysokie
temperatury. Rdzewienie jest natrualnym procesem i moze pojawi¢
sie na zeliwie oraz stali szlachetnej. Rdza nie wplynie na
krotkoterminowg wydajnos¢ wedzarni.

STAL SZLACHETNA

Myj uzywajac ptynu do mycia naczyn oraz wody. Uzyj ptynu do
czyszczenia stali szlachetnej w celu usuniecia przebrawieh. Warunki
atmosferyczne oraz wysokie temperatury mogg powodowac
przebarwienie. Przebarwienia nie sg objete gwarancjg.

CZESCI WYKONANE Z PLASTIKU
Mozna je my¢ uzywajgc ptynu do mycia naczyn oraz wody.
CZESCI ZAMIENNE

Jezeli odkryjesz problem z regulatorem, wezem, palnikiem lub
dyszami nie naprawiaj ich. Skontaktuj sie ze sprzedawcag lub
importerem. W celu upewnienia sie, ze urzadzenie funkcjonuje
prawidtowo uzywaj tylko oryginalnych czesci.

TEST SZCZELNOSCI

Po podtaczeniu nowej butli z gazem, upewnij sie, ze nie ma wycieku
gazu przeprowadzajgc test szczelnosci opisany w sekcji
“Sprawdzanie szczelnosci”.

RUSZTY

W celu umycia rusztéw uzyj ptynu do mycia naczyn i wody. Po
umyciu wytrzyj do sucha i pokryj olejem roslinnym. NIGDY nie myj
rusztow w zmywarce.

Zawsze trzymaj wedzarnie gazowg SMOKE w pokrowcu Broil King®
# 67240.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

USTERKA

MOZLIWA PRZYCZYNA

NAPRAWA

ZAPACH GAZU

ZAMKNIJ NATYCHMIAST ZAWOR GAZU NA BUTLIL
NIE UZYWAJ URZADZENIA ZANIM USUNIESZ WYCIEK.

Wyciek na butli, reduktorze lub
innym potgczeniu.

1. Ztgcze regulatora luzne.

2. Wyciek w wezu gazowym,
regulatorze lub kurkach gazowych.

1. Dokrec€ i zrdb test.
2. Zgtos sie do centrum serwisowego.

Ogien pod panelem.

Dysze zablokowane.

Wyczys¢ dysze.

Palnik nie zapala sie.

1. Pusta butla.
2. Przewdd zapalnika nie podtgczony.

3. Elektroda zapalnika Zle ustawiona
wzgledem palnika.

4. Zapalnik nie dziata.

5. Dysze zablokowane.

6. Dysze palnika nie pokrywajg sie
z dyszami zaworow.

7. Dysza zaworu zablokowana.

8. Waz gazowy jest skrecony.

9. Potgczenie regulatora luzne.

1. Napehij butle.
2. Podtgcz przewdd.
3. Ustaw elektrode.

4. Sprawdz czy bateria sie nie wyladowata.
Sprawdz czy do zapalnika nie dostata sie woda.

5. Wymontuj palnik, wyczys¢ dysze.
6. Ustaw dysze wzgledem dysz zaworéw.

7. Wymontyj palnik, wyczys¢ dysze uzywajac
szpilki, nie wier¢.

8. Wyprostuj waz. Utrzymuj waz z dala od
obudowy.

9. Dokre¢ potaczenie. Sprawdz wyciek.

Stabnagca wydajnos¢, "strzelajgcy”
odgtos.

—_

. Pusta butla.
2. Dysze palnika zablokowane.

1. Wymien butle.
2. Wymontuj palnik, wyczys¢ dysze.

Przegrzane miejsca na rusztach
grilla.

Dysze palnika zablokowane.

Wymontuj palnik. Wyczy$¢ dysze.

"Jezyki ognia", zapalanie sie
tluszczu.

Za wysoka temperatura.

Ustaw pokretta regulacji gazu na minimum.

Huczacy odgtos regulatora.

Zawor cylindra otwarty gwattownie.

Odkrecaj zawér butli powoli.

Z6tty lub pomaranczowy ptomien
palnika.

—_

. Maty zétty lub pomaranczowy
ptomien jest normalny, nadmierny
moze by¢ spowodowany blokadg
dysz palnika.

2. Otwory palnika sg zablokowane.

1. Wymontuj palnik i wyczys¢ dysze.

2. Wymontuj palnik i wyczys¢ go migkkg szczotka.

Pokrywa w srodku wydaje sie
tuszczyc.

Jest to osad tluszczu. Wewnetrzna

strona pokrywy nie jest pokryta farba.

Wyczys¢ go szczotka.
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GWARANCJA

GWARANCIA | OBStUGA KLIENTA

Gwarancja producenta jest wazna od daty zakupu i po zarejestrowaniu urzgdzenia. Jest ograniczona do napraw lub darmowe;j
wymiany wadliwych czesci lub elementow, ktére ulegty zniszczeniu w sposéb normalnego uzytkowania.

1.

2.
3.

o0k

10.
1.

12.

13.

Karte gwarancyjng nalezy zachowaé¢ w celu poprawnego ztozenia reklamacji, gdyz jej posiadanie wraz z dokumentami
potwierdzajgcymi date zakupu i nazwe produktu (paragon, faktura) jest wymogiem przyjecia reklamacji do rozpatrzenia.
Urzadzenie powinno by¢ uzywane zgodnie z zatgczong instrukcjg obstugi.

Okres gwarancji w przypadku poszczegoinych modeli urzgdzen wynosi:

Zewnetrzna powtoka wedzarki 5 lat

Pozostate czesci i farba 2 lata

Okres gwarancji ulega skréceniu do 1 roku w przypadku zakupu wedzarni w celach gastronomicznych.

Terminy wskazane w pkt. 3 i 4 rozpoczynaja sie w dniu wydania urzgdzenia klientowi.

Wedzarnia musi zostaé zarejestrowana w ciggu 30 dni od daty zakupu poprzez dotgczony do niej formularz lub za
posrednictwem formularza znajdujgcego sie na stronie internetowej: www.broilking.pl/rejestracja.

Podstawg rozpatrzenia reklamaciji jest poprawnie zarejestrowana wedzarnia oraz wypetnione zgtoszenie reklamacyjne.
Formularz reklamacyjny znajduje sie na stronie internetowej www.broilking.pl/reklamacja. Zgtoszenia reklamacyjnego
mozna dokonaé¢ réwniez bezposrednio w miejscu zakupu. Klient jest zobowigzany dostarczy¢ urzadzenie do punktu
zakupu.

Gwarant zwolniony jest od odpowiedzialnosci z tytutu gwarancji za wady spowodowane niewlasciwym uzytkowaniem
urzadzenia, w szczegolnosci uzytkowaniem w sposéb inny niz opisany w instrukcji obstugi, korzystaniem z urzadzenia w
sposob niezgodny co do jego przeznaczenia, a takze w sytuacji wykonania samowolnych napraw i przerdbek
urzgdzenia.

Gwarant zapewnia usuniecie wady urzadzenia ujawnionej w okresie gwarancji w ciggu 30 dni od dnia zgtoszenia do
naprawy gwarancyjnej.

Gwarancja nie obejmuje produktéw zakupionych poza terenem Polski.

Wady objete gwarancjg w urzadzeniach, ktére nie zostaty zarejestrowane w wyzej wskazany sposéb nie bedg
rozpatrywane.

W sprawach nieregulowanych niniejszg Kartg Gwarancyjng obowigzujg przepisy ustawy z dnia 23.04.1964 r. Kodeks
Cywilny (t.j. Dz. U. 22014 r. poz. 121, z p6zn. zm.), a w szczegolnosci art. 577-582 Kodeksu Cywilnego.

Niniejsza gwarancja nie wylgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien klienta wynikajacych z przepisow
z Kodeksu Cywilnego o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

CZEGO NIE OBEJMUJE GWARANCJA:

Wszelkie awarie lub trudnosci operacyjne w wyniku wypadku, naduzycia, niewtasciwego uzycia, modyfikaciji,
wandalizmu, niewlasciwego montazu lub niewtasciwej konserwacji lub ustugi, lub niewykonania normaine;j i
rutynowej konserwaciji , jak zostato to okreslone w instrukcji obstugi.

Zniszczen lub uszkodzen z powodu trudnych warunkow atmosferycznych , takich jak grad, huragan,
trzesienie ziemi czy tornado, odbarwien spowodowananych bezposrednio substancjami chemicznymi lub
zawartymi w atmosferze.

Kosztow rozmow.

Odpowiedzialnos¢ za szkody posrednie lub konsekwencyjne.

CZESCI ZAMIENNE:

Tylko oryginalne czesci mogg zosta¢ uzyte do naprawy wedzarni gazowej SMOKE. Uzycie nieoryginalnych czesci
powoduje utrate gwaranciji.

ZGLOSZENIA GWARANCYJNE:

Wszystkie zgtoszenia gwarancyjne powinny byé zgtaszane na www.broilking.pl/reklamacja
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Agrimpex Griluj i Gotuj jest wytgcznym importerem i dystrybutorem marki Broil King w Polsce.

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu
+48 16 623 61 62 lub piszac na adres biuro@broilking.pl

Agrimpex Griluj i Gotuj
37-500 Jarostaw
ul.Zwierzyniecka 2a

www.broilking.pl
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